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Ela tem o poder e a felicidade de estar no lugar certo,
na hora certa. Leva consigo uma famlha 1ncr1vel

d" ¥

Lia Palm e o ngue os Pontos

Politica publica da cidade de S&o Paulo premiada e
compartilhada - o Brasil agricola que queremos.

O “Ligue os Pontos” vem tanto de uma conexao dos
agricultores com o maior mercado do Brasil, como também
dessa necessidade de uma viséo territorial de tentar trabalhar
em conjunto, de fazer com quem ja faz, de articular as politicas
publicas internas na prefeitura com atores externos da
sociedade civil. Pag. 30

Certificafe,

o trabalho poderoso da startup que esta transformando as histérias
dos produtores de café no Brasil.

Apesar de ser a bebida mais consumida no mundo, o café certificado
por praticas sustentaveis nao é uma realidade no Brasil para a maioria
dos produtores. A morosidade, o pre¢o da certificac¢éio e o processo de
transicéo sdo fatores que limitam o acesso principalmente & quem tem
uma pequena ou média produgio. Pag. 4

Cobi Cruz

O atual diretor executivo de uma das muitas Associac¢des Brasileiras
que tem por objetivo e propdsito promover os organicos no Brasil e
pelo mundo, nasceu numa cidadezinha do interior do estado do
Parana chamada S&o Jodo do Caiua. Ele nos conta sua trajetoria e os
valores humanos que antecedem a formacéo dos lideres que
movimentam os organicos no Brasil e no mundo. Pag. 21
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Renata Petrone e o marido Armando escolheram Novo Horizonte para viver. O que a cidade néo

il' =

sabia naqueles anos 90, era que sua histéria e desenvolvimento se misturariam com o sucesso
pioneiro do tomate seco no Brasil. Pelas méos e empenho da nutricionista recém chegada, sua
familia e um grupo de mulheres que fazem parte da fabrica desde o inicio, a produgéo se estendeu a
uma série de antepastos exclusivos que recentemente foram certificados como orgénicos, num
movimento coordenado e promissor para todo o varejo nacional. Pag. 24

Progresso e conversao, a luz dos organicos chegou

A histéria de Valdecir Queiroz, o homem incansével que leva o progresso e a transigéo as
propriedades agricolas brasileiras, sua trajetoria ja é patrimonio nacional. Pag. 37

A histoéria e a arte de Damianna
Cantora, mée e uma artesa brilhante. O que

chamamos de lixo, elalapida até virar
preciosidade. Ela ¢ MAMA ECOS, a forca
sustentavel que emana do sorriso. Pag.17

"O Brasil ¢ um pais em
desenvolvimento, é um pais que esta
crescendo, o pais do futuro"

"Eu ouvia isso ha cinquenta anos, estou com 64 e

ainda continuo ouvindo, esse futuro néo chega..."

Filho de japoneses que chegaram ao Brasil como
imigrantes, Sheizi Naka herdou dos pais a

atividade agricola e hoje ancora a inovagéo através

do farelo de mamona como insumo para a
agricultura orginica e em transicéo. Pag.14

Organicos da
Mantiqueira

Entregando apoio e escoando a produgéo do
Sr. Manoel, que aos 64 anos se mantém
resiliente em meio as crises para promover
saude. Pag. 8

A bela histéria de Lairton
Régis e da acerola orgénica
cearense

Filho de agricultor de subsisténcia, criado
entre 9 irmaos, ele trabalhou para a
construgéo civil, largou a cidade e voltou para
o campo. Pag.11
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Acima, a redatora e apresentadora Katia Bagnarelli com duas frutas, uma organica
e outra convencional, gravando a chamada desta edicdo

Katia Bagnarelli em visita ao agricultor organico R
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Mensagem Editorial

Por Katia Bagnarelli, editora e
redatora do Jornal Onews/On

Se vocé estivesse andando
tranquilamente pela feira ou
supermercado e um feirante
ou funcionario lhe oferecesse
duas frutas aparentemente
iguais mas com os dizeres em
cada uma delas: aqui tem
agrotoxicos e, aqui ndo tem
agrotoxicos, qual delas vocé
comeria?

Parece 6bvio dizer que
aceitariamos aquela que nao
tivesse venenos, se as duas
estivessem a disposicao.
Entretanto, vivemos em
tempos conturbados, de
extrema pressa e
preocupacgdes, agravados ainda
mais pela pandemia de
covid19, e mal percebemos o
que estdo nos oferecendo.

A cada dia que passa temos nos
perguntado: Por qué estou
comendo isso? Por qué estou
tdo apressado? Por qué estou
tdo preocupado? Mas, apesar
de nos questionarmos, ainda
néo conhecemos bem o
caminho para as respostas.
Ouvimos falar em
sustentabilidade, mas néo
conseguimos aplica-la em
nosso dia a dia de forma
simples. Sabemos que os
alimentos orgénicos fazem
bem a satide do planeta e a
nossa, mas néo conseguimos
manter um comportamento de
consumo consciente.

Sera que a chegada de super
heroéis na Terra pode nos
mover como consciéncia
coletiva a este novo lugar de
saude e regeneracao?

Pois bem, o jornal Onews traz
uma verséo especial, repleta de
super herdis para que
possamos nos contagiar e nos
deixar engajar por eles e seus
exemplos de vida, através da
agricultura orgénica brasileira,
da musica e das artes.

Em primeira pessoa, histoérias
surpreendentes de gente
simples como nés, mas
decidida sobre o que quer
deixar de si mesma nesta vida
e neste planeta.

Exemplos que nos impactam
pela verdade, transparéncia,
autenticidade, naturalidade,
resiliéncia, paixao,
persisténcia, coragem e
empatia perante a natureza.

Super poderes, estes, que fazem
de seus empreendimentos
verdadeiros patrimo6nios
nacionais de sucesso e
responsabilidade. Suas vozes
néo chegariam até nés se néo
estivéssemos dispostos a ouvi-
las. Quando Lia Palm relata de
forma apaixonante seu trabalho
como servidora publica em prol
da agricultura orgénica e das
boas praticas, quando Sheizi
Naka questiona sua propria
lembranca de infancia a espera
de um Brasil préspero, quando
Renata Petrone explica como é
transformar sua realidade para
melhor a todo instante apesar
das dificuldades, quando Dami
Alves escolhe o nome de sua
marca de biojéias como forma
de empoderar a reflexio e o
despertar humanos, quando o
trio Luciano, Mauro e Léo
decide calcar uma botina
poderosa e abracar o pequeno
agricultor brasileiro em prol da
certificacdo que mudara a
histéria do campo para sempre,
quando Cobi Cruz faz poesia
para conquistar a mudanca de
comportamento da humanidade
através do riso e da
musicalidade como lider
institucional do movimento dos
organicos, quando Valdecir
Queiroz se propde a ser luz na
escuridédo da agricultura
convencional em transi¢cao para
a organica modificando
coracbes humanos na jornada,
quando Sr. Manoel e Sra Claudia
superam a auséncia de
sucessores no campo e seguem
dando aula de como ser
consciente e resiliente pode
provocar a reconstrucgio da
comunidade e regenerar o solo
ao mesmo tempo, ou quando
Lairton Régis abandona a cidade
e transforma com seu grupo a
dor da seca no Ceara em fruta
brilhante e saborosa apesar da
falta de investimento e de
assisténcia técnica gratuita,
quando tudo isso acontece e nds
ficamos sabendo, nédo ha como
Sermos 0s mesmos.

Que a companhia destes herdis
a partir de agora seja suficiente
para que o seu comportamento
de consumo, leitor, seja um
exemplo também.

Leia com uma crianca, a edicéo
apresenta imagens para colorir,
porque nos acreditamos que
somos os agentes da mudanca
que esperamos no outro.
Aproveite.
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CertifiCafé,

o trabalho poderoso da startup que esta transformando
as historias dos produtores de café no Brasil

Apesar de ser a bebida mais consumida no
mundo, o café certificado por praticas
sustentaveis ndo é uma realidade no Brasil
para a maioria dos produtores. A
morosidade, o pre¢o da certificacéo e o
processo de transicéo sdo fatores que
limitam o acesso principalmente & quem
tem uma pequena ou média producio.

De acordo com a Coffee Anual Report 2019
UTZ/ Rainforest Alliance, SEAPA-MG
Certifica Minas Café e o Censo Agro 2017 do
IBGE, 40% da producéo mundial de cafés
certificados ¢ brasileira, 43% das vendas
globais de cafés certificados é brasileira,
mas apenas 9% do total de cafeicultores
foram certificados até 2019 e menos de 1%
das fazendas brasileiras séo certificadas
atualmente. Enquanto o setor aguarda a
liberacdo de R$ 1 bilh&do em financiamentos
vindos do Fundo de Defesa da Economia
Cafeeira (Funcafé) para os cafezais
atingidos pelas fortes geadas deste ano, trés
empreendedores brasileiros se dedicam ao
maior, mais moderno e rapido processo de
certificacéio de praticas sustentaveis nas
fazendas de café. Conversamos com
Luciano Oliveira, CMO da startup
CertifiCafé que num relato divertido néo
esconde a sua paix&o e o seu compromisso
com o pequeno produtor de café brasileiro.
Em primeira pessoa, de forma contagiante,
ele explica o caminho percorrido até aqui e
as consequéncias da atuagéo do trio através
da tecnologia num processo que deixa,
acima de tudo, um legado econémico e
ambiental para o pais. Sugerimos que o
leitor pegue uma xicara de café orgéanico
para ler o que vem a seguir.

"A minha formacéo é tecnologia e sempre
trabalhei com sistemas em grandes

empresas. Em 2013 fui convidado
por um amigo produtor rural para
ajuda-lo numa fazenda de café. No
primeiro momento eu assustei
porque néo tinha conhecimento
nenhum de como funcionava uma
fazenda. Ele foi visionario e quis
convidar alguém que realmente
néo fosse do meio. Queria alguém
que pensasse diferente do que
vinha fazendo. Comeg¢amos juntos
uma caminhada tornando a
fazenda, que esta localizada na
regido das Matas de Minas, uma
empresa. Trabalhamos de A a Z
em todos os processos, sempre
colocando a tecnologia a favor do
negdcio. Melhoramos a qualidade
do trabalho e a gestdio. E claro que
tenho muito orgulho desse
projeto na Fazenda Klem. A
primeira certificacéo que fizemos
foi a Rainforest, que é um selo de
sustentabilidade de um café que é
muito respeitado.

Posteriormente colocamos
também a certificagéo de
orgénico, com certificacéo Brasil,
Europa, Estados Unidos e Japéo.
Foi uma caminhada bacana, a
fazenda comecgou a exportar sem
intermediarios e hoje exporta
para muitos paises, para quase
todos os continentes. Nos
ganhamos um prémio da
faculdade de administragéo da
USP onde fomos destaque ao fazer
um contéiner sair direto da

fazenda, o que para os produtores
pequenos é um momento muito

T
AFRICA

Os empreendedores Mauro Junior, Leonardo Diniz e Luciano Oliveira a frente de um projeto tao inovador quanto necessario para o Brasi

especial. Ficamos em segundo lugar na Copa do
Mundo dos cafés especiais e depois disso montamos
uma filial nos Estados Unidos. Ao lado da Apex
participamos de um projeto levando a marca da

Cafés da Fazenda Klem, um exemplo de certificacdo reconhecida pelo mundo

Imagens da Fazenda Klem, a tecnologia aplicada na gest&o paré certificacdo

fazenda e a exportacéo para os Estados Unidos,
participamos de feiras internacionais.

No projeto Klem foram investidos 3 anos até que o
nome ficasse consolidado e os compradores
chegassem até a fazenda para efetivar as compras.

- ]

im G/

A minha base foi o software, com
treinamento em sistema de
gerenciamento. Nesse processo
todo o que me incomodava muito
era a questéo da morosidade e a
forma como se fazia certificacéo.
Era muito caro e ndo havia
clareza no processo para
certificacio. Nesta época conheci
0 Mauro e o Léo, que ja tinham
uma caminhada junto a
universidade federal de Vigosa e
ao lado da EMBRAPA no projeto
Avanca Café. O que faltava a eles
era o conhecimento de campo.

A botina -'l

Era importante que eles fizessem
parte do dia a dia da fazenda e foi
o que eu fiz, entreguei uma
botina a cada um e comecei a
leva-los para o dia a dia dos meus
clientes que eram, digamos,
analégicos ainda, para que
pudessem ser transformados em
digitais. Comeg¢amos entéo a
validar os processos.
Trabalhamos hoje com as
principais certificadoras do
Brasil. Comec¢amos a validar a
nossa metodologia que consiste
basicamente num processo de
diagnéstico da propriedade onde
conseguimos, de forma muito
clara, entregar ao proprietario
independentemente do tamanho
dele, uma pontuagéo para que
possa ter a ideia do quéo

i
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preparado ele est para encarar um selo
de certificagio. Com este diagndstico
conseguimos previsibilidade de custos,
adequamos o caixa definindo o periodo
para realizar o processo e ter com muita
clareza os passos que ele tem que dar.

A partir dessas experiéncias comegamos
amelhorar e depurar esse diagndstico
para sermos o mais assertivos possivel.
Passamos por algumas provas de fogo.
Fomos procurados inicialmente por uma
fazenda maior onde tivemos uma boa
resposta, depois fomos procurados pela
equipe do SENAR (Servi¢o Nacional de
Aprendizagem Rural) que trabalha com
pequenos produtores em nossa regido. E
essa foi uma prova conceitual mais
exigente. Rodamos quatro mil km
visitando os clientes presencialmente.
Conseguimos reduzir a operacéo do
pequeno produtor, conseguimos que ele
pudesse ter algo inimaginavel que era ter
acesso a um selo de sustentabilidade
internacional. Fiquei muito feliz porque
até entdo trabalhdvamos com as maiores
fazendas produtivas, com estrutura, mas
algo me incomodava que era poder levar
este acesso ao pequeno produtor
brasileiro. Nos nos aproximamos deles e
certificamos um grupo de 21, entre eles
temos produtores com selos da
Rainforest, do orgénico Brasil, Europa e
Estados Unidos. Foi maravilhoso poder
levar essa tecnologia a quem mais
precisa dela.

A resisténcia

A resisténcia a transi¢éo por parte do
produtor é elevada. A forma
convencional de certificagéo, volto a
dizer, ndo é muito clara. O produtor néo
consegue entender, no primeiro
momento, o que ele precisa fazer, é
muito dificil. No modelo atual de
transicéo do mercado, antes da nossa
chegada, vocé tem uma empresa de
consultoria, ela normalmente cobra um
valor que o pequeno produtor néo
consegue pagar e se consegue 0 processo
néo é muito claro de quais sdo os custos
do inicio ao fim, ele tem uma timeline de
execucio, mas ndo sabe quanto tempo
vai gastar, entre outras dificuldades.
Fizemos um esfor¢o muito coordenado e
investimos muita energia em explicar a
diferencga do processo com o uso da
nossa tecnologia, botando a méo na
massa literalmente, andando na poeira
trabalhamos como psicologos inclusive,
porque muitos néo acreditavam no que
diziamos. A certifica¢cdo que propomos
em grupo diminui os custos e muitos
realmente ficaram assustados.

Recebemos carta de desisténcia no meio
do processo. Fomos até estes produtores,

conversamos com eles e os convencemos
a voltar ao processo. Foi gratificante
ouvir os depoimentos com o processo
concluido.

Congquista histérica, pequeno produtor das Matas de Minas
agora com certificacdo internacional do café

Como
conseguir

Algo fundamental para o produtor
certificar é que ele tenha uma assisténcia
técnica de qualidade, um profissional
agronomo ou entidade que preste a
assisténcia técnica a ele. Nés levamos
trés meses neste processo do grupo de
produtores. Estamos numa regido em
que 95% séo pequenos. Temos o Cerrado,
o Sul de Minas e as Matas. Nas Matas
temos, para ter uma ideia de grandeza,
36 mil produtores, segundo o Sebrae.
Deste 36 mil, entre 8 e 12 produtores tem
certificagfo. Muito pouco em mais de 20
anos desde o primeiro certificado.
Fizemos 21 produtores certificados em
trés meses. Foi incrivel e evidentemente
teve um esforco do SENAR e da
assisténcia técnica que realmente
compraram a ideia e acreditaram, e um
esfor¢o da nossa parte que acompanhou
com a tecnologia todo o processo. Foi um
time bem montado.

O futuro
CertifiCafé

Depois do sucesso nas Matas de Minas,
fizemos diagndstico na regido de Rondonia,
nas montanhas Capixabas, no norte do
Espirito Santo, estamos em contato com os
produtores do Cerrado e Sul. Ndo temos um
fator limitador. Enxergamos o agrénomo
como parceiro técnico e colaborador
principal desse processo. E fundamental para
0 nosso projeto que esse profissional do agro
esteja presente. Nosso objetivo é nos
aproximarmos desses profissionais para que
eles repliquem essa metodologia. A agéo no
campo, no dia a dia, em nosso desenho como
startup € de entregar esse suporte ao
profissional agronomo. Nesse sentido
conseguiremos escala. Se eu treinar uma
equipe de 10 agrénomos e cada um deles
tiver 30 assistidos, estamos falando de 300
produtores que serdo certificados e assim
exponencialmente. Sou um cara que pensou
um pouco diferente de meus colegas
analistas e programadores. Vejo o seguinte:
para vocé entender uma situacgéo, vocé
precisa ouvir, ouvir, ouvir, ir até o campo e
ouvir, ouvir e ouvir. Esse é o primeiro passo,
ndo tem outro jeito, € colocar a méo na
massa, repito. Hoje estou no escritério, mas o
nosso trabalho é rodar pelo Brasil.

A partir do momento em que estou na
lavoura ou almo¢ando com o produtor, indo
com ele até a drea de processamento da
fazenda, na area de secagem, na tulha onde
se armazena o café, ¢é ali que faco as
perguntas chave. Ter essas informagoes é
esclarecedor e facilita todo o nosso processo
de adequacéo da tecnologia. De forma
objetiva a parte tecnolégica néo € téo
complexa quanto a compreenséo do
problema. A chave esta ai!

Eu trabalho de botina e meus s6cios, Mauro e
Léo, também tém que ter uma cada um.

Mauro e Luciano ao lado dos produtos, superacdo das dificuldades e abertura do mercado certificado
& S

O juridiqueés
do momento

Avancamos e estamos em outras
fases neste momento, levando um
advogado ao campo, ja compramos
uma botina para ele também. O
juridiqués do advogado é muito
importante, mas no momento em
que ele esta com o produtor ele
precisa ouvir para se adaptar ao meio
e poder entregar o que aquele
produtor precisa, filtrando e
aproximando a andlise da parte
técnica para compreender a
realidade do campo.

Uma startup

. ’ .

inédita com
reconhecimento
internacional

. ’ .

inédito

Somos a Unica startup que faz parte
do sistema Sustainable Coffee
Challenge que é um movimento
internacional do café formado pelos
principais players do mundo, 1a estéo
as grandes torrefacgdes, os
importadores, os traders e 14 existe
um desafio para que se aumente a
quantidade de fornecimento de cafés
sustentaveis certificados. Existe um
acordo para que acontega esse
aumento de oferta. Nés fomos
escolhidos como startup que ajuda
esse processo de forma inédita. A
certificacgéo é algo que, se puder
chegar na méo do pequeno produtor,
vai mudar a realidade dele ndo s6 em
relacdo a certificacdo mas gestéo e
controle, de forma simples. Existem
ferramentas fenomenais, fabulosas
em relagéo a gestdo, é indiscutivel.
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Entretanto para o pequeno produtor,
que liga o equipamento, que olha a tulha,
que busca na cidade o fertilizante, essas
ferramentas néo cabem. Isso cabe a
quem ja tem uma estrutura, com
computador, secretdria, internet. Tanto é
que a nossa tecnologia é focada no
mobile, no celular que cabe na mao do
produtor. N6s percebemos a forma como
desenvolver a ferramenta ideal.

A simplicidade eficiente é o que criamos,
anossa base ¢é simplicidade. Acreditamos
que com ela podemos mudar para

melhor a realidade do pequeno produtor.

O nosso momento é muito bom. N6s
estamos participando de rodadas com
alguns possiveis investidores, fomos
acelerados por uma empresa que nos da
mentoria e no Sustainable Coffee
Challenge estamos superando a meta de
10 produtores certificados em um ano.
Conseguimos 21 em trés meses. Fazendo
uma conta simples, hoje, menos de 1% do
café brasileiro é certificado e o Brasil é o
maior produtor de café do mundo.

Se falarmos em dobrar isso em dois anos
estamos considerando um numero
absurdo.

Noés precisamos captar e estruturar
ainda mais a nossa empresa. Na
estrutura que temos hoje podemos
atender até 100 produtores. Estamos
com outros grupos formados para inicio
do processo de certificacéo. Acreditamos
que até o final deste ano atingiremos de
100 a 150 produtores sem alteragéo em
nossa rotina, entretanto se quisermos
acelerar ainda mais esses nimeros,
precisamos ampliar a nossa atuagéo.

O custo e o ganho indiretos estamos
mensurando ainda, pois a certificacdo
traz muitos beneficios dificeis de serem
calculados, como por exemplo, o

passivo trabalhista que o produtor
poderia ter que, com a
certificacdo, ele néo tera pois
estara adequado. A seguranca da
sua vida ¢ algo imensuravel.
Temos um exemplo em que
fizemos toda a adequacgéo na area
de processamento quanto a
seguranca de um produtor no
momento de fazer a secagem onde
ele utiliza um equipamento que
exige um guarda corpo seguro
para ndo escorregar, ouvimos dele
que a vida néo tem prego e que as
adequagoes protegeram sua
familia.

L% '
> -"A, cert._lflcagaq nado é bicho de sete cabega‘E queremos desmistificar essa historia, nos aproximando do agrénomo, mas
"-uelxando um diazinho da semana para rodar pes!daﬂmente até os protiutores. A botina'ndo pode se aposentar!!"
' Luciano Oliveira
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Certificagiod &
Descomplicadd IS
Digitalizada}
Acelerada& '
CertifiCafé

O proposito

Para mim, como ser humano é algo
muito gratificante, eu fico muito feliz.
Sou movido a desafios. Ja fui muitas
vezes chamado de maluco, eu gosto de
ser chamado de maluco porque € assim
que a coisa funciona. No primeiro
momento vocé é maluco, depois é
competente. O fato de estarmos fazendo
um bom trabalho premiado mas
inacessivel a principio para o pequeno
produtor, me trouxe um profundo
incémodo. Ter conseguido entregar ao
menor esse trabalho é muito satisfatdrio.
Estamos falando da oportunidade do
pequeno produtor ter um prémio
financeiro, ter a sua seguranga, de sua
esposa, filhos, ter adequacio da agua que
eles bebem, estamos falando da satide
dessa familia na agricultura brasileira.
Minha familia era produtora. Eu quero
sempre deixar um espago na agenda para
tomar um cafezinho na cozinha do meu
cliente, isso néo abro méo.

Minha mensagem para os agronomos
nesta oportunidade é a de que a
certificagcdo em minha viséo é algo que
agrega muito e valoriza o trabalho hora
deles, evidentemente o produtor
vendendo melhor seu produto pode
negociar um contrato melhor e uma
coisa vai melhorando a outra para todo
mundo. A partir do momento em que o
agronomo entende que a certifica¢do néo
é um bicho de sete cabecas e que vai
agregar para o produtor e
consequentemente para ele préprio,
agronomo, a coisa s6 tem a fluir.
Precisamos acabar com a lenda de que a
certificaco é algo impossivel para o
pequeno produtor. O que vejo daqui hd 5
anos? Vejo que o consumidor vai exigir a
rastreabilidade, a seguranca nos
processos de produgéo e a veracidade na
questdo da sustentabilidade. Tudo sera
mais checado, acredito que em 5 anos
todos os produtos terdo que ter um tipo
de seguranga maior do que a que tem
hoje na produgéo."

Acima, Lucwano e a separagdo do café na Fazenda Klem, abaixo o trio Cerm"Cafe com produtos da regido das Matas de Minas no Brasil

*E um trabalho que esta sendo
construido hi mais de dois anos e a
tecnologia e 08 processos estéo sendo
sincronizados ao longo do tempo.
Tivemos muito aprendizado neste
caminho. A tecnologia é o meio, ndo é o
produto final entéo ela pode estar
presente, mas as pessoas precisam estar
empenhadas e desenvolvendo também o
seus papéis dentro desse processo para
que tenhamos resultados como o que
tivemos com 08 grupos que conseguimos
certificar."

Leonardo Diniz, CTO da CertifiCafé

=
#

“Fizemos questéo deira
campo com estes grupos em
especial, aprender e validar
ao lado do agrénomo e do
produtor porque agora
podemos expandir e levar
essa solugiio para outras
regides que nio tem muita
tradigiio na producéo de café
certificado.

Se 0 agréonomo puder
produzir com o agricultor
de forma mais sustentéavel
estamos aqui para auxili-

lo. Estamos muito felizes
em colaborar com a
certificacdo através da
tecnologia, simplificando
e entregando agilidade ao
processo brasileiro.”

Mauro Junior, CEO da CertifiCafé
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Organicos da Mantiqueira,

entregando apoio e escoando a producao do Sr. Manoel, que aos 64
anos se mantém resiliente em meio as crises para promover saude

Ve o

O servico pesado nunca assustou Sr. Manoel, o que deseja é que possa gerar empregos no futuro

Sr. Manoel era um produtor
convencional até que comegou a
perder noites de sono por fortes
dores de cabeca. Ao perceber que
tais sintomas estavam refletindo
as consequéncias dos agrotoxicos
que utilizava em sua lavoura,
resolveu fugir, como ele mesmo
diz e procurar ajuda para
promover a transi¢éo da
agricultura convencional para a
organica.

"Fui percebendo que o agrotoxico
estava me fazendo mal, deixei de
usé-lo rapidinho.

Conheci um grupo de pessoas que
fez um curso de fruticultura aqui
na fazenda que pertence ao
estado, na CATL

A partir dali nos unimos e em 2009
montamos uma Associacgéo de
Orgénicos. A partir de 2009 nds
passamos a produzir s6 organicos.
Fizemos toda a conversio, fomos
certificados primeiramente pelo
selo IBD. O grupo foi se
desfazendo e nés migramos para a
Orgénicos da Mantiqueira.
Atualmente estou certificado por
eles pela Ecocert e produzo
banana, limé&o e batata yacon.

Tenho uma producéo bastante
variada.

Como foi a
conversao

A transicédo ndo foi dificil.

A conversao durou um ano e meio
até que inserimos em definitivo os
orgénicos. O Senar (Servigo
Nacional de Aprendizagem Rural)
daqui, sempre oferece curso de
agricultura orginica, eu mesmo
aprendi pelo Senar, foram vérios
cursos de como plantar banana.
Quando comecei a trabalhar fiz
varios outros cursos.

Na realidade trabalho sozinho, de
segunda a segunda, a méo de obra
aqui € escassa.

Sao Bento se tornou uma cidade
turistica e a méo de obra migrou
para trabalhar para o turismo.
Acabei ficando sozinho.

A colheita

Colho a banana na sexta feira,
embalo no sabado e domingo. Ela
permanece numa cimara fria
climatizada e toda segunda-feira
desligo essa camara e levo para a
feira Orgénicos da Mantiqueira.

Os impactos da
pandemia

Antes da pandemia nos reunimos muito na
Cooperativa, trocamos ideias e
experiéncias, mas depois que comegou a
pandemia sé fazemos as entregas. E a feira
ndo é mais aberta ao publico. Sinto falta
desse contato porque essas reunides sio
importantes, um passando a experiéncia
para o outro, principalmente em relacéo
aos combates de pragas.

Hoje produzo em torno de uma tonelada de
banana orgéanica por més. Tenho 64 anos. A
banana é um pouco pesada mas me sinto
muito bem. Eu acho que lentamente o
orgénico estd indo bem, o consumo esta
aumentando, vimos que os consumidores
estéo precisando de mais produtos e estio
aparecendo mais para compra-los. Seria
importante falar sobre orgénicos nas
escolas. Para mim, que néo tenho filhos,
somos somente eu e a esposa Claudia, estou
satisfeito com a demanda.

entrega na feira Organicos da Mantiqueira

: ; 5 S P
para se tornarem organicos em definitivo. Abaixo carregamento das bananas para a

Nos anos de 2013 e 2014 ocorreu o auge da
seca e a nossa producéo diminuiu muito.
Ali tivemos uma pequena crise.

Para mim o poder maior € a nossa saude,
procuramos consumir mais orgénicos e se
eu pudesse ampliar para gerar mais
empregos eu ampliaria a minha producao.
Saude e estimulo continuo séo sinénimos
de orgéanicos por aqui.

Eu vendo a minha produgéo e compro o
que como 14 na Orgénicos da
Mantiqueira", nos contou Sr. Manoel
durante uma entrevista virtual ao lado de
sua esposa Claudia.

Sr. Manoel e Claudia durante o ofertério da missa no
dia do produtor rural

=
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Ao primeiro contato com
Organicos da Mantiqueira,
recebemos logo uma aula de onde
estamos e a importincia dos
alimentos orginicos na sociedade
atual. Nao ha como néo ser
impactado.

A agricultura orgéinica chegou ao
Brasil nos anos 70. O processo néo
utiliza inseticidas, fungicidas,
herbicidas e adubos quimicos.
Solo, sementes, insetos, mato e
agua séo partes do mesmo
organismo. A preocupacéo é com
as condi¢des fisicas, bioldgicas e
quimicas do solo, que é visto como
um sistema vivo e ndo como
simples local de plantio. Areas de
mata slo preservadas para a
existéncia de insetos que se
alimentam de pragas que
eventualmente surgem na
lavoura. Além de ecologicamente
saudavel, a agricultura orgénica
também é socialmente justa,
contemplando as relagoes de
trabalho. Sua pratica é mais do
que um conjunto de ideias. E
preciso cumprir uma série de
normas para que um produto
receba o certificado orgénico.

A certificacao

Orgéanicos da Mantiqueira séo
certificados pela ECOCERT.
Técnicos deste 6rgéo inspecionam
todas as etapas de producéo; a
protec¢io das nascentes de agua,
preservacao da biodiversidade,
disténcia de vizinhos que fazem
agricultura convencional, plano de
conservagao do solo etc. Além
disso, também fiscalizam as
relagbes de trabalho de acordo
com as leis vigentes e normas de
seguranca e higiene, para que se
estabeleca um ambiente sadio.

Rastreabilidade

Para que um alimento possa

receber o certificado orgénico é
necessario todo um processo de
acompanhamento:

- Visitas periodicas de um
inspetor no local de producéo, de
uma certificadora reconhecida
pelo Ministério da Agricultura.

- Mecanismos de controle interno.
- Aprovacéo da unidade de
producéo dentro dos padrdes de
qualidade orgénica.

Quando tudo esta de acordo e
aprovado, o produtor recebe um
numero que passa a acompanhar
todos os seus produtos, do plantio
até a comercializacéo. Este
nuamero permite rastrear toda a
“histéria” do alimento que chega
até a sua mesa.

E essa "histéria" do alimento
também é a historia destes herdis,
agricultores orgénicos e
biodindmicos brasileiros que estéo
transformando a economia e a
saude do meio ambiente e da
populacgéo. Por isso Sr. Manoel se
orgulha tanto em dizer que sente

falta dessa interagdo promovida
pela Cooperativa na Serra. As
trocas que séo feitas ali, ainda que
singelas, sdo a for¢a que coordena
e movimenta o setor que mais
cresce no Brasil.

As frutas organicas do Sr. Manoel aprovadas pelos passaros da regido que o visitam diariamente na propriedade. Belezas da Serra da Mantiqueira, desconhecidas pela maioria dos brasileiros.

A feira da
Mantiqueira

Antes da pandemia, todos os
sabados, na sede da Cooperativa,
na cidade de Gongalves - MG,
funcionava a feira de orgénicos
aberta ao publico. Era muito mais
do que um simples local de
compra e venda de orgénicos.
Amigos se encontravam e
tomavam um café gostoso, as
criancgas usufruiam do espaco e de
alguns brinquedos no jardim,
legumes, verduras, frutas e
hortalicas, fresquissimos e
orgénicos, a disposicéo para todos
os clientes; enfim, um espago
festivo, sempre brindando ao bem
estar e ao bem viver.

Além disso, semanalmente, ha as
entregas dos produtos em
diversos enderecos e para uma
rede de distribuidores.

Devido a pandemia de COVID19, a
feira semanal esta suspensa por
tempo indeterminado mas as
entregas continuam para toda a
regiao.

A sede fica no enderec¢o: Rua
Fausto Resende de Sousa, 183
(estrada para Sao Sebastiao das
Trés Orelhas) Goncgalves (MG),
o e-mail para contato é
goncalves@organicosdamantiq
ueira.com.br, o telefone 35 -
3654.1453

Escondidinho Vegetariano
de Mandioquinha com
Espinafre da Mantiqueira

Ingredientes para o puré orgénico
e 1kg de mandioquinha salsa orgénica
e 125 ml de leite organico
e 50g de parmeséo orgénico da Mantiqueira
e Sal agosto

Ingredientes para o recheio orgénico
e 1/2 maco de espinafre orgénico
e 1alho-porro organico
e 250g de ricota organica
e Arzeite orgénico a gosto
e Noz moscada orgénica a gosto

Modo de preparo do puré

Corte as mandioquinhas pela metade, coloque numa
panela com uma pitada de sal e cubra com agua. Leve ao
fogo até que estejam bem macias. Retire do fogo e
escorra a agua, volte as mandioquinhas para a panela e
use um garfo ou um amassador. Adicione aos poucos o
leite até sentir que o puré esta na consisténcia desejada.

Modo de preparo recheio

Refogue o alho-porro com azeite, adicione o mago de
espinafre e cozinhe até murchar. Tempere com azeite e
noz moscada a gosto e misture com a ricota.

Montagem

Com metade do puré forre a forma em que vai assar o
escondidinho e espalhe o recheio sobre o puré. Coloque o
restante do puré por cima, salpique com queijo e leve ao
forno pré aquecido a 200°C durante 30 minutos ou até
dourar. Retire do forno e sirva quente.

Na sobremesa ofereca bananas flambadas do Sr. Manoel.
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Filho de agricultor de subsisténcia, criado entre 9
irmaos, ele trabalhou para a construcao civil, largou
a cidade e voltou para o campo

A bela historia de Lairton Regis

e da acerola organica cearense

Foi num domingo, numa manhé
ensolarada no estado de Sao
Paulo que a nossa redacgéo se
encontrou online com Lairton
Régis direto de Russas, a 165 km
da capital Fortaleza, no Ceara. A
cidade constitui um dos mais
importante centros
populacionais e econdmicos do
Vale do Jaguaribe. Russas faz
parte do Perimetro irrigado
Tabuleiros de Russas, junto com
os municipios de Limoeiro do
Norte e Morada Nova. O projeto
consiste de faixa continua de
terras agricultaveis ao longo da
margem esquerda na parte baixa
do rio Jaguaribe. O Perimetro de
Irrigacéo foi concebido dentro de
uma filosofia empresarial e de
agricultura comercial visando os
mercados nacional e de
exportagao.

A base de sustentabilidade é a
producéo de frutas, entretanto
ainda é uma regifo, em sua
maioria, de cultivo a base de
agrotdxicos. Lairton é um
exemplo de agricultor que passou
pela transicéo de convencional
para produc¢do completamente
orginica numa jornada dificil e
com minimo amparo regional.
Eles nos conta sua histéria
enfatizando, durante a
entrevista, que entende
necessario que a imprensa
brasileira mostre aos cidaddos a
realidade sem que omita as

dificuldades. Apenas desta forma
poderéo chamar a atengéo para os
investimentos necessarios que ainda
precisam chegar em apoio a
produgéo orginica na regido.

O Perimetro irrigado Tabuleiro de Russas

De fala mansa, divertido e com uma
vocagdo para a lideranca, o
agricultor ndo nos omite sequer um
trecho de toda a estrada que
percorreu até aqui para que hoje
fizesse parte da Cooperativa Optar
Orgéanicos, que vem transformando
a sua realidade e a dos outros 29
sécios.

"Me criei na agricultura. Se ndo
estava no colégio, estava
trabalhando, ajudando meu pai a
cuidar da plantacéo. Néo tinha
minha vida particular. Estudava com
dificuldade, tinha pouca
oportunidade de estudo, ndo tinha
muito tempo para fazer minhas
tarefas do colégio. Fiquei nessa luta
até os meus dezenove anos. Me casei
aos vinte e fui trabalhar na
construcéo civil. Apesar de ter
habilidades, de ter sido reconhecido
na construcéo, eu néo gostava do
que estava fazendo. Meu pai tinha
um pedacinho de terra num
perimetro de Russas, numa area que

foi indenizada. Ele tinha direito a
um lote de oito hectares sem
precisar de licitagéo. Entre meus
irm&os ninguém quis assumir esse
lote ent&o, assumi sozinho. Fiquei
entre a construcéo civil e o trabalho
no lote de 2009 até 2015. Comecei
plantando goiaba e quando estava
produzindo bem a nematéide
(parasita da planta) entrou e
exterminou a drea. Eu néo desisti.
Ali aconteceu uma coisa bem
interessante. Eu ndo tenho
formacao oficial técnica na
agricultura, estudei até terminar o
ensino médio. Tinhamos uma
assisténcia técnica no perimetro,
entretanto quando comegou a
aparecer muita praga a instrucgéo foi
veneno para cd, veneno para la. Nao
era aquilo que eu queria para minha
vida.

IN
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Estavamos, eu e meus
trabalhadores, tomando
banho de veneno. A maioria
das pulverizagdes era eu
quem fazia pessoalmente
porque eu colocava a méo na
massa, sempre foi assim.
Alguns amigos e eu
conversavamos muito sobre
0s orgénicos, mas em nossa
regido néo existia essa cultura.
Quando se falava disso para a
assisténcia técnica significava
que vocé simplesmente estava
conversando besteira. Nos
teimamos, eu e mais trés.
Fomos nos reunindo e
chamando os colegas, mais
gente foi chegando e
formamos um grupinho de 15
ou 20 pessoas reunindo uma
vez por més para falar sobre

L ETTITRI

V.

A preciosa acerola organica da Cooperativa Optar

Acima a propriedade na volta de Lairton.

O agricultor organico Lairton Régis
orgénicos. Foi muito dificil
definir qual cultura plantar
e como fazer. Vocé sabe que
para alguma coisa acontecer
tem que conspirar.

Paramos de usar veneno,
fomos atras de uma
organizadora, a Lais, para
arrumar alguém para nos
dar o curso de agricultura
natural e orgénica e
comegamos a nos capacitar.
Na Universidade daqui
haviam os semindarios de
agricultura irrigada para o
Vale do Jaguaribe. Nos
convidaram e quando
chegueild um dos
palestrantes era Richard
Charity, com uma palestra
sobre agricultura orgénica
num momento em que néo
éramos organicos.
Pessoalmente falei sobre
nosso grupo e falamos sobre
a acerola, ele se
entusiasmou e nos deu uma
grande forca. Logo depois
veio Valdecir Queiroz.
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Tivemos muitos cursos de capacitagio
em agricultura orgénica e biodinamica.
Depois os 58, boas praticas agricolas,
curso de sustentabilidade. Fomos nos
capacitando e nos entusiasmando.

Esse grupo pequeno teimoso montou
uma Associac¢éo que era contra tudo e
contra todos por aqui. A acerola orgénica
entrou como carro chefe incentivado
pela Nutrilite que nos ajudou a plantar as
mudas. Passamos a acreditar com mais
seguranga nos organicos.

Ficamos como “os malucos do perimetro”
trabalhando a agricultura orgénica, foi
dando certo. Se o pequeno produtor nédo
se juntar para formar um grupo maior ele
ndo consegue ir em frente. N&o era viavel
vender para a empresa que nos
incentivou por causa da disténcia. A
acerola perdia qualidade demais.

O que levou a acerola para frente foi a
unido entre nds. Inclusive, chegou num
ponto em que nio dava mais para
trabalhar como Associagéo por causa das
questdes fiscais, tivemos que migrar para
Cooperativa. Faz dois anos que somos a
Optar Orgénicos do Ceara.

Estou muito satisfeito como Cooperativa,
pois antes, como Associagéo, nds
tinhamos que interagir muito mais entre
0s s6cios para que as coisas andassem. A
Cooperativa nos deixa mais & vontade
para que a diretoria seja a responsavel
por resolver todas as questdes, prestagéo
de contas etc. Buscamos as nossas
melhorias em contato com outros
grupos. Temos varios socios que sdo,
inclusive, de fora do perimetro,
envolvendo quatro cidades ao redor. A
nossa Cooperativa tem 30 s6cios e o
nosso carro chefe é a acerola, temos
muita vontade de plantar outras coisas
mas tivemos muitos problemas com a
questéo hidrica. A acerola é uma planta
rustica que suporta um pouco de sede.

A auséncia de
Politicas Publicas

Com certeza tentamos buscar desde
sempre as politicas publicas. Todo o
patrimoénio que a Cooperativa tem hoje
foi construido com recurso proprio,
nunca conseguimos algo do Estado
porque a burocracia é grande. Para o
nosso maior crescimento dependemos de
politicas publicas e sentimos falta delas.

O meio ambiente

A questdo ambiental é muito importante,
o orgénico néo pode fugir disso, ele é
tudo quando vocé fala de meio ambiente.
Isso deveria estar presente nas escolas.
Depende de todos nods.

Quando comecei a produzir orginicos
decidi que néo voltaria para o
convencional e sairia do ramo se os
organicos ndo dessem certo. Deveria ter
entrado na agricultura organica mais
cedo. Ela exige certa maneira de manejo.
Muitos entraram apenas porque estava
dando lucro, s6 que aquela pessoa nao
tinha o perfil de agricultor orgénico e
precisava interiorizar conhecimento.
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A necessidade de

investimento

Nessas questdes entendemos que
o Estado poderia ajudar muito,
existem projetos de governo para
este tipo de incentivo. A
tecnologia, pelo menos aqui em
nossa regido, ainda é muito
atrasada. O que nds vemos no
exterior é muito mais avancado.
Existe um esforco de algumas
entidades neste sentido mas
talvez exista pouca verba ou
pouco interesse dos que
poderiam ter mais influéncia.
Junto com a tecnologia insiro a
capacitagéo, conhecimento sobre
agricultura orgénica e manejo.
Nosso grupo foi privilegiado e
proativo, mas falta verba para
assisténcia técnica. Tudo foi
diminuindo muito ao longo do
tempo. Faltam também
incentivos bancarios adequados.
As conversas e facilidades séo
oferecidas, mas quando vamos
atras de fato, percebemos que
vamos pagar duas vezes o valor
emprestado, € um tipo de negécio
para enriquecer mais o banco do
que para nos ajudar.

O legado familiar e as
préximas geragées

Na época em que era para eu
estar com meus filhos no campo
passando esse conhecimento
para eles eu estava na construgéo
civil por necessidade.

Tivemos uma vida muito dificil e
foi preciso escapar dessas
dificuldades da forma que dava.
Meus filhos néo trabalham
comigo, entretanto, incentivo
todas as pessoas que trabalham
aqui como se fossem a minha
familia. Minha mensagem ¢ para
que tenhamos um olhar especial
para a nossa natureza, nao é
usando a desculpa de que outros
paises ja destruiram todo o meio
ambiente em suas regides, que
justifique n6s também
destruirmos o nosso, temos que
tentar recuperar o que foi
destruido.

A agricultura orginica é um
caminho que néo é téo
complicado como a maioria
pensa. Néo sei porque existe uma
certa resisténcia e até raiva de
quem trabalha no campo
organico. Porque quem trabalha
nesse campo nao tem raiva de
quem produz convencional.

E um olhar especial para o meio
ambiente porque no fim das
contas € a saude das pessoas, do
planeta de um modo geral e do
ser vivo também, o que esta em
jogo. Precisamos pensar no todo
e nas futuras geragdes, nos
nossos descendentes. Pensar
somente no aqui e agora nao é
legal. Meu legado € mostrar para
as pessoas que quem esta em
primeiro lugar néo é o retorno
financeiro, ele é para ser
consequéncia do que vocé faz.
Nao podemos nos esquecer que

Pés de acerola na propriedade

todo mundo ¢ igual e portanto
devem ter oportunidades iguais,
ninguém ¢é melhor do que
ninguém. A vida é assim, vocé
precisa pensar também nos
outros e ndo somente em si.

O No6s e ndo o Eu.”

O plantio, a colheita, o transporte da acerola e as ;
palestras de Lairton Régis

Seminério da Cadeia Produfiva da Acerolal
Maranguape-CE

PARCERIA PARA ORGANIZAR COM




|

RN/ 7N
4@%‘?& A

A
7

R




ONEWS.COM.BR

EDICAO VIII ANO 2021 Pag 14

ONEWS, O SEU JORNAL DE SUSTENTABILIDADE COM FOCO NOS ORGANICOS

il

Sheizi Naka, um apaixonado pela agricultura organica e sua evolugéo. Abaixo em plantagéo de beterr'f_bas adubadas com o seu farelo de mamona orgénico
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ouvia isso ha cinquenta anos, estou com 64 e
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ainda continuo ouvindo, esse futuro nao chega...

Filho de japoneses que chegaram
ao Brasil como imigrantes, Sheizi
Naka herdou dos pais a atividade
agricola e hoje ancora a inovagéo
através do farelo de mamona
como insumo para a agricultura
orgénica e em transicéo. Ele nos
conta essa historia tendo como
pano de fundo a histéria de
desenvolvimento do Brasil.

"Meu pai veio relativamente
grande com 10 anos de idade, ele
e a familia toda se instalaram
numa fazenda onde cultivavam
tomates, no noroeste de Séo
Paulo, na regido de Birigui. Minha
mée tem uma histdria diferente,
¢é a cacula da familia e veio bebé
de colo. Eles tiveram uma
condic¢do melhor pois ganharam
um terreno grande na regido de
Bauru. A familia toda ficou
plantando café e criando bicho da
seda. Meus pais vieram para S&o
Paulo, se conheceram naquele
processo japonés da
apresentagdo meio forcada
chamada miai, casamento
arranjado. Se casaram e
continuaram morando em S&o
Paulo. Minha formacgéo é quimica
industrial. Me formei e fui
trabalhar numa cooperativa na
area de fertilizantes. Ali tinha
muito contato com agrénomos,
técnicos agricolas, trabalhava na

area de qualidade e tive contato
com os clientes que eram os
cooperados. Essa cooperativa era
bem grande, chamada
Cooperativa Agricola de Cotia,
tinha cerca de 16 mil cooperados
no Brasil todo. Tinha estag¢bes
experimentais onde os
agronomos faziam os
desenvolvimentos, as técnicas e
aplicacoes de adubos, defensivos
e tudo mais. Minha vida
profissional ficou bastante
envolvida com as causas
agricolas, nessa época néo era
muito comum falar de orgénicos,
mas ja tinha uma certa pegada de
fertilizante organomineral que
era uma mistura de orgénico com
a parte mineral. Era uma geracio
nova de fertilizantes que ja vinha
quebrando uma certa tradicéo
dos minerais e teve uma
aceitacéo muito boa. E esse foi
meu mundo durante 16 anos,
mexendo com fertilizantes
organominerais e minerais
convencionais. Me desliguei
dessa empresa, e na sequéncia
trabalhei por trés anos no Grupo
da Votorantin, com a parte de
cimentos, o que ndo me agradou
muito, ndo era a minha vocacéo.
Apareceu entéo a oportunidade
de trabalhar na empresa que
permaneci durante vinte anos.

Me desliguei no ano passado e
hoje atuo na comercializacéo do
farelo pela § Naka Promocéo e
Vendas. Era uma fabrica de leos
vegetais, mais especificamente
6leo de mamona. O processo do
6leo de mamona se da através da
semente de mamona prensada.
Ao prensa-la se extrai 40% de
6leo, sobrando 60% do que
chamamos de torta. Essa torta
vira um farelo de mamona que é
um excelente fertilizante
orgénico. Na época entrei na
empresa para estruturar a
producéo de fertilizantes
orgénicos. Fui até o Ministério da

Agricultura, abri registro, fiz toda

a parte técnica burocratica e
passei a gerenciar a parte da
fabrica, pois minha formacéo
permitia a responsabilidade
técnica. Aos poucos a questio da
agricultura orgénica foi entrando
no mundo e principalmente no
Brasil, pediram para que
tivéssemos a certificacgéo.
Partimos entdo para a conquista
da certificagéo, nosso produto é
IBD. A nossa certificagéo néo foi
muito complicada porque como
nos sé6 tinhamos o 6leo de
mamona, o produto é de origem
100% vegetal e néo envolve
nenhum produto quimico
agressivo. Ele tem alguns

=

Aplicagéo do farelo de mamona

Nesse momento tivemos um
periodo atribulado, entretanto
nada que nédo tenhamos
superado na época. Os
agricultores que séo
essencialmente orginicos
comegaram a procurar nosso
farelo e 0s nossos
concorrentes nio tinham o
selo de certificagéo. Isso foi
bastante importante para a
disseminacéo do nosso
produto no meio orginico. Um
dos casos de maior sucesso foi
com produtores de café

coadjuvantes como os
elementos de branqueamento
do dleo que séo argilas, mas
nada que pudesse contaminar
o farelo. O que foi complexo
veio a seguir, que foi manter
esse produto. A empresa foi
crescendo e comegou a
trabalhar com outros tipos de
6leos vegetais, 6leo de soja,
6leo de palma, e nés tivemos
que isolar toda a producéo do
farelo de mamona para
manter a certificacéo.
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orgénico. Acredito que continua
sendo um desafio para nds
entender mais sobre a parte da
aplicagéo do farelo pelo produtor
e qual é o seu potencial.

Uma caracteristica do nosso
produto que os produtores nio
tém muito conhecimento é a
questdo do poder bactericida do
farelo de mamona. As plantas,
muitas delas, tém uma bactéria
chamada nematoide que vai
“corroendo” a parte radicular.
Com isso a planta comeca a
definhar e a produtividade é
muito baixa. A nossa empresa,
falando em desafios, observou
esse cendrio e passou a trabalhar
em parceria com a Unesp de
Botucatu e com a EMBRAPA da
Paraiba.

A parceria com a

pesquisa

O trabalho com a Unesp vem de
como podemos potencializar a
utilizag¢do do nosso produto. Nao
86 pelo nutriente que ele fornece,
nitrogénio, fésforo, potassio e
matéria orginica, mas também
com este olhar voltado para um
controle biol6gico natural de
pragas. Essa nematdide é uma
bactéria extremamente agressiva
que tira 20 ou 30% da
produtividade.

Estamos realizando um trabalho
com o algodio também. N6s
somos fabricantes do produto e
enfrentamos o desafio de néo
conhecer muito a utilizacéo dele
na ponta, ndo na totalidade que
gostariamos.

Com as hortalicas e frutas, temos
muita experiéncia. Por exemplo,
sabemos que a soja orgénica tem
esse problema, entretanto néo
temos ainda uma aplicacéo que
tenha peso como o exemplo que
temos com o café no Sul de Minas
e Espirito Santo. No algodao, na
soja, no trigo ainda néo temos
tanta penetracdo em
comercializacéo, esse é um
desafio grande: trabalhar no que
os agronomos chamam de
grandes culturas, com grande
extensdo de plantio. Nossa
matriz fica na Mooca em S&o
Paulo, nossa empresa tem mais
de 50 anos na comercializacéo de
6leos vegetais. A fabrica tem 23
anos e fica em Itupeva, proxima a
Jundiai também no estado de Séo
Paulo.

ONEWS, O SEU JORNAL DE SUSTENTABILIDADE COM FOCO NOS ORGANICOS

Inovacao ao lado da
EMBRAPA

A nossa parceria com a
EMBRAPA esta nas pesquisas
para utilizacéo do farelo de
mamona para nutricio de ovinos
e caprinos. O farelo de mamona é
conhecido como fertilizante,
adubo natural orgénico. Na
alimentacdo sempre recebeu uma
restri¢do porque existem varios
trabalhos que evidenciam que o
farelo de mamona para nutrig¢éo
animal néo é adequado porque
tem um componente que € toxico
para o animal. Entretanto, néo
s&0 todos os animais que néo
podem se alimentar com o farelo
de mamona, para os ruminantes
como gado bovino, 0s ovinos e
caprinos, o farelo é adequado. O
processo digestivo deles é
diferente dos demais animais.

O sistema digestivo é composto
por quatro "estdbmagos" e durante
o processo de digestéo eles
destroem essa substincia que é
considerada t6xica para outros
animais. A EMBRAPA fez esse
estudo, fez experimentos com
criadores, o resultado foi positivo
e publicado no final de 2020,
como boletim técnico
endossando essa utilizacéo.

Esse agora é mais um desafio,
inserir no mercado de nutrig¢éo
animal, o farelo de mamona. Séo
experiéncias boas que estou
vivenciando, bastante frutiferas e
que agregam muito valor tanto
pessoal quanto profissional. Eu
gosto bastante de todo esse
trabalho, acredito que esta no
DNA de meus ascendentes, gosto
e me sinto & vontade nesse
processo. Aprendo muito em
campo, ha um certo prazer em
tudo.

Sobre propdsito e
Legado

Estou estudando sobre alimentos
e nutri¢do humana, como nossa
empresa trabalha com 6leos
vegetais, ela acaba fornecendo
alguns derivados do 6leo que
fabricamos para empresas que
fazem ingredientes para
alimentos. Por exemplo, um dos
produtos que sai do dleo de
mamona, depois de sofrer
algumas transformagdes, acaba
virando emulsificante para
chocolate e iogurte. Por conta
disso, os clientes estavam
exigindo que tivéssemos uma
certificacéio na area de alimentos,
por mim mesmo fui estudar e
achei muito interessante. Quero
trabalhar alimentos voltados
para o orgénico, € um dos
projetos que darei continuidade.
Meu projeto particular é ainda
ser auditor, instrutor,

e == I\

principalmente na parte de boas praticas agricolas e
industrializag¢do orgéinica.

O otimismo

A heranga genética ajuda muito, os japoneses tendem a
ser um pouco mais reservados, em meu caso em certas
situacdes cria-se um ambiente harmonico. Existe um
lado, no qual acredito bastante, que € a espiritualidade.
Sou um catolico praticante e procuro manter praticas de
meditacdo. Um tempo para reflexdes, para pensar sobre
avida, o dia a dia e o encaminhamento das coisas. Isso
me traz tranquilidade e por ai vem um certo nivel de
otimismo. N6s temos muitas dificuldades, eu ja passei
por varias, mas acredito que a espiritualidade traz um
refor¢o muito grande, algo que néo é mensuravel, ndo ha
nada fisico que possa demonstrar.

Esse momento de pandemia é uma época que ninguém
nunca imaginou, nem aqui, nem em qualquer outro
lugar do mundo. Todo o mundo pode esperar uma
terceira guerra, armas nucleares, sabemos que ha
investimento nisso, mas ninguém imaginava que algo de
invisivel iria causar tamanho estrago, chega a ser
indescritivel. Por outro lado, esta sendo um aprendizado
para a humanidade, ¢ um momento para refletirmos e
identificarmos onde estamos errando, o que podemos
corrigir para que o mundo seja melhor. Vejo que na
questdo da educacéo ficou muito evidente que o Brasil
carece, quer seja por oportunidade, muita gente néo
consegue acessar internet no século XXI, onde ha paises
como Coréia, Noruega, Dinamarca em que todos ja estao
vivendo uma geragéo digital muito mais avangada do
que aqui. Aqui ainda, em alguns lugares do pais, ndo
muito distantes das capitais, néo se consegue acessar a
internet. Isso 86 vai criar mais desigualdade no nivel de
educagéo que ja vinha enfraquecida, é notério. Muitos
néo sabem fazer conta, ndo sabem a matematica simples,
néo sabem escrever, literalmente. Ler uma escrita bem
feita é um prazer e felizmente temos a capacidade de
entender o que estd escrito e até de sermos criticos.
Muitos estéo se formando no nivel basico sem saber
escrever direito, haja visto nosso ex-ministro da
educacgé@o que cometia erros classicos de portugués.
Nossa educacao estd muito longe de ser boa, € algo que o
Brasil vai ter que rever com bons olhos. Estamos ainda
no sentido contrario, cortando verbas da educacgéo. E
aqueles que tém nivel superior, que estido cursando
mestrado e doutorado, estéo migrando para outros
paises, pois é onde tem oportunidade de mostrarem para
0 qué estdo no mundo. O Brasil vai ficando cada vez mais

Sheizi Naka, um trabalho relevante que envolve pesquisa, aplicagio e desenvolvimento ao lado dos agronomos brasileiros
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Cultura adubada com farelo de mamona
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para tras. Eu que sou de uma geragéo
14 de tras, que cresceu ouvindo: "O
Brasil € um pais em
desenvolvimento, € um pais que esta
crescendo, o pais do futuro." Mas
esse futuro néo chega... Eu ouvia isso
ha cinquenta anos, hoje estou com 64
e ainda continuo ouvindo. E quando
vai ser esse futuro? Se a gente esta
vendo que a coisa néo esta
melhorando, esse futuro esta mais
distante ainda. Eu estudei em escola
publica, fiz todo o meu fundamental
e depois ginasio na escola publica.
Eram as melhores escolas, nem
tinhamos muitas escolas
particulares, a escola particular era
quem abrigava aqueles que nao
conseguiam acompanhar os estudos
na publica, que eram os mais
fraquinhos. Hoje, uma pessoa que
tem dois filhos para manter numa
escola particular precisa ganhar
muito bem senfo nio consegue.
Qualquer escolinha custa mais de mil
reais. Esse degrau entre quem pode e
quem nao pode esta ficando cada vez
mais acentuado. Essa desigualdade
educacional esta ficando maior
ainda, e quem é que vai ter mais
condicbes de se empregar? Estamos
vendo 20 milhdes de familias
passando fome sem qualificacéo,
esse ¢ o lado bastante nefasto que
essa pandemia 86 evidenciou. Se néo
sabiamos de tudo isso, agora esta
escancarado para todos. E saber da
verdade n&o é ruim. Estamos vendo
uma melhora significativa no campo
hoje, filhos de agricultores que néo
tinham formacé&o e hoje séo
agrénomos, técnicos agricolas,
zootecnistas. O mundo agro esta
melhorando no nivel de escolaridade.
Atraindo também quem esta fazendo
a parte agricola e investindo na
agroindustria.

Farelo de mamona representado por Sheizi no Brasil
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Adubagéo com farelo de mamona

O futuro

Os seres humanos precisam realmente
valorizar tudo aquilo que o bom Deus
colocou para nés no mundo. Tudo
aquilo que ele nos proporciona, que
pudéssemos valorizar isso todos os
dias e que conseguissemos conviver
com o mundo de uma forma mais
tranquila e pacifica com respeito.

Que cultivassemos o principio do
respeito de uma forma mais intensa do
que hoje observamos. Respeito ao
préximo, respeito a natureza, aos

el 14 L~
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recursos que nos foram
disponibilizados. Ai esta a chave da
felicidade. Para uma vida com melhor
qualidade, o respeito ¢ tudo. Desde
uma planta que fala e ouve mas nos
ndo conseguimos perceber, até nossos
proéprios filhos, pais, parceiros,
profissionais que trabalham conosco.
Se tudo isso fosse respeitado teriamos
um mundo muito melhor. "
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Cantora,
mae e

uma artesa
brilhante

O que chamamos
de lixo,

ela lapida até virar
preciosidade

Ela ¢ MAMA ECOS,
a forca que emana
do sorriso

A mée de Damianna Alves costumava dizer que
néo podemos perder a alegria, que precisamos
estar sempre sorrindo pois quanto mais
sorrimos mais coisas boas vem para todos nos.
Ela incorporou os ensinamentos e se tornou
uma mulher dona de seu préprio destino,
sorridente por natureza. A nossa equipe
conversou com ela sobre sua histéria e arte
numa entrevista repleta de musicalidade. A
seguir Mama Ecos, em primeira pessoa,
exclusivo para o Jornal Onews.

"A ecologia e as questdes do meio ambiente
sempre fizeram parte da minha vida. Meu
falecido pai trabalhava na Sabesp e cuidava da
area ambiental, as EPIs. O apelido do meu pai
era marimbondo. Ele era super engajado.
Sempre levou essa consciéncia para casa. E eu
estava ali, absorvendo tudo. Nossa casa sempre
foi uma casa musical também. Desde muito cedo
me interessei por artesanato, mas acabei
virando roqueira, tocando viol&o por ai. Foi
trabalhando com musica que conheci o pai dos

MAMASOUL

MAMASQUL IS IN LONDON DIRECTLY FROM BRASIL J

THE PROJECT PLAYS AROUND MPB, ResB
SAMBA, SOUL, FORRO.

TUESDAY 13TH oF N
9PM AT TIA MARIA, IN V

A artista em uma de suas passagens por Londres

meus filhos. Me casei muito cedo, aos 19 anos.
Logo em seguida tive o primeiro filho, o Pedro.
Decidi naquele momento, me dedicar a familia e
o artesanato voltou para minha vida. Gostava
muito de brincos e comecei confeccionando
meus proprios. Quando engravidei do meu
segundo filho, o artesanato veio ainda mais forte
para minha vida. Morava perto de uma arvore
de jacaranda. Pegava cascas de jacaranda, que
sdo lindas e lapidava as folhas confeccionando
as minhas biojdias. Buscava sementes em todos
os cantos, segurando um bebé no colo e outro na

barriga. Recolhia as sementes para fazer os

testes. Fazia as secagens sem
instrucéo alguma. Logo que meu
segundo filho Luiz nasceu, comecei a
sair para vender as artes que
produzia. Comecei vendendo nas
feiras internas da Sabesp apoiada
pelo meu falecido pai que me dizia
que os funcionarios da empresa
tinham consciéncia ecolégica e por
isso poderiam gostar da minha arte.
Eu arrasava nas vendas. Meus colares
eram Unicos, feitos com muito amor.
O que mais vendia era feito de

semente de Pau Brasil. Moro hoje em

Poa, e aqui temos muito Pau Brasil.
Também esculpia com sementes de
girassol. Comecei a vender entéo na
porta do SPFW. Uma vez um estilista
acompanhando Ana Hickmann,
salvou meu dia, levaram todas as
biojdias que eu tinha de Pau Brasil.
Voltei para casa toda endinheirada,
feliz da vida, uma coisa linda. A

natureza sempre me acolheu. Depois

disso vieram mais filhos.
Maria Luiza, a primeira menina

Cada movimento, criagéo e expressdo de Dami Alves representam o empoderamento da mulher brasileira em suas vérias versoes

{

chegou e cada filho que nascia
aumentava minha vontade e meu
dom em fazer arte. Maria Luiza hoje
é marketing da nossa empresa.

Tudo estava aflorando, comecei a
trabalhar com sementes e pedras
naturais ao mesmo tempo. Ainda néo
tinhamos nome de marca, todos se
referiam as biojéias como da Dami
Alves. Quando Helena, a quarta bebé
chegou, foi muito bom apesar do
casamento que ja estava desgastado.
Me divorciei na sequéncia e fiquei
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com os quatro, sozinha,
morrendo de medo. Um dia
estava apavorada porque
havia deixado um emprego de
dois anos no jornal Estadéo,
uma empresa sensacional
com um respeito incrivel por
seus colaboradores.

Brincos de garrafa PET pintados

Trabalhava no call center da
redacdo. Ganhava
razoavelmente bem, fazia
minhas biojoias, mas decidi
viver apenas de minha arte,
cantar e produzir mais
artesanato. Como ja estava
divorciada, conversei com as
criancas e expliquei que néo
estava feliz. Eles disseram
que cresceriam um dia e era
importante que eu estivesse
feliz. Meu filho mais velho
tinha 14 anos. Deixei o
trabalho e um tempo depois,
obviamente, as contas
apertaram e eu fiquei aflita.
Uma certa noite acordei no
meio da madrugada e fui até a
cozinha, peguei uma garrafa
vazia de refrigerante que
tinha por 14, comecei a abrir a
garrafa PET. Tive um insight.
Fiz varios pares redondos,
quadrados e em tridngulos.
Sem pensar comecei a me
inspirar. Cortei a barra de
uma saia de tecido africano e
cobri os moldes de PET. Ali fiz
doze pares de brincos até as
cinco e meia da manha. Era
uma época em que era muito
dificil comprar matéria prima
para fazer novos brincos.
Acredito em meu anjo da
guarda e sinto que ele me
disse naquele dia: aqui esta
querida, tudo o que vocé
gosta, a natureza e sua arte,
aproveite. Ali nasceu a Mama
Ecos. Jéias feitas a partir de
materiais orgénicos
encontrados na natureza.
Comecei a estudar o pléstico,
presente nas praias e
oceanos. Para onde vou levo
minhas sacolinhas para
recolher todo material
considerado lixo mas que
depois do processo vira joia.
Aquilo que néo posso
aproveitar vai para
reciclagem, que vem fazendo
um trabalho que néo é facil,
mas é muito importante. Fui
estudar porque precisava ter
uma base sdlida e referéncias

do que estava fazendo.

Descobri que o planeta esta doente e
muito é pelo plastico espalhado pelo
mundo.
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da moda

Noés Mama Ecos temos hoje o
artesanato, a linha de
reaproveitamento e a ecoldgica que é
0 nosso carro chefe. Temos minhas
amigas crocheteiras que nos
destinam as sobras téxteis de suas
confecgdes. O reaproveitamento de
tecidos é importante para que néo va
parar também no oceano.
Reaproveito as sobras e construo
colares de inverno e embalagens
destes tecidos entre outras pecas.
Meu trabalho é um grande desafio.
Passei por muitos testes. A primeira
colecdo parecia facil, mas depois de
pronta néo foi comercializada. Fui
descobrindo que a cola que eu
utilizava néo era boa, descobri que
deveria fazer um furo mais preciso
para determinado lado, foi um
processo de pelo menos dois anos até
ter uma intimidade com a PET.

Fiz cursos de artesanato especificos.
Fiz curso sobre colas, pois queria
trazer algo mais natural possivel,
néo queria nada nocivo. Sempre quis
pecas totalmente ecolodgicas e queria
que fossem bonitas também. Fui
atras de barro, fui atras da
seringueira e nessa ida e vinda, fui
para as tribos indigenas. Mama Ecos
foi para mim um grande presente da
natureza, porque além de estar
cuidando de mim como parte dessa
natureza querendo ser uma
colaboradora do Universo, também
construiu para mim amizades
indigenas que me trouxeram muito
conhecimento. Minha cola é natural
e fabricada pelos Guaranis no Pico do
Jaragud. As curvas da PET me
encantam e me trazem a
versatilidade. Em minha oficina

reciclo o restante dos materiais
como papel, por exemplo. Durante a
pandemia passei a estudar cristais de
forma mais técnica. Terminei meu

curso de chakras e o utilizo também em minhas jdias.
O meu processo € téo intrinseco que nem consigo
explicar. Ha muito prazer e alegria em fazer cada
peca. Temos muitos choros de alegria por aqui. Me
procuram por, além de ser ecoldgica, também
trabalhar pedras e sementes juntas. Isso € muito
novo somado a necessidade energética de cada
pessoa que chega aqui. Tenho, normalmente, uma
conversa em consulta com cada cliente antes de
confeccionar uma biojoia. Sou grata por esta
confianga, pois este ¢ um momento de muita intuicéo
e inspiracao. Minhas clientes ja formaram uma rede.
Um fator energético muito importante para Mama
Ecos. Entregamos nossas biojéias no atacado para Rio

de Janeiro, Rio Grande do Sul, Londres e Paris.
RRSATIT =, 2

Bijo'ia eculpida por Ma Ecos
Nunca pensei que conseguiria essa dimensao apesar
de ter sido um sonho muito desejado. Chegou no
coracéo das pessoas. Nossa meta na Mama Ecos é
acalentar, abragar, cuidar, amar e mostrar que a Méae
Natureza € isso ai. Uma peca que traga uma questao
ecoldgica nédo pode ser fria. Tem que ser uma peca
que acalenta, que traga esperanca.

A for¢a que move Damianna e a

marca que construiu

Essa forca ¢é a forca feminina que todas nds temos.
Todas n6s temos. Depende apenas do limite em que
vocé chega. Existem algumas que precisam chegar
até o limite para despertar. Estamos téo perdidos em
tantos pensamentos e tarefas no dia a dia que nés
néo silenciamos. Quando percebi que estava naquele
desespero passado, abri o campo e a intuig¢éo veio.
Tudo o que aconteceu também foi um encontro
comigo mesma. E esse autoconhecimento foi o que
me permitiu ver muito, me mostrando tanto, que
esse poder despertado me levou a Paris e a Londres
quando jamais as circunsténcias simples da vida que
eu tinha me permitiriam.

1K

Eu digo sempre, esse negocio de artesanato
da certo sim. Falo para as mulheres que o
que dé certo é o que nds gostamos
independente das estatisticas.

Quando deixei um trabalho seguro para
viver de minha arte, com quatro filhos, ouvi
que passaria fome e que teria que pedir o
que comer para conhecidos.

Néo foi e néo ¢ facil ser empreendedora de
produtos ecoldégicos, num momento em que
as pessoas ainda néo estéo habituadas a
comprar.

Tenho feito algumas biojéias de embalagens
de shampoo, sabonete liquido, sabdo em po,
pois séo muito coloridas e ndo podem ser
descartadas. Ainda estou no processo
técnico de desenvolvimento, mas tem me
gerado um degradé de cores lindo.

Nao existe lixo, tudo ¢ jogado

dentro do planeta.

Ainda ougo de algumas pessoas que
adoraram o brinco mas me perguntam se
posso tirar a parte de plastico. Eu respondo
que ndo, claro.

Além das biojoias com a marca Mama Ecos e
da minha musica, também sou arte
educadora e trabalho com criangas carentes.
Tenho oficinas de instrumentac¢éio musical
com garrafa PET. As criancas levam o que
tem em casa e adoram.

Durante live nas redes sociais, suas expressoes dizem muito

Minha infincia foi muito boa. Meus pais
escondiam os ovos da pascoa, o natal era
cheio de pegadinhas de papai noel. Algumas
vezes estavamos distantes, o que me fez
acreditar que eu era carente, algo que
construi em minha cabec¢a. Minha mée era
manicure, estava sempre trabalhando e
quando voltava, caia no samba com meu pai
ali mesmo em casa. Eles eram do samba,
tinham um grupo de samba. Eu e meus
irméos ainda criangas também tivemos um
grupo de samba. E por causa disso tivemos
poucos momentos s6 entre familia, sempre
tinha muita gente em nossa casa passando
temporadas vindos da Bahia, do Sul.

Somos cinco irméos. Trés de n6s somos
musicos, dois de meus irméos pagodeiros
famosos. Eu acabei ficando no jazz, no blues,
no rock e no forrd, que eu adoro.
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Tive momentos dificeis também. Da minha
adolescéncia até o primeiro filho foi um periodo
conturbado. De uma revolta boba,
compreendida depois de muitas terapias. Na
adolescéncia meu sonho e de meu pai era que eu
estudasse biologia. No entanto acabei me
perdendo e isso néo se concretizou, mas tudo foi
importante para que chegasse até aqui hoje. Nao
me arrependo de nada. Teria estudado mais,
para também proporcionar uma vida melhor as
criancas.

Legado

Por um bom tempo passei por processos
depressivos sem saber que assim eram. Achava
que eu era daquele jeito. Houve um tempo em
que eu ndo sorria tanto. Nesse processo me
perguntava o por qué estava aqui nessa vida.
Quando fiz minha viagem para o exterior e vi a
vida 14 fora, como as pessoas agiam, descobri
meu valor. Ali foi o comeco do processo para
meu autoconhecimento. Sempre gostei de Deus,
quando tinha oito anos de idade, trago aqui uma
memoria afetiva, me lembro que dizia: Deus,
vou passar tudo o que tenho que passar com
resignacdo. Hoje penso sobre de onde tirava
aquilo, com apenas oito anos. Eu buscava o
autoconhecimento, mas sempre me desviava
desse caminho porque se autoconhecer é
doloroso. Nos deparar com nossas sombras,
medos, inveja, tudo o que somos de verdade,
néo ¢ facil. No exterior vi a oportunidade que
Deus estava me entregando como se dissesse:
Vai, minha filha, est4 tudo aqui, acorde! Veja o
seu valor!! Eu ajoelhava chorando naquela época
dizendo & Deus: Sim, estou aqui!! Sou algo.
Minha arte, minha biojéia tem valor. E la no
exterior, as pessoas deram muito valor 8 minha
arte. Eles sdo mais evoluidos, reconhecem esse
tipo de arte com PET. Morando la iniciei mais
estudos e fiz terapia, voltei ao Brasil totalmente
modificada.

86 compreendi que eu poderia
mudar a vida das pessoas para o
bem e que poderia abrilhantar todos
0s que estao ao meu redor atraveés
da minha biojéia, quando eu me
descobri, quando descobri quem eu
sou e o meu proprio valor.

E 86 descobrimos isso estudando, descobrimos
isso quando entendemos que precisamos
perdoar, compreender, ressignificar, se
respeitar. Quando entendi isso descobri que sou
uma luz brilhando no mundo e que todos somos.
Descobri que quero ajudar da forma que for
possivel, a todas as pessoas para descobrirem
que séo luz. Voltei em 2019 para o Brasil e a
primeira coisa que fiz foi ir até a beira do mar.
Fiquei 14 meditando naquelas areias e praias
incriveis. Ali firmei tudo o que vim galgando na
Europa. Defini ali o que seria minha empresa e
decidi que estaria aberta a negociagdes,
novidades e parcerias. Voltei com energia para
tudo. Logo depois chegou a pandemia de
covidi19 e ela me trouxe com o isolamento
alguma paz para estudar sobre onde eu queria
chegar. Em nossa casa, com a graca de Deus
ninguém adoeceu, mas perdi muitos amigos.
Consegui fazer uma imerséo do que precisava.

*eees seavgfd
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Todas as suas jéias séo bio, criadas a partir de sua interagéo com a natureza e de
relatos de suas clientes em encomendas
K ™ w13

Tenho uma banda de mulheres, tocamos black
music, a pandemia também nos deixou sem
shows. O nome da banda ¢ Mama Soul.

Durante apresentac@o de seu show

O olhar sobre o presente

Estamos vivendo um desafio, mas precisamos
aprender a nos responsabilizar por tudo o que
estd acontecendo. A responsabilidade do que
esta acontecendo é de todos nds.

Nao cabe mais a tristeza, o 6dio, o momento é de
tentar fazer diferente.

Sempre houve pouco amor, este é um momento
de sentirmos mais amor.

Vivo em minha bolha de felicidade, em minha
casa nem parece que hd tanto coisa ruim l4 fora,
néo assistimos jornais que trazem mas noticias,
gostamos de ler e assistir o Onews, por exemplo,
que fala sobre uma comida saudével, sobre
sementes, sobre a natureza. Mudei a nossa
alimentacéo em casa. Tem tudo a ver com
minha arte. Minha alimentacéo hoje me deixa
mais leve para poder produzir melhor. E um
processo que néo é tao facil.

Mas se estamos comendo coisas que nao séo
legais e assistindo noticias ruins, vocé se enche
de coisas ruins e néo sera possivel esculpir uma
peca bonita ou com bom valor energético.
Tento ter em casa o maximo possivel de
organicos e graos. Aqui em casa todos cozinham
de forma saudavel. E se alguém esta mal
humorado néo pode ir para cozinha fazer nossa
comida ou para o atelié fazer arte.

Tudo aqui é feito realmente com muito amor e
todo esse amor € o que volta para mim. Tudo o
que me faz bem tento propagar. O mundo esta
doente, todos nds estamos. Cabe a nds, que
temos um pouco de discernimento sobre o que
esta acontecendo, levar saide e alegria para as
pessoas. Esse € o intuito.
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Futuro

Sobre o futuro estd tudo em minha mente.
Daqui a dez anos quero uma loja de Mama Ecos
em cada lugar do mundo. Quero cooperativas
retirando plastico dos oceanos e gerando
emprego com esses residuos, e sei que vou
conseguir. Um processo que tire as pessoas da
pobreza e as possibilitem ganhar bem fazendo
joias com todos os tipos de pedras e sementes,
acessiveis a todas as classes sociais, contanto
que limpemos esse mundo desse plastico,
modificando todas as pessoas como uma grande
familia. Esse é o mundo que eu quero daqui a
dez anos.

Se pudesse entregar
um conselho

Eu diria para que todos pudessem realmente
ficar quietinhos dentro de casa, olhando para si
de alguma forma, porque estamos precisando
nos olhar. Estamos vivendo apenas o externo,
com muito medo de olhar para dentro e
encontrar frustragdes e tudo o mais que vocé
néo gosta no outro. Vamos para dentro de casa
respirar um pouco, relaxar, chorar bastante para
nos limparmos. O mundo vai ficar melhor
quando todos estiverem mais centrados dentro
de si, menos nas redes sociais compartilhando
apenas o que é material.

O mundo esta mostrando que € o momento de
nos olharmos.

Precisamos nos permitir."

A entrevista termina com Damianna Alves
cantando ao violdo "Chéo de giz" de Zé Ramalho
na versdo interpretada por Elba Ramalho.

Eu desco dessa solidao

Espalho coisas sobre um chéo de giz

Ha meros devaneios tolos a me torturar
Fotografias recortadas

Em jornais de folhas amiude

Eu vou te jogar num pano de guardar
confetes

Eu vou te jogar num pano de guardar
confetes

Disparo balas de canhéo

E inutil, pois existe um grao-vizir

Ha tantas violetas velhas sem um colibri
Queria usar, quem sabe

Uma camisa de for¢a ou de Vénus

Mas néo vou gozar de nds apenas um cigarro
Nem vou lhe beijar, gastando assim o meu
batom

Agora pego um caminhéo

Na lona vou a nocaute outra vez

Pra sempre fui acorrentado no seu calcanhar
Meus vinte anos de girl, that's over, baby
Freud explica

N&o vou me sujar fumando apenas um
cigarro

Nem vou lhe beijar, gastando assim o meu
batom

Quanto ao pano dos confetes, ja passou meu
carnaval

E isso explica porque o sexo é assunto
popular

No mais, estou indo embora

No mais, estou indo embora

Abaixo Damianna posando com obra de arte, com amigos e com os filhos
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“A alma do ser humano
tem uma necessidade
inesgotavel de que a
substancia contida nos
contos de fada flua em
suas veias da mesma
maneira que o corpo
precisa de substancias
nutritivas fluindo dentro

de si.”
Rudolf Steiner

Clauber Cobi Cruz, atual diretor
executivo de uma das muitas
Associagoes Brasileiras que tem por
objetivo e propdsito promover os
orgénicos no Brasil e pelo mundo,
nasceu em Paranavai, no noroeste
do estado do Parani e logo foi
morar em uma cidadezinha a
cinquenta quilémetros dali
chamada S0 Jodo do Caiua. Suas
primeiras memorias de infancia
nos levam a uma casinha muito
simples, numa rua de terra, o que
nunca lhe privou do fascinio por
o6nibus e caminhées. Quando do
inicio dessa entrevista, num dia de
muito frio em Curitiba, ele usava
um chapéu semelhante ao de
quando ainda era um pequenino
bebé do interior na foto acima. O
olhar de esperanca e curiosidade
continua o mesmo, a experiéncia é
enorme e focada no alinhamento de
propdsito que ele mesmo,
emocionado, nos narra a seguir.
"Um dia perguntei para o meu pai
_ por qué néo passava 6nibus em
frente de casa.

ores numanos que

(;ao dos llderes
Al 1cos no F

Cobi durante a entrevista entre os pincéis e os organicos
Ele me respondeu que era porque néao
tinha linha. E entéo, juntei um carretel
de linha e fui estendendo pela rua. Isso
ja demonstra uma certa insatisfacio e
uma fantasia, ao mesmo tempo. Claro
que a fantasia é inerente para uma
crianga, mas cresci com essa atitude de
sempre estender linhas. Tem uma
imagem que ilustra bem isso, um pé no
ch&o e uma méo voando, querendo
agarrar as estrelas.

As atividades que eu tinha vontade de
exercer sempre tiveram uma ligacéo
muito forte com a arte. Comecei
desenhando na areia e via minhas
irmés mais velhas desenhando e
cantando. Uma veia artistica na musica
e no desenho, portanto, sempre me
acompanharam. Eu gostava de
desenhar carros. Também

inventava rostos, caricaturas, estradas,
paralelepipedos, castelos e coisas bem
fantasiosas. Houve uma mudangca radical
em meus 10 anos, quando fui para Séo
Paulo, onde morei dos 10 aos 19. Foi em S&o
Paulo que eu realmente criei asas e bigodes.
Brincava muito em casa, construia meus
préprios brinquedos, entrava nos meus
brinquedos. A matematica foi outra coisa
que entrou com muita facilidade em minha
vida, tinha facilidade para projetar,
desenhar e montar, o que se refletiu em
como eu aprendi musica e como comecei a
aplicar os desenhos em minha profissao.
Minha memoria fotografica em relacgéo a
musica me ajudou muito ao ver os outros
tocando. Eu achava bonito os desenhos que
iam se formando nas construgées dos
acordes. Eu reproduzia isso com a minha
légica. Depois comecei a estudar e melhorar
o ouvido. Meu primeiro contato com a
musica foi visual. E o interessante é que
meu contato com o desenho tem muita
sonoridade. Comecei a trabalhar como
publicitario e precisava desenhar frases. E
as frases tinham que ser sonoras. Até hoje
quando crio uma frase em desenho ela tem
que ter uma sonoridade, um ritmo, uma

e

pausa, ela tem o tempo dela. Toda a
ansiedade e insatisfagédo que eu trazia
da infincia tinham o lado positivo de se
ter uma necessidade de criar sempre
mais. De trazer algo que parece ser de
outro mundo porque esse mundo néo
estd preenchendo. E com isso veio uma
capacidade inventiva que é legal, uma
certa necessidade de fazer coisas.
Comecei a trabalhar muito cedo e com
19 anos ja desenhava etiquetas de
roupas. Com 20 ja estava numa agéncia
de propaganda, paralelamente tocando
violdo e estudando técnicas de musicas.
O mais engracado é que o pessoal da
musica me dizia que se tivesse a
profissdo que eu tinha néo seriam
musicos. E a turma de designer dizia,
poxa se tocasse como vocé toca, eu seria
musico... Isso é engragcado hoje, mas
com 20 anos ainda era um pouco
adolescente e gerava uma confusio em
mim. Fui levando as duas coisas, com 21
anos fui para a Argentina, onde
permaneci trabalhando por 4 meses.
Depois trabalhei na maior agéncia de
propaganda do Paran4, e foi uma escola
muito boa. De 1a fui para o Chile onde
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trabalhei por 4 meses também
numa agéncia de propaganda.
Voltei e fui para Europa. Fiquei
dois anos viajando e tocando.
Comprava minhas partituras e ia
ensaiar no metro. Voltei para o
Brasil com aquela nocéo de que
somente voltaria para Europa
como turista bem esclarecido.
Quando voltei percebi que havia
algo que ha dois anos eu nédo
tocava... a parte do design.
O lugar que mais fiquei na
Europa foi na Inglaterra, em

trabalhar com algo que pouco se
falava aqui que era design
gréafico. Toda necessidade do
cliente se refletia numa ligagéo
para a agéncia dele, ninguém
dizia que precisava conversar
com o designer. Voltei para o
escritdrio e nos anos 90 fiz meu
primeiro projeto com
embalagem. Foi para a marca
Jasmine. Foi ali que comecei a
sentir uma satisfacéo, fazendo
algo que eu gosto, envolvendo
alimentos saudaveis, uma
necessidade de fazer um bom
projeto para alguém.

Foi isso que me fez estar no
caminho em que estou hoje, com
os organicos. Sempre convivi
com essas duas coisas e a musica
é muito forte para mim.
Principalmente a musica
brasileira. Sempre tive muita
brasilidade, sempre gostei da
musica brasileira, de ouvir os
sons do Brasil. Desde os sons
estilizados que Edu Lobo traz do
Nordeste, de como Egberto
Gismont pega essas coisas, de
como Villa Lobos pega esse

espirito, até algo mais jazzistico.
Adoro o historiador inglés Eric
John Ernest Hobsbawm, que traz
uma histéria muito bonita que € a
histoéria social do jazz. E a musica
classica que eu sempre tive
vontade de entender, interpretar.
Hoje gosto de muita coisa, tem
algumas que ainda sdo muito
estranhas para mim, mas no gera
eu gosto de ouvir coisas muito
diferentes, que incomodam

Tanto a musica quanto o design
tem uma coisa que é
fundamental: tenséo e repouso.
Quando vamos nos comunicar e
temos essa noc¢do, seja intuitiva,
seja porque vocé amadureceu
nisso, ela ajuda a chegar no
coragéo das pessoas. Quando
vocé tensiona algo, vocé provoca
e resolve. Quando me casei
comecei a conviver com a
antroposofia porque minha
esposa sempre me trouxe isso.
Nao tive que fazer tanto esfor¢o
para ir atrs, meu esforgo foi no
comeco, quando participei dos
grupos de estudos para entender,
pois se trata de uma leitura
muito tensa. Uma coisa da
antroposofia como legado que é
muito interessante, que senti
quando aprendi com Rudolf
Steiner e também li Guimaraes
Rosa em "Grandes Sert&o:

Veredas", é que as cinquenta
primeira paginas foram muito
dificeis, encantadoras as
linguagens, mas vocé precisa
entrar naquilo para comegar a
fluir. No caso de Rudolf Steiner,
ele tem maneiras de falar as

coisas de um jeito diferente.
Comeca a fazer sentido para vocé
depois de ler basta emos

A

regnada’”

uma viséo de tabela;
Vocé comeca a dar significados
conforme o contexto, o

momento.

que estas duas p
confundem ou séo diferentes?
Tem autores que defendem que o
orgénico € um guarda-chuva d;
agroecologia, tem gente que

o contrario. Eu acho que
dependendo do significado
daquilo ali num ento uma
pode ser o gua uva da
outra, podem até estar juntas,
podem estar separadas, como
proposicéo, e dentro dos diversos
significados do orﬁﬁnico, %ﬁais
interessante do que ser lei
significado de produto que foi
certificado, é o pensamento
organico, essa cosmovisao do
mundo. Acho que se aproxima, ai
sim, da agroecologia e das
diversas atividades com
principios parecidos.
Permacultura, sintropia,
biodinimica e agricultura
natural. Comecar a enxergar tudo
isso como ciéncia inclusiva, e ndo
simplesmente um método sem
olhar como um todo. Quando falo
de ciéncia inclusiva, estou me
referindo a uma ciéncia que
inclui os saberes dos povos
tradicionais, dos indigenas, dos

L. A

Cobi durante a Feira Bio Brazil em 2019

quilombolas, nesse sentido acho que a agroecologia ¢ isso. N&o
consigo imaginar um mundo préspero sem o pensamento

agroecolégico. X%
iy

Em Berlim no ano de 1986
T Rt

Os pais que formaram o lider

Meu pai, Gentil Cruz, era um alfaiate. Um lado arteséo que eu
carrego como influéncia em meu design atual que é muito
artesanal, e uma coisa meio solitaria as vezes.

Meu pai ganhou dinheiro naquela época porque ele sabia cortar
um terno. Passando essa fase ele foi trabalhar gerenciando
armazéns de café que havia na cidadezinha onde moravamos.
Desde pequeno eu convivi com o café. Atras de mim havia uma
plantacéo de café e ao meu lado aquelas sacas com aquele
cheiro, eu brincava nestas sacas quando era menino. Epoca em
que nds, criangas, éramos mais livres e ndo enxergdvamos com
tanto perigo as coisas a nossa volta. Minha mée, dona Odair,
queria ver os filhos estudando em lugares que pudessem nos
dar uma formag&o melhor. Ela comprou essa briga e saiu do

1K s
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interior para Curitiba, antes de
nos mudarmos para Sao Paulo.
Ela fez um curso para ser
obstetra e comecou a trabalhar
como parteira. Meu pai voltou a
ser alfaiate e conseguiu viver a
vida dele. Minha mée era
guerreira, fazia muitos plantdes,
conseguiu dar o minimo de base
para os filhos estudarem e
manteve uma familia. Temos
uma foto dela muito interessante,
ela esta com véarios recém
nascidos, e ali estava o milésimo
recém nascido que ela atendeu.
Era uma foto comemorativa.
Quando eu tinha 13 anos eles se
separaram, fiquei bem triste.
Toquei a minha vida, muito
triste. Meu pai sempre foi uma
pessoa muito reservada. Minha
mae era muito séria. Entretanto,
sempre tive muita liberdade para
brincar e néo tinha muito limites.
Talvez isso néo tenha sido muito
bom... somos sete irméos, eu sou
um dos mais jovens. Eu olho
minha vida e acho que sempre
tive sorte. De uma maneira ou
outra fui encontrando os
caminhos, as coisas foram
aparecendo, aparentemente tive
que decidir muito, mas fui guiado
pelo que gostava. Sempre fui
autodidata e sempre fiz as coisas
a4 minha maneira, até hoje tem
sido assim. Ainda quanto ao lado
artesanal a que me refiro, vocé
imagina que eu trabalhava numa
agéncia de propaganda e quando
tinhamos uma ideia era aquela
coisa enrijecedora, uma ideia que
tenha uma diretriz muito
estreita, uma certa rigidez toma
vocé. O que vocé precisa apds
isso € relaxar, preparar um layout
durava dois ou trés dias, isso era
muito terapéutico, um prémio
apds aquele momento sofredor
da ideia. Tinha textura, os papéis,
tinha o cheiro das tintas, tinha o
som da tesoura cortando o papel
e eu preservava o meu lado
artesanal no momento de fazer as
coisas. Muita gente acredita que
fazemos tudo no computador e
nao, néo fazemos tudo no
computador. Ele é uma 6tima
ferramenta substitutiva, por um
lado ele te estressa porque
permite fazer tudo mais rapido e
sem muitas pausas.

O alimento em casa na
infancia

Nao me lembro de nada
excepcional sobre o alimento. O
que me lembro quando pequeno
é que tinhamos uma galinha, uma
vaquinha e até um porco.
Tinhamos uma horta, essas
qualidades de vida. Minha méae
foi criada no sitio, era uma pessoa
muito forte com uma saiude
tremenda. Ela se alimentava de

tudo e naquela época néo se
usava veneno. Tudo se
aproveitava, se matasse um
porco aproveitava-se o porco
todo. Tanto é que em um dos
livros que estudei sobre
embalagem tem uma parte
interessante que o autor revela
quando surgiram as latas de lixo,
que foi quando surgiram as
embalagens. Até entéo ndo havia
muita necessidade de latas de
lixo. Nasci junto com a revolugéo
verde, nos anos 60, bem naquela
mudanga para a agricultura
mecanizada, extensiva, insumos
sintéticos, éxodo rural, a
mudanga da paisagem. E
obviamente que refletiu na
familia mas néo se questionava
muito sobre isso, se o alimento
tinha ou néo agrotoxicos.
Adoramos a comida da nossa
mae. Tinhamos ja em S&o Paulo
as feiras de rua, ndo viamos péo
integral por exemplo, o que tinha
era péo de farinha branca, a
famosa bengala.

"O café tem uma transformacao
grafica maravilhosa, comeca
verde, vai se avermelhando, se
amarelando e vira aquele grao
esverdeado de novo até se
transformar num marrom
acetinado, numa textura dificil de
encontrar num outro lugar."

O movimento
organico

Criamos a principio a Organics

Brasil. Ali fui percebendo minha
vocacgio em querer fazer parte de
algo bacana. Ja tinha trabalhado
com alguns projetos orgénicos,
com o IBD, ja tinha criado

organicos, masfol &l gue , .-, 005
comecel a ver um projeto de

comunicacfo para os organicos,
para uma comunidade maior. Um
movimento para vender a ideia
dos orgéanicos. Participava das
feiras e acompanhava a
montagem de estandes, gostava
de participar para acompanhar
como eram as linguagens de cada
pais... Eu gostava de trazer essa
experiéncia internacional para o
Brasil e acredito que foi o
trabalho em que percebi
realmente que eu tinha que dar

conta, que tinha que ter um papel

de lideranga, percebendo
realmente a importéncia do meu
trabalho, onde poderia aplicar
minhas virtudes e talento,
percebi que estava no lugar ideal
e que isso poderia fazer parte de
um projeto do bem. Ha seis anos,
com a fundacgéo da Organis, a
nossa Associagédo do movimento
dos Orgénicos no Brasil, percebi
claramente o meu papel. A
Organis nasceu da necessidade
do Brasil crescer 14 fora, ou seja,
para que o Brasil cresga 14 fora,
ele precisa crescer aqui dentro.
Precisamos promover o orginico
no Brasil aproveitando essa
expertise de doze anos
trabalhando em parceria com a
Apex. Logo que o nosso trabalho
comecou, Ming Liu, que ainda
estava na direc¢do executiva, se
mudou para os Estados Unidos,
mas néo largou a Organis. Me
convidou para assumir a
diretoria. Pedi a ele um tempo
para pensar porque sabia que
teria que fazer coisas que ndo
estava acostumado a fazer. Desde
estar nos bastidores
desenvolvendo conceitos, prazos,
designs, aquelas coisas que as
pessoas elogiam quando
acertamos por ser mais visivel (e
artista tem um ego, precisa
dessas aprovagdes e por isso
precisa se superar), até a
oportunidade de aprender a fazer
coisas que néo sdo da minha area,
que aparentemente eu ndo gosto,
e ainda conversar com as
pessoas, ter contato com a cadeia
produtiva. Isso me fez estudar
mais o que € o orgénico, o que € a
agroecologia. Mergulhar em tudo
e criar muitas agdes para
impulsionar o orgénico.

Os desafios da missao

O primeiro desafio foi ter
credibilidade, porque as pessoas
me conheciam como designer e
néo como diretor de promocéo
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dos orgéanicos. Para quem néo
esta acostumado a ficar em frente
a uma camera, é muito
constrangedor. A primeira
entrevista que dei fiquei
morrendo de vergonha. Sempre
fui mais de desenhar do que de
escrever. Tive que aprender
diferentes formas de me dirigir
as pessoas, dependendo da
entidade ou pessoa de um jeito
mais formal, com outros mais
descontraido. Aprender a dar
entrevista e aprender a lidar com
as pessoas. No comeco tive um
pouco de choque, Ming tinha
uma maneira de lidar, eu outra.
Depois fui abrindo méo de uma
linha de pensamento para
construir junto. Me apresentar
para os associados, lidar com a
imprensa, lidar com outras
associacdes e conselheiros que
tinhamos. Entretanto havia uma
coisa que me incomodava muito:
achar o propdsito da Organis.

O propdésito

Fizemos alguns exercicios,
reconhecendo nossas fortalezas e
fraquezas, oportunidades e
ameacas, até que chegamos no
propdsito que € promover.
Aprendi, com o tempo, também
como explicarmos esse
proposito: por meio de uma
comunicacéo que relaciona, que
desperta engajamento, todo o
trabalho que construimos para
chegar na simplicidade de
propdsito exige uma grandeza e
tempo. Criamos um
discernimento daquilo que nés
néo somos. O que ¢ dificil
também. A questéo é saber
trabalhar junto. Trabalhando a
partir desse recorte ficou mais
facil inclusive com a perspectiva
de entrar em outras areas a partir
do momento em que temos uma
estrutura. Para isso precisamos
cada vez mais de produtores
orgénicos, consumidores,

BB N 17

Durer Haus, Nuremberg na Alemanha

associados e agdes para que nos
monetizemos e tenhamos mais
bragos e mais pernas. As
frustragdes, no comeco, séo mais
acentuadas porque vocé quer
fazer muita coisa. Depois caimos
na realidade e vamos sabendo
lidar com aquilo que é possivel.
Me vejo, ndo como super herdi
mas me pegando em alguns
aspectos herdicos porque abrir
méo de fazer outras atividades
mais rentdveis para fazer o que
gosta, distribuir esse bem estar é
um lado heréico.

Claro que ninguém é 100%
bonzinho, ainda bem, senéo ja
estariamos prontos. Tenho um
humor que me ajuda muito, que
quebra um pouco uma certa
sisudez de alguns encontros.
Isso ajuda também a conceder
alguns conceitos de
comunicacao, trazer coisas
densas de uma forma até um
pouco ludica de contar. Procure
Ser um pouco mais curioso em
saber de onde vem o alimento
que vocé esta comendo, qual é a
histéria desse alimento, o que
ele beneficiou, qual é o impacto,
e qual é o futuro dele. Isso pode
fazer muita diferenca em sua
vida pessoal e pode trazer um
bem estar para vocé comprando
algo que beneficia pessoas que
fazem um trabalho maravilhoso
e vocé nio sabia. "

A entrevista se encerra com
uma citacdo de Guimaraes
Rosa no livro Grandes
sertOes de veredas:
“Passarinho que se debruca -
o voo esta pronto!”

E 0 menino que cresceu e
escolheu hoje liderar, Cobi
Cruz, se despede com a frase
que nos inspira a levantar
voo onde quer que
estejamos.

" O organico é um
passarinho

debrucado. "
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milia incrivel

e o melhor tomate seco orgéanico do Universo

Renata Petrone

é o nome dela e a nossa
entrevista foi tdo marcante e
envolvente quanto sua
identidade. A cidade que Renata
escolheu ao lado do marido e
sécio, Armando Petrone, para
viver com a familia foi a pacata
Novo Horizonte, no interior de
880 Paulo. O que a cidade néo
sabia naqueles anos 90, era que
sua histéria e desenvolvimento
se misturariam com o sucesso
pioneiro do tomate seco no
Brasil. Pelas méos e empenho da
nutricionista recém chegada, sua
familia e um grupo de mulheres
que fazem parte da fabrica desde
o inicio, a produgao se estendeu a
uma série de antepastos
exclusivos que recentemente
foram certificados como
orgénicos, num movimento
coordenado e promissor para
todo o varejo nacional. Como
tudo foi possivel é ela mesma
quem nos conta, numa narrativa
apaixonante e que ao final nos da
fome de Antipasti. Saboreie a
leitura a seguir.

Como tudo comecou
"Sou nutricionista, tinhamos um
restaurante em Sao Paulo que se
chamava “Gosto Gostoso”,
sempre fomos muito ligados a
comida gostosa. Minha casa
sempre foi regada a comida boa e
farta. Saimos da capital pois
tinhamos a ideia de montar um
negdcio préprio no interior e
viver por aqui. Chegamos ha 31

anos, com o nosso filho Thiago de
apenas seis anos. Quando
chegamos a ideia ndo era montar
uma inddstria de alimentos.

Tinhamos vérias outras ideias e a
primeira delas foi um pequeno
restaurante. Nesse restaurante
nés servimos de couvert o
tomate seco, que era algo muito
novo no Brasil. N6s tinhamos
uma receita caseira desse tomate
seco, que é maravilhosa.
Comegamos a oferecer esse
tomate de couvert e as pessoas
ficaram encantadas. Numa
cidadezinha pequena, com uma
tradigdo gourmet, com uma
comida regional muito boa, eles
amavam e elogiavam. Pensamos
entdo, naquele momento, na
possibilidade de fazer esse
produto em grande quantidade
para comerecializa-lo.
Coincidentemente viemos parar
numa cidade que é o centro da
producéo de tomate rasteiro em

880 Paulo. Sabe quando vocé esta
no lugar certo e na hora certa?
Essa é a impresséo que tenho da
nossa histéria e da nossa vida,
estavamos no lugar certo, na hora
certa. Montamos a fabrica e foi um
estouro de sucesso, apresentamos
o produto para o cliente Jardineira
Grill de Cotia, na época ela tinha
acabado de abrir com um conceito
novo de buffet com frutos do mar,
algo muito farto. Fez todo sentido
para eles. Conhecemos o gerente e
apresentamos a ele o produto que,
logo na primeira semana, comprou
40 kg. N6s ndo sabiamos nem como
produzir 40 kg pois faziamos
apenas 4 ou 5 kg para o couvert da
semana do nosso proprio
restaurante. Corremos atras de
comprar equipamentos, assadeiras
e fornos para entregar o pedido
dele. Quando entregamos ele nos
perguntou se queriamos vender
mais. Armando, meu sécio e meu
marido (nessa empreitada a quatro

maos), disse que sim e na semana
seguinte tinhamos mais trés ou
quatro churrascarias comprando
0 nosso tomate seco. Em um més
estavamos vendendo 400 kg e em
um ano estavamos vendendo mil
quilos do produto por semana. Na
época o tomate seco era uma
iguaria, algo de restaurante
chique e entéo todos os chefs
destes restaurantes ficaram
encantados, como por exemplo
Alex Atala que na época estava no
restaurante Filomena. O couvert
do Filomena passou a ser 0 nosso

tomate com alho assado.

Da esquerda para a direita, o chef de confeitaria e
panificacdo Paulo Kénig, a Chef Juliana Petrone, o
Chef Alex Atala e o empresério Armando Petrone,

durante a inauguragao da loja ANTIPASTI

o W
Renata e 0s seus tomates secos organicos, reconhecidos nacionalmente

Os chefs incentivaram
muito o pequeno produtor,
na pratica, no era
somente na teoria, eles
davam muito valor para o
pequeno produtor
artesanal. Eles escalaram a
nossa venda, nos
indicando, convidando
para as feiras. Deu tudo
muito certo.

Claro que houveram fases
onde ja ndo éramos os
Unicos e nem os primeiros
com produtos no mercado.

Uns produtos de baixa
qualidade que pelo fato de
n&o serem bons fizeram
muito mal & imagem do
tomate seco no Brasil.
Houve uma época na
sequéncia em que vocé
falava de tomate seco e a
pessoa respondia que néo
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gostava. Era uma histéria que
escutamos muito porque as
pessoas comegaram a comer um
tomate ruim ofertado pelo
mercado, que é feito em grande
escala, em estufas que deixavam
o produto super seco, ressecado.
Tivemos varias fases, passamos
por véarios planos econdémicos no
Brasil, mas com muito amor e
muita forca de vontade e
perseveranca passamos por tudo
e estamos aqui.

O nascimento dos

organicos

Eu ja tinha uma vontade muito
grande de fazer nossos produtos
orgénicos, e desde o ano passado
ndés temos a linha que sempre foi
convencional, agora certificada
também em orgéinicos. Essa linha
atual de orgénicos foi criada ha
uns seis anos atras quando
abrimos uma boutique em Séo
Paulo. Era uma boutique com os
pées da nossa filha Juliana,
formada padeira em Nova Iorque.
Lancamos uma linha de dez
produtos para a loja dela, que
fazia os pées e vendia a linha de
antepastos. Até entdo éramos
uma empresa exclusivamente de
food service. N6s néo tinhamos a
linha varejo, ela nasceu naquela
época com a loja da Juliana.
Percebemos depois que os
grandes empdrios e 0s
supermercados de qualidade
queriam o produto e entéo
estendemos essa venda para
outros locais, foi quando
descobrimos um mercado que é
incrivel. Nossa marca ja existia ha
25 anos, mas era conhecida
apenas pelas cozinhas dos
restaurantes e néo pelo publico
final no varejo. O ano passado,
logo ap6s o fechamento do
comércio em plena pandemia,
consegui colocar finalmente em
pratica o sonho dos orgénicos.

O processo de

transicao

Ficamos extremamente ociosos
na fabrica porque toda a cadeia
de food service que nos
atendemos estava parada.
Tinhamos um estoque grande.
Ficamos dois ou trés meses sem
produzir nada. Foi dai que eu me
certifiquei, estudei em nossa
regiéo quais eram os produtos
orgénicos que eu tinha em
quantidade, em facilidade de
abastecimento. Escolhi seis itens
que recebo em matéria prima dos
produtores orginicos locais. Eu
queria mas néo conhecia e fiquei
encantada com a quantidade de
produtores organicos que eu nem
sabia que existia por aqui. Dentro
dessa filosofia toda dos orgénicos
vamos entdo mudando nosso
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olhar em relacéo a tudo. Essa
parceria com o pequeno produtor
rural é algo que me deixou
impressionada pelo trabalho que
eles tém e pela dificuldade em
escoar o produto organico. Ja vi
muitas colheitas néo existirem
por alguma diversidade de clima,
porque entrou algum fungo que
eles néo estavam esperando,
porque esquentou muito e
choveu pouco, por exemplo. N6s
valorizamos muito a matéria
prima, tanto e ao ponto de,
muitas vezes, além de comprar a
primeira linha eu compro a
segunda também. Eu fago com
que a producéo dele seja
completamente aproveitada. E o
que € segunda linha para um
produto orgénico?

Agricu\to/r produtor de tomate organico, parceria
de sucesso com a ANTIPASTI

N&o é um produto estragado, é
um produto com uma casca mais
clara por exemplo, mais branca,
uma casca com verruga, ou uma
abobrinha que tem umas
ondinhas meia crespas na casca,
ou maior do que o tamanho de

A chef Juliana Petrone, a nutricionista e empresaria Renata Petrone e seu sécio e marido Armando Petrone

mercado porque ha um padréo.
Para mim, que os corta néo faz
diferenca nenhuma. Consigo
transformar um produto que iria
muitas vezes para o lixo em um
ganho para o produtor, o
transformo em um produto top,
premium. Isso me déd muito
gosto, me traz um prazer
enorme. Nao gosto de nenhum
desperdicio em casa. Poder
aproveitar uma segunda linha e
fazer dela um produto de
qualidade, me traz muito prazer.
Ao mesmo tempo que
colaboramos com o produtor. Os
produtos orgénicos foram para o
mercado em agosto do ano
passado. E muito recente, nds ja
estamos em alguns lugares
importantes como o Eataly, Santa
Luzia, Santa Maria, todas as lojas
do supermercado St. Marché,
alguns supermercados orgénicos
especializados como Soli,
algumas lojas de emporios
menores organicas, entretanto
ainda néo temos uma escala de
orgénicos enorme porque foi
muito dificil para vender durante
a pandemia. As pessoas niao
podiam nos receber para
entrevistas. Receber produtos
para novas introdugbes que
dependem de reunides, eles néo
faziam por estarem em home
office.

Lixo zero

Noés temos um conceito de lixo
zero na fabrica. Todo produto
que é cortado, uma casca que é
retirada, uma verruga que se
retira, um umbigo que se retira
ainda é um produto orgénico
bom e isso tudo vai para a
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alimentacao animal. Como
estamos numa cidade com véarios
sitiantes, muitas vezes na época
da seca ha uma disputa por essa
sobra, que néo é lixo. Eles pegam
diariamente estes alimentos
frescos e quando ndo pegam
diariamente nds colocamos na
camara fria para que peguem dali
a dois dias, para alimentagéo
animal. E todo o resto que
compramos em vasilhames, PET,
papeléo ou vidro é encaminhado
para reciclagem. Fazemos forca
para conquistarmos um ciclo
virtuoso dentro da fabrica de
aproveitamento dos produtos na
sua integra com pouquissimo
desperdicio e, mesmo este
desperdicio que sai da producéo,
encaminhamos para a
alimentacéo animal. Isso me traz
muito orgulho.

Os colaboradores

Uma oferta de trabalho
registrado, por incrivel que
parec¢a, numa condic¢éo
legalizada, é uma coisa dificil e
que néo existia aqui. Foi muito
bom poder empregar pessoas que
estavam aqui sem muita
perspectiva de trabalho, poder
treina-las, capacita-las,
oferecendo uma condigéo de
trabalho justa. Principalmente
para as mulheres de meia idade.
A Unica perspectiva que elas
tinham era na roca, de sol a sol,
catando coisas. Temos
funcionarias de mais de 10 ou 15
anos. Outras tenho ja ha 20 ou 25
anos. O que é barbaro.

Colaboradoras na Fabrica da Renata,
uma histéria de mais de 25 anos

A transicao no
processo de
convencional
para organico

E um investimento que
vale muito a pena para
qualquer empresa, no
vou dizer que é um
processo menos
trabalhoso. E mais
trabalhoso do que dificil,
no sentido de se adaptar
as novas regras. Ndo é um
processo dificil. E o
empresario se predispor a
este trabalho maior ao
produzir os organicos, por
todos os controles que
temos que apresentar
para certificagéo. Em
termos de matéria prima a
oferta é muito grande. A
industrializacao da
matéria prima organica
esta num momento facil.
Anos atras era muito
dificil porque tinha muito
pouca oferta e o preco era
muito alto. Hoje em dia
vejo muito mais, em
algumas épocas do ano, a
matéria prima organica,
considerando que eu
compro aqui do interior,
direto do produtor sem
atravessador. No auge da
safra o preco é equiparado
ao convencional. Estamos
num bom momento para
se industrializar o
organico. Em
contrapartida, o mercado
hoje em dia tem uma
aceitacdo incrivel. E um
produto muito procurado.
Héa lugares em que vendo
o convencional e o
orgénico, vendo os dois
para a mesma loja. O
convencional é mais
barato e o orgénico é mais
caro, porém vendemos
mais orginico do que
convencional. A relagéo é
de procura,
principalmente em
relacéio ao tomate, que por
histéria se ouvia dizer que
usa-se muito mais
agrotoxico. O tomate
convencional ganhou essa
imagem de veiculo de
toxina. Fazemos exames
para entender a toxina
presente no tomate.
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Vendemos, por exemplo, uma
pasta de tomate para a Casa do
Péo de Queijo, hd muitos anos e
anualmente temos que fazer um
exame de toxicidade do produto.
Acredito que valha a pena a
producéo orgénica, ela tem um
grande potencial, uma facilidade
hoje em dia de obter matéria
prima e a implantacéo desse
processo ndo vejo como algo
oneroso ou dificil.

ANTIPASTL ANTIPASTI

Renata e Armando com a linha organica ANTIPASTI

Os consumidores

A nova geragéo de consumidores
ja € muito instruida em relacéo a
isso. Claro que estamos falando
de uma geragéio com acesso bom
a educacio e que tem uma
consciéncia ambiental muito
maior do que as nossas geragoes
passadas. Essa geragéo de até os
seus 35 anos ja veem com isso
incutido, como se essa
consciéncia estivesse no DNA,
com essa vontade de consumir as
marcas que tem esse ideal
ambiental e social. O
impedimento atual para o maior
consumo esta muito mais no
preco do que na instrucéo dos
beneficios e vantagens. Vai
depender do aumento da
quantidade de produto orgénico
no mercado, quanto maior mais
acessivel serd, maior a
concorréncia e menores 0s
precos. Havera uma diferenca
muito menor do convencional
para o orgénico e poderao
adquiri-los em maior quantidade.
O processo de conscientizagéo
dos consumidores, estio cada vez
mais recebendo desde cedo. A
nossa geragéo € que precisa
destas instrucoes. Acredito que
daqui a 10 anos havera uma
tendéncia natural do consumo e
da oferta maiores.

E um movimento mundial e o
investimento para ter produtos
orgénicos nas suas gondolas por
parte das grandes redes é macico.

Os desafios

25 anos é uma vida, como um
casamento, com varias crises. Me
lembro que quando éramos
lideres de mercado e néo
tinhamos concorréncia nés nos
deparamos com essa enxurrada
de produtos ruins e mais baratos,
esse momento foi desafiador.
Perder clientes para uma
mercadoria pior porque era mais
barata.
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A maijoria destes clientes voltou
pois viu que néo valeu a pena,
mas tivemos que adequar o
preco, claro que nao poderiamos
cobrar tdo barato mas tivemos
que chegar mais proximos do
preco ofertado e com isso houve
toda uma reestruturacéo de
producéo, porque afinal ele ndo é
mais caro porque queremos
cobrar caro, a producéo dele é
muito mais dificil por ser
artesanal. Nesse processo me
lembro, deu friozinho na barriga.

Ja tinhamos uns 8 anos de fabrica.

Outro momento desafiador foi ha
uns 8 anos atras quando nés
resolvemos com um projeto
proprio a partir do imenso
conhecimento que adquirimos da
produgéo, produzir mais
investindo em tecnologia e
equipamentos. Fizemos um
estudo identificando quais eram
os gargalos, quais processos eu
teria que melhorar para que eu
tivesse maior produtividade com
menor méo de obra.

86 que ndo existe isso no mundo,
pode procurar isso na China, na
Italia, ndo tem equipamentos que
possam produzir como eu
produzo com o resultado
artesanal. Existem grandes
estufas que iréo produzir aquele
tomate duro e seco. Depois que
identifiquei os gargalos e o que
poderia melhorar em termos de
producéo, relacionei o que eu
precisaria e fui criando os
equipamentos. Criei carrinhos,
criei estufas que néo sfo estufas

de ventilagéo forcada, séo estufas
que mantém o calor que eu
preciso. Comegamos entéo a ter
uma producdo em escala. 86 que
até eu mudar dos fornos que eu
usava para estas estufas eu tive
um processo de adequacéo de
temperatura com ventilacao, foi
um momento em que errei muito
querendo acertar. Muitas vezes
estava no meio de uma época
sem estoque onde tinha que
produzir mas a produgéo néao
estava dando certo porque o
equipamento ndo estava
rendendo o que eu queria, ndo
estava saindo na qualidade que
eu queria, nessa época achei que
a empresa néo teria forgas para
aguentar. Entretanto foi com
bastante gente competente em
volta, executando as ideias - aqui
nesta cidade a méo de obra para
construcgéo de equipamento é
muito boa, tendo em vista as
duas usinas grandes de agucar, e
entdo essa méo de obra nos
favoreceu muito, foi uma sorte
enorme. Hoje em dia temos um
esquema de producéo incrivel em
termos de higiene, capacidade
produtiva, otimizac¢do de méo de
obra e por isso foi um grande
sucesso apesar de muito dificil e
com muito risco.

O terceiro frio na barriga foi em
marc¢o do ano passado, quando
todos os nossos clientes de food
service ficaram fechados como
medida de seguranca na
pandemia, o que perdurou por
seis meses. Achei que néo
fossemos sobreviver. Foi uma
estratégia que nos fez
permanecermos aqui. Quando
vimos que todos 0s nossos
clientes estavam fechados no dia
24 de margo de 2020, e
comecamos a vender 20% do que
vendiamos, pensamos que o que
tinhamos para venda dos nossos
produtos era o varejo e as lojas de
alimentos que ainda estavam
abertas. Comec¢amos a conversar
com todos, tivemos uma abertura
enorme, uma facilidade imensa
de colocagéo porque os produtos
sdo muito bonitos, sdo de muita
qualidade, num momento em que
o varejo vendeu muito também.
As pessoas que nao viajavam
mais ou que ndo iam mais a
restaurantes, compravam mais
para ficar em casa e consumiam
nossos produtos em casa.
Passamos a ter uma venda com
muito empenho e assim
conseguimos um retorno
bastante significativo desta linha,
o que compensou a diminui¢éo
da venda do food service. Ndo
conseguimos isso em um ou dois
meses, fomos conseguir isso em
seis meses com um aumento

gradual até chegar num nivel
bom. Com isso, 0 meu
dezembro de 2020 foi o
melhor dezembro da histéria
da fabrica porque neste
momento eu ja tinha toda a
linha orgénica que somou ao
pacote de varejo. Deu certo de
sairmos 100% de um setor e
migrar para outro que estava
acontecendo com forga,
aquecido.

Os sonhos

Meus sonhos ainda séo
grandes. A nossa ideia ¢ sair
dessa pandemia mais
fortalecido com possibilidade
de se associar a pessoas e
recursos humanos que
possam nos fazer escalar
ainda mais a fabrica,
aumentar a produgio porque
viemos de uma administragdo
familiar muito vitoriosa, mas
com muitos limites de
crescimento. Tem que partir
dessa eficiéncia para
escalarmos a empresa agora,
ndo cabe mais ficar do
tamanho em que est4, ela esta
num momento em que pode
triplicar a produgéo, tem
capacidade para isso. Falta
recurso humano com mente
nova e rapida, capaz de nos
auxiliar nessa expanséo.
Precisamos esperar a
pandemia passar porque ndo
adianta investirmos numa
estrutura maior sem saber se
passaremos por uma nova
onda e teremos que fechar
novamente.

Nunca foi um plano de
negocios, nunca foi feito no
papel mas vejo que o
empreendedor brasileiro é um
batalhador no sentido de estar
sempre se superando para
seguir em frente
ultrapassando os desafios.

Eu acho o empreendedor

brasileiro um gigante pois é
muito pouco incentivado,
muito pouca ajuda recebe em
todos os sentidos. Nao sou 86
eu, somos todos nos, pequenos
empresarios empreendedores.

O casal Renata e Armando

Falo como uma mulher
empresaria de muitos anos e
que ja passou por muitas
fases na vida. Este é o
momento para cada um
perguntar a si mesmo, 14 no
fundo, qual € o seu propodsito?
Se nos perguntarmos isso
todos os dias, a nossa vida
muda. E com a nossa vida
mudando vocé caminha para
que tudo a sua volta também
mude. O meu propdsito é que
a minha vida, o meu negécio,
abrace o maior numero de
pessoas possivel.

Abracgar as pessoas em meu
dia a dia, o meu funcionario
que precisa, o produtor que
chega a mim e que esta
desesperado porque tem uma
mercadoria em producéo para
entregar que se néo entregar
por causa da pandemia ele
perde tudo, abragar minha
funcionaria quando ela chega
com um problema, ou porque
ela precisa sair ou porque
precisa de dinheiro, abracar
com um sorriso o cobrador
que apareceu na porta para
pegar um cheque... sabe? Nédo
deixe a vida ir te levando sem
que vocé levante essa questéao
a vocé mesmo, porque
levantando essa questéo a
resposta vem. Sou muito feliz,
nés somos muito felizes no
que fazemos aqui e acredito
que por isso seguimos em
nosso proposito. Eu tenho 60
anos, Armando tem 70, tudo o
que faco é com muita alegria
ainda e por isso creio que sigo
no proposito. Apesar de
nossos 25 anos a frente de
uma pequena empresa, com
todos os altos e baixos e
desafios, isso tudo ainda me
estimula e me impulsiona."
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"A influéncia da familia foi o mais importante, nao tinhamos amigos
de infancia, nossos amigos foram construidos aqui no periodo em
que nos iniciamos nossa vida na cidade"

A frase é de Armando, marido e
s6cio da Renata. De fala mansa e
segura ele nos leva a uma volta ao
passado enfatizando durante
toda a entrevista o quanto a
unido entre eles foi o alicerce
para a construcgéo de uma
histéria de sucesso desde o
marco zero numa nova cidade.
"N6s decidimos mudar
radicalmente de vida,
procurando tranquilidade e
sossego. Além de qualidade de
vida para nossos filhos, a Renata
ja estava gravida da Juliana
quando resolvemos nos mudar.
Thiago tinha seis anos.

A nossa chegada a Novo
Horizonte foi calma numa certa
forma pela tranquilidade da
cidade, mas com um pouco de
dificuldade na parte profissional
porque nao tinhamos muita
oportunidade a principio.
Tivemos que ser bem criativos
para poder tentar fazer alguma
coisa, do restaurante que
montamos apareceu a
oportunidade de fazermos o
tomate seco e foi o que iniciou a
nossa vida na gastronomia.

Um amigo foi até o restaurante e
insisti para que ele fosse comigo
comer uma pizza. Ele era muito
simples e achava que o
restaurante ndo era para ele, mas
foi e comeu o tomate seco. Uns
dois dias depois me encontrei
com ele na rua e ele me disse:
"Armando, vocé tem que fechar o
restaurante e sair vendendo
aquele tomate, néo € possivel
uma coisa daquela". Passou um
tempo eu falei, vou tentar vender
esse tomate! E sai vendendo.
Tive uma negativa quando fui
para S&o José do Rio Preto e
quase desisti, até que resolvi ir
para Sao Paulo, numa praca
maior, onde as pessoas ja
conheciam tomate seco. Gragas a
Deus ele fez um sucesso muito
rapido e bem inesperado para
nds. Com apoio de alguns chefs
como Alex Atala e Laurent, que
nos ajudaram bastante neste
inicio, foi mais tranquilo, mas
assim que o tomate seco se
popularizou, comegaram a vir as
dificuldades, os desafios maiores.
Quanto ao orgénico, ndo tivemos
ainda dificuldades por ser um
produto bem seletivo.

No6s somos conhecidos pelo nosso
carro chefe que tem muita
qualidade, é um tomate muito
bom e que hoje é conhecido no
Brasil inteiro, entéo fica mais
facil para colocar o organico no
mercado.

A uniao em familia

Nossa chegada em Novo Horizonte
fez com que nds nos unissemos e
ficassemos cada vez mais préximos
porque nao tinhamos parentes, néao
tinhamos amigos de infincia, nossos
amigos foram construidos aqui no
periodo em que nos iniciamos nossa
vida na cidade. A familia foi muito
importante, tudo o que acontecia de
bom ou de ruim tinha que ser
resolvido ali, ndo dava para levar
para casa de ninguém e a coisa tinha
que ser resolvida em nossa casa.
Todo mundo sabia que eu tinha que
sair para viajar, para trabalhar, para
buscar pedidos para a fabrica, e todo
mundo sabia que a Renata tinha que
ir para a producéo. E cada vez mais as
vendas aumentando e as dificuldades
aparecendo e a gente tinha que
resolver tudo, mas de uma certa
forma foi muito, muito importante
para o crescimento das criangas.
Novo Horizonte também trouxe
espaco e tempo para que essas coisas
acontecessem. NOs tinhamos tempo
suficiente para trabalhar, para viajar,
para chegar em casa e ter tempo para
ficar com eles, e para juntar a familia
sempre que a gente podia.

O futuro

O mundo caminha para a qualidade
em satde, para produtos que
oferecam sauide e o organico tem
tudo a ver com uma geragio que vem
vindo ai procurando esse tipo de
alimentacao, uma alimentagéo mais
saudével para a familia, para os
filhos, querendo sair daquele
convencional com agrotoxicos. Creio
que nesses proximos 4 ou 5 anos deve
haver uma evolug¢éo em termos
globais em relagéo ao orgénico.
Porque agora ele esta aparecendo,
agora estao aparecendo lojas
importantes, nomes importantes que
estdo tratando orgéanico de uma
outra forma. Antes era apenas uma
parte da sociedade mais alternativa
que procurava por organico.

Hoje néo, hoje eu e vocé vamos ao
supermercado e percebemos pessoas
de todos os niveis sociais que estéo la
dentro fazendo suas compras
procurando por, pelo menos, um ou
dois produtos orgénicos para levar
para casa. Temos que entender que o
orginico néo é ainda acessivel para
todo mundo. Todos os produtos
orginicos tem um valor agregado
maior e 880 mais caros realmente,
mas acredito que com o passar do
tempo e com o conhecimento e a
necessidade que as pessoas vao
sentindo em relagéo a isso, deva
melhorar."

"A antipasti pra mim tinha sabor de futuro, era a
empresa ja muito importante e s6lida em que os
meus pais trabalharam tanto para fazer um
nome no mercado, a Villagio. Antipasti era o
novo modelo, o novo mercado, era uma frente
nova onde os produtos poderiam ter a real
visibilidade e o valor justo. A ideia da loja, que
abrimos juntos, foi uma confirmacgéo que o
produto se vende, que o mercado procurava esse
tipo de venda, existia uma caréncia, e que o que
construimos é muito mais que um produto, é
uma jéia. Eu sou muito grata por ter feito parte
desse comeco de histéria, de termos aprendido
tanto juntos, e por ter visto a Antipasti decolar
depois que abrimos a loja.

O meu papel dentro da Antipasti sempre foi os
pées, doces e pratos, a gestéo era dividida entre
nos duas (mae e filha). E o futuro era ali, dentro
daquela portinha no Jardins, até que cresceu!
Fomos chamados para expor e vender nossos
produtos em pontos de vendas muito
importantes em S4o Paulo. Nosso sonho estava
comecgando a criar asas e se espalhar. A Antipasti
pra mim é vitéria, realizagéo, € uma nova frente
de uma inddustria s6lida e com muita qualidade.
Antipasti era o futuro da Villagio, tinha a nossa
cara e hoje tem a nossa histdria por tras de tudo.
A Antipasti me deu a oportunidade de estudar a
panificagdo, me deu a oportunidade de gerenciar
uma cozinha, lidar com funcionérios,
fornecedores, eu tinha o que todos os
apaixonados por cozinha precisam:
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~ Ao lado Juliana gravida na Italia e acima com o pai e o irmao na infancia no interior

Direto da Italia, o depoimento
emocionante de Juliana Petrone,
explica a "joia" que construiram
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uma cozinha pra chamar de minha, onde
podia criar, provar, errar e aprender muito.
Além de um curriculo como empreendedora
com 23 anos, que me deu muita experiéncia,
com pessoas, clientes, fornecedores, entre
erros e acertos. A minha mée sempre foi um
exemplo de for¢a, mulher, empreendedora e
pessoa pra mim, o contato didrio me ensinou
muito, trocamos muitas experiéncias e
crescemos muito juntas. A ANTIPASTI foi a
confirmacéo de tudo que eu ja sabia em
relagéo ao lindo trabalho que meus pais fazem
juntos por anos. Me influenciou muito mais
como pessoa. Criar e realizar esse sonho com
eles e ver que esta vivo e crescendo até hoje é
com certeza uma das minhas realiza¢bes
pessoais e profissionais mais importantes.
Minha rela¢do com os produtos orgénicos em
geral é diaria. Hoje vivo na Europa, compro de
pequenos produtores todos os dias. Consumo
produtos organicos, é uma escolha de vida,
uma escolha social. Fazer girar uma economia
esquecida é muito importante em cada
realidade, se ndo fundamental. Reconhe¢o que
vivo em uma realidade diferente e sei que o
Brasil precisa ainda de muito trabalho para
enxergar o produto, o produtor e a industria
sustentavel de uma maneira mais normal, é
uma viagem longa, mas tenho certeza que
abrir essa frente, apoiar esse movimento,
evoluir e acompanhar o futuro esta sendo de
novo uma nova fase de vida para a empresa
dos meus pais, que esta sempre em evolugéo."
A familia recebeu a mais nova integrante dos
Petrone, Zoe nasceu durante a edigéo desta
reportagem.
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Ele s6 tinha seis anos quando os Petrone
se mudaram para Novo Horizonte,
mas sua historia ficou mais bonita também

“Aqui esta escrito isso?”, me lembro
como se fosse hoje, ela olhou para o
livro, olhou para mim e perguntou
como eu havia lido sozinho. Eu disse
muito animado, que tinha acabado de
aprender a ler.

Essa memoria, essa lembranga, é algo
pelo qual tenho muito carinho porque
depois disso me apaixonei pela
leitura. Me deu muita forga, por ter
feito aquilo sozinho e antes de meus
amigos do colégio, me agarrei com
muita confiancga, o que me moldou
bastante até os dias de hoje. Minhas
experiéncias e os caminhos que
trilhei foram moldados por este
momento, inclusive do ponto de vista
académico. Quando fui para Novo
Horizonte vi que a vida era muito
melhor 14. Era uma vida literalmente
brincando na rua, pé descalco,
machucando dedo, aprendendo a
andar de bicicleta, e eu sempre fui
bem aventureiro, bem espoleta, vivia
meio ralado ou com a cabeca
machucada. Dei trabalho neste
sentido. Fazia amizades faceis, ndo
sou uma pessoa facil, nem sei se
cresci uma pessoa dificil mas ao
mesmo tempo esse primeiro contato,
essa primeira amizade sempre foi
algo natural, tinha facilidade em
entender as pessoas e me relacionar.
Mudamos para uma casa num lugar
simples, ali as criancas realmente
brincam na rua, com brincadeira de
crianga, pega-pega, esconde-esconde,
amarelinha. Tinhamos esse lance de
liberdade que encontramos quando
abrimos o portéo de casa e saimos
sozinhos. famos encontrar o nosso
pessoal, nossos amigos. A Ju estava
para nascer. Nos mudamos desta casa
logo depois para uma nova que minha
mae construiu. Como a Juliana era
muito nova, muito pequena, a
atencdo era necessdria, entdo eu ia e
voltava da escola sozinho. Fazia as
coisas de forma bem auténoma e isso
foi algo que também me marcou
bastante. Neste inicio onde tinhamos
acabado de mudar a situagéo era de
muito trabalho para meus pais que
acabavam nao ficando em casa, sem
muito tempo, eu tinha que me virar.
Eu nao questionava, mesmo porque,
meus amigos tinham essa autonomia
e liberdade também. Uma grande
caracteristica dessa auséncia foi o que
me deu autonomia e liberdade e fui
ganhando confianca nisso para poder
fazer as minhas coisas por mim
mesmo. Meus pais abriram neste
meio tempo um restaurante. Eu
trabalhava com eles. Nas férias ia com
meu pai para Sdo Paulo para fazer
entregas. Foram sete anos dessa
transic¢éo onde eles abriram o
restaurante, comecaram a vender o
tomate seco e eu voltei a morar em
Sao0 Paulo. Aquela autonomia do
interior impactou bastante em
minhas decisdes como jovem. Junto
com meus pais decidi sair de Novo
Horizonte para fazer o colegial
sozinho, enquanto eles continuavam
14. Fui morar com minha avé no
Brooklin, na mesma casa em que ela

Desde o inicio da entrevista da
Renata ela enfatiza que a deciséo de
se mudarem de Sao Paulo para o
interior foi principalmente
impulsionada pela necessidade de
entregar a Thiago Petrone, o primeiro
filho, uma melhor qualidade de vida.
Ela ainda nos conta que foram os
filhos que os influenciaram &
certificagéo orglnica. Nos
perguntamos ao Thiago o que se
recorda da infancia e seu depoimento
é surpreendente. Leia, na integra a
seguir.

"Para mim é novidade a histdria de
termos vindo para o interior por
minha causa quando crianca. Meus
pais sempre tiveram muita
autonomia apesar de ter algumas
memorias de conversas profundas de
caminhos familiares ainda muito
jovem, tenho pouco esse sentimento,
o mérito é todo deles na verdade. Eles
se dedicaram muito para construir
essa empresa, a marca e tudo o que
ela representa. Eu fui para Novo
Horizonte com seis ou sete anos,
portanto tenho poucas memorias de
8380 Paulo e sinceramente néo tinha
essa realizacdo quando era crianca, do
quanto o ambiente de Séo Paulo era
prejudicial. Eu néo sabia o quanto
uma crian¢a poderia aproveitar
melhor a infincia num outro lugar,
fui descobrir isso quando fui para
Novo Horizonte realmente. Me
lembro que era uma crianga um
pouco medrosa em Séo Paulo, néo sei
se por natureza ou por experiéncias.
Tive uma fase com alguns episddios
de bullying de pessoas em meu
prédio, que eram bem mais velhos,
me assustando, e meus primos
também me assustavam. Comecei a
ter bastante dificuldade para dormir.
Prestava muita atenc¢éo nos barulhos.
Isso por volta de 6 anos de idade.
Meus pais conversaram muito
comigo sobre isso na época, e foi algo
que, quando fui para Novo Horizonte,
deixou de existir, magicamente ele foi
retirado de mim. Tenho muitas
memorias boas também, a questédo do
medo foi bem pontual e ao final do
periodo que moramos em S&o Paulo.
Moramos no Brooklin, na rua
Guararapes, era proximo da casa do
meu avo e primos que eram vizinhos,
estava sempre com eles. Sdo Paulo ha
trinta anos era outra Sdo Paulo. Nem
era uma cidade tdo violenta, na
verdade. Moramos num apartamento,
tenho uma memoria daquele lugar
que me marcou muito. Foi quando eu
aprendi a ler. Isso aconteceu na sala
da minha méae, sentado numa
poltrona, de repente. Eu tinha uns 5
ou 6 anos e foi algo incrivel. Estava
olhando para a capa de um livro que
minha avé tinha me dado e de
repente aquilo fez sentido para mim.
Eu estava 14 sentado com o livro na
mao e realizei que eu tinha
conseguido ler o titulo do livro que eu
nunca vou esquecer: “A verdade é que
conduz a luz eterna”, era um livro
biblico. Eu chamei minha mae e
perguntei:

morava na época que estavamos em
S0 Paulo, vizinhos dos meus primos.
Meu pai quando ia as quartas feiras
fazer entrega em S&o Paulo, ficava na
casa da minha av6 e dormia em meu
quarto que era um quarto que havia
sido do meu tio e estava vazio.

Era bom porque me encontrava com
ele toda semana, viajdvamos no final
do ano em familia. famos para praia
que era algo que eu gostava demais, o
que também mudou minha vida. Eles
tinham uma casa no litoral norte de
Sao Paulo, que eles compraram
quando se casaram, era um chalé.
Sempre fui ligado emocionalmente
aquele lugar e o carreguei para
sempre. Muitas das decisdes que
tomei na vida foram por conta dessa
proximidade, desse afeto com a praia,
com o mar, com aquele lugar.
Terminei o colegial, meus pais
continuavam com a industria. Depois
eles mudaram para Séo Paulo, fomos
morar juntos novamente. Quando o
primeiro computador chegou em
nossa casa eu ja gostava de
computador, da Tv, do video cassete,
era dos eletronicos e ja sabia mexer
em tudo. Fiquei muito em divida se
fazia ciéncia da computagdo ou
engenharia. Aqui resgato outra
memoria muito forte para mim que é
do meu avd, pai da minha mée, com
quem tive muito pouco contato mas
muita afinidade. Uma das coisas que
herdei psicologicamente ou
geneticamente da familia da minha
mae ¢ esse lance de entender até o
final, eu tinha facilidade para mexer
no computador mas néo entendi
como ele funcionava. Decidi pela
engenharia eletronica porque queria
entender, sabia operar mas néo sabia
como aquilo funcionava. Isso me
incomodava. Acredito que sempre
enxerguei a indudstria Antipasti como
o trabalho dos meus pais. No sentido
de que tinham talvez trés barreiras
importantes para me enxergar
participando daquilo. Uma era o
ambiente. Minha avo, mée da minha
mée é de industria e meu avd
construiu uma industria também, eu
ja sabia que néo gostava do ambiente
industrial, era um lugar onde as
pessoas acordam cedo e eu ndo
gostava de acordar cedo, as pessoas
ficavam de pé o dia inteiro e eu ndo
gostava de ficar de pé o dia inteiro,
sempre fui muito sensivel a cheiro, e
na época a industria dos meus avés
era de materiais isolantes de verniz,
eu ndo gostava daquele cheiro de
quimica. Mas o trabalho do meu pai
no computador era 6timo. Sempre
acho que esse lance de trabalho em
familia, nunca foi um negécio bem
resolvido, tiveram vérios conflitos
familiares em torno disso e até as
coisas engrenaram e eles seguirem o
caminho de sucesso sempre via como
uma questdo que era complicada, mas
que precisava ter o protagonismo
deles para que eles se dessem bem.
Na&o sei sou um pouco do contra mas
néo trilhei os mesmos passos dos
meus pais, ndo me via inserido
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Thiago Petrone, engenheiro, responsével na infancia pela boa mudanca da familia

naquela realidade, apesar de ter
muito amor, ndo tinha afinidade.
Sempre olhava o que eu
realmente queria fazer ao invés
de me voltar para a obrigacgéo de
um legado. Isso puxei da minha
maée, ela tem essa visdo clara e
objetiva em metas. E isso me
acompanhou a vida inteira,
sempre fui capaz de construir as
coisas, eu era um menino do lego,
gostava de construir. Hoje
construo softwares, construi
minha empresa durante a
faculdade de engenharia. Sempre
gostei de dar vida as coisas,
sempre optei por ter uma coisa
pratica, palpavel, tangivel, que
funcionava. Olhar para algo que
eu tenha inventado funcionando,
sempre foi o que me deu muito
prazer. Numa outra época
fizemos um "foodtuck “, ndo era
um foodtruck e sim tuck, era
como um tuck tuck de comida e
foi uma empreitada super
interessante para mim. Num
outro periodo criei um sistema
para instalar no tuck por onde
poderia fazer os pedidos pelos
celular e minha irma recebia 14
dentro, fazia fechamento de
conta, agilizando a comunicagéo.
Tem uma pegada de alquimia no
DNA da minha mée que eu herdei
também, nds sabemos o que vai
acontecer com os alimentos. Meu
avo era engenheiro quimico,
sabemos o que vai acontecer
antes de expor o processo. Minha
mae consegue intuir a reagéo
quimica que vai ocorrer numa
determinada etapa.

Os organicos

Acredito que tenha sido um
processo, acho que minha mée
passou por um processo de
conscientizacgéo do planeta.
Minha geragéo tem bastante
influéncia nisso, mas ela foi
construindo essa coisa de
recursos naturais, utiliza¢ao da
4gua, utilizacio do sabéo,
separacao do lixo. Vejo o organico
como o auge, onde culminou todo
esse processo que minha mée
passou. Em varios outros 4ngulos
da vida dela, estava consciente de
ter uma pegada mais amigavel no
planeta. Nao s6 no trabalho e no
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Thiago na infancia e ao lado da mde e da irma

que estava produzindo. Foi um
processo muito pessoal. Hoje chego na
casa da minha mae e vejo o lixo
separado, coisa que era inimaginavel
antes, porque realmente era um
negocio geracional. O pessoal ndo
acreditava que faria alguma diferenca.
Ela chegava em minha casa e via tudo
separado, queria saber, perguntava e
falava sobre isso comigo. Ela se
envolveu com a coleta seletiva em
Novo Horizonte, com a Associagio da
cidade. Foi um processo em que ela
percebeu que o mundo tinha mudado e
para ela fazia sentido mudar também.
Ela interiorizou e 6bvio que minha
mée por ser super empreendedora,
percebeu que podia evoluir e se
destacar.

O futuro consciente

Estamos engatinhando no Brasil,
muitas vezes perdidos. Ha saida,
precisamos comunicar, levar
informacéo de qualidade, mas existe
uma outra for¢a esmagadora de
desinformagéo e a grande parcela da
sociedade néo esta preocupada, ela
esté tentando sobreviver, matando um
ledo por dia porque isso é o que move a
sociedade e néo s6 no Brasil. Esse
despertar sustentavel para mim tem
relacéo com educacao e informacéo de
qualidade que chega para que as
pessoas possam pensar, com
autonomia e liberdade para terem suas
préprias ideias, para terem tempo de
parar pra respirar e refletir.

A cultura do imediatismo de
sobrevivéncia é o que esta
acabando conosco.

E isso é 86 a parte debaixo, tem um
problema em toda a parte de cima que
880 1% da populagéo que acumula 60%
da riqueza do mundo. Néo vejo outro
caminho a néo ser a educagéo."
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Agricultora em sua propriedade incluida no projeto Ligue os Pontos, da prefeitura de Sdo Paulo

Lia Palm e a equipe do projeto Ligue os Pontos,
politica publica da cidade de Sao Paulo premiada
e compartilhada - o Brasil agricola que queremos

Lia Palm

é servidora publica na prefeitura de Sao
Paulo ha cinco anos. Sua carreira, analista
de politicas publicas e gestéo
governamental, é ardua e requer extrema
dedicagéo. Lia néo esté sozinha, ao lado dela
atuam outros grandes profissionais que
dedicam talento e tempo ao projeto desde o
inicio. Todos eles tém uma caracteristica de
circular pelas politicas. Lia ja trabalhou com
politica de educagéo, administracéo
penitenciaria, planejamento, gestéo e
melhoria de servigos publicos. Migrando de
secretaria para secretaria, chegou num
momento onde quis trabalhar com melhoria
de politicas a fim de conseguir entregar
maiores resultados a algo pelo qual sempre
foi apaixonada na vida pessoal. Lia define
sua paixao considerando a importancia dos
aspectos mais basicos e esquecidos em
nossa sociedade: a agricultura das cidades e
a questao da alimentacgéo em S&o Paulo.

Nés nos encontramos com ela online, numa
tarde fria de sexta-feira. Alegre, enérgica,
empoderada e realmente apaixonada, ela
narra de forma contagiante a sua trajetdria
no projeto Ligue os Pontos. Um legado
publico inspirador e que tem engajado para
o trabalho em conjunto secretarias diversas
da cidade, o governo de seu estado e outras
federagdes em parcerias colaborativas
inéditas. "Quando consegui chegar ao
projeto ele ja estava em andamento. O Ligue

os Pontos nasceu quando a prefeitura fez o

plano diretor com a necessidade de
preservagdo ambiental de uma parte do
Cinturdo Verde e dos reservatdrios de agua
que estéo dentro do territério. No plano
diretor foram restabelecidas as zonas rurais
da cidade. Sao Paulo é 30% rural, e esse
Cinturéo Verde cheio de floresta e de
produgéo de agua é essencial
ambientalmente, entretanto é um territério
muito complexo. As pessoas acabam sendo
expulsas para estas areas, temos nelas
ocupacdes irregulares em areas
ambientalmente sensiveis. A fiscalizacgao
precisa acontecer, mas nao é suficiente.
Assim a inovagéo do projeto desde quando
foi proposto que é trabalharmos com essa
visdo de vocacgéo e praticas desses
territérios. Quais séo as praticas
econdmicas compativeis com o meio
ambiente? As respostas vem da agricultura
de boas praticas com foco na agricultura
orgénica, na transi¢éo agroecologica, no
ecoturismo, nas pessoas conhecerem mais
para valorizarem esses territorios.
Despertar a populagéo para perceber que ha
uma agricultura na cidade com o objetivo de
que essas terras ndo acabem abandonadas
pela desvalorizagéo do agricultor, que tem
na propria atividade uma rotina muito dura
por falta de condi¢bes apropriadas e alta
vulnerabilidade. Quando da saida do
agricultor, essas terras acabam sendo
ocupadas por loteamentos clandestinos ou
condominios. Este foi o “problema” do
projeto, e ele é interessante pela capacidade
de enfrentar algo complexo de forma
complexa também, olhando para as varias
questdes que estio acontecendo.

Lia Palm, analista de politicas publicas e gestdo governamental

O “Ligue os Pontos” vem tanto de uma conexao dos agricultores com o
maior mercado do Brasil - estamos muito perto do mercado consumidor e
ao mesmo tempo muito longe na prética em relagéo ao acesso - como
também dessa necessidade de uma visdo territorial de tentar trabalhar em
conjunto, de fazer com quem ja faz, de articular as politicas publicas
internas na prefeitura com atores externos da sociedade civil. Com essa
ideia, em 2016 o projeto concorreu a uma premiagéo da Bloomberg
Philanthropies que se chama “Mayors Challenge”. Sdo Paulo concorreu com
muitas cidades, ficou entre as cinco finalistas e recebeu o prémio em
primeiro lugar.

Na zona sul da cidade est4 a maior parte da area rural e € o foco do Ligue os
Pontos, onde trabalhamos muito, embora tenhamos a¢des para a cidade
inteira. Temos zonas rurais também na zona norte e na zona leste e uma
agricultura muito diversificada no restante da cidade.
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A caracteristica da zona rural sul é muito
mais rural de fato, o que se chama de
periurbana. Poucos sabem que hi muita
agricultura urbana e periurbana na cidade
com trabalhos muito ricos. E interessante
entender a estrutura do projeto. Existem
varias politicas hd um tempo na prefeitura,
em especial, temos o PROAURP - Programa
de Agricultura Urbana e Periurbana,
instituido por lei em 2004, que tem entre
seus objetivos incentivar e apoiar a
producéo agroecoldgica e a comercializagéo
na cidade de Séo Paulo, temos Casas de
Agricultura instaladas, temos Assisténcia
Técnica no territdrio, mas é uma politica
que precisa ser fortalecida. Ela sempre esta
numa luta de fortalecimento. Entretanto, o
projeto Ligue os Pontos encontrou, por
exemplo, uma situacéo na zona sul onde
uma Casa de Agricultura estava
literalmente caindo estruturalmente,
interditada, com poucos técnicos, sem
instrumentos para trabalhar. Um lugar onde
a politica existe mas precisa ser fortalecida.
Onde precisamos desenvolver a visdo de
que os nossos agricultores da cidade tem
uma caracteristica muito peculiar.

No Cinturdo Verde temos agricultores
orginicos maiores e mais estruturados, aqui
na zona sul a agricultura é muito fragil,

é um territério de muita vulnerabilidade
social. Havia muito pouco conhecimento
sobre esse territdrio e o que estava
acontecendo ali. Precisdvamos conhecer
mais este territério, entdo fizemos um
levantamento de censo que resultou na
informacéo de que muitos agricultores
ganhavam menos de mil reais por més com
a agricultura. Durante os questionarios uns
pediam trator, outros enxada. Um grupo
bem heterogéneo, com suas necessidades de
muito apoio, objetivo do projeto. A
oportunidade de ter tido um recurso
internacional com alguma autonomia apé6s o
prémio, possibilitou um plano de agdo com
aporte para o territério, o que resultou num
ganho muito grande de desenvolvimento

B |

de tecnologia e em como, de fato,
conseguimos atuar ou desenvolver métodos
e estrutura.

Também fizemos cartografia, censo dos
agricultores da zona sul, fizemos ainda um
levantamento lindo da agricultura Guarani
que tem uma grande parte da zona sul como
aldeias.

Percebemos com o censo que as nossas
perguntas nao funcionam para eles, porque
ha uma outra légica de produgéo.

Fizemos um levantamento floristico da
terra indigena em parceria com o Herbario
Municipal e um esfor¢o muito grande em
reunir todas essas informacoes que foram
muito uteis no desenvolvimento do projeto
para que pudéssemos tomar decisdes e
entender um pouco mais, confirmando
algumas hipoteses em relagéo ao publico
que estavamos lidando e suas necessidades.

Deixamos um legado para as politicas
publicas e para outros projetos que venham
a atuar nesses territdrios, de muita
informacéo com dados abertos
disponibilizados no GeoSampa e na
plataforma Sampa + Rural.

Fizemos gestdo do conhecimento, sairam a
pouco dez publicacoes do projeto que falam
sobre grupo de consumo responsavel,
relatdrios, plataformas num foco de
replicaco e de que esse experimento possa
ser expandido e continuado na cidade, mas
também de que possa beneficiar outras
cidades e outros estados. Na parte de
fortalecimento da agricultura, eixo principal
do projeto, com foco na porteira para
dentro, contratamos sete técnicos de campo
extensionistas que atendiam com
regularidade 150 agricultores orgénicos e
convencionais para instaurar as boas
praticas. Trabalhamos com um check list,
que sdo varias perguntas desde a gestéo da
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propriedade até a parte de producéo e
organizacio de venda. Adaptamos o
processo do protocolo de transi¢éo
agroecoldgica para o nosso contexto e
para abragar os convencionais também.
Trabalhamos periodicamente essas
perguntas para compreendermos a
evolugéo desses agricultores nas boas
praticas. Para quem néo queria fazer a
conversao para agricultura orginica
certificada ou para transicéo
agroecoldgica, trabalhamos nas boas

praticas ambientais, nas melhorias tanto
em termos de producéo quanto impacto.
Tinhamos uma meta para que eles
aumentassem a nota de boas praticas, da
conversdo para organico e transicao
agroecoldgica. Saimos de 34 para 70
pessoas em transicéo e certificagcoes.
Criamos quatro CSA com o apoio do
projeto.

O foco era ajudar esses agricultores a
fazer a converséo, o nosso primeiro CSA
foi com a equipe da prefeitura, Marcelo e
Fabiana, que iniciaram convertendo 10%
de sua area para fazer a transi¢éo
agroecoldgica. Logo decidiram fazer com
todo o territério, certificando-se com
transicéo e passando a ser IBD

LIGUE
0S
PONTOS

certificados orginicos por inteiro.
Essa transicéo ¢ dificil, fazer a
conversio sem saber se vai ou néo
vender exige um mecanismo de
incentivo. A Assisténcia Técnica
neste eixo de fortalecimento da
agricultura foi o pilar principal do
projeto, o acompanhamento
muito préximo a esses
agricultores com varios
instrumentos como técnicos com
carro, computador, material de
trabalho e insumos organicos.
Fomos de fato para a pratica. A
ideia é que os agricultores visitem
uns aos outros e troquem
experiéncias. Quando chegou a
pandemia tivemos que
interromper a assisténcia
presencial, tentamos seguir com
remoto na sequéncia, mas
percebemos que néo funcionava
muito bem. Fizemos entéo, depois
de muitos meses, protocolos de
visitas com distanciamento e
apenas duas visitas por dia,
pensando que este é um servigo
essencial. Para fortalecer a Casa
de Agricultura Ecolégica da zona
sul, apoiamos uma reforma,
compramos mobiliario,
equipamentos, fizemos galpédo
para guardar esses equipamentos
e 0s insumos.

A plataforma digital SisRural

nisisrural

Faga seu Login




ONEWS.COM.BR

EDICAO VIII ANO 2021

Pag 32

ONEWS, O SEU JORNAL DE SUSTENTABILIDADE COM FOCO NOS ORGANICOS

Tivemos uma atuacdo na cadeia de valor
que foi a ligacéo e fortalecimento dessas
conexdes para além do agricultor,
colaborando com outros elos dessa cadeia.

As parcerias

Trabalhamos durante o projeto articulando
as secretarias. Acredito que essa é uma
inovacgéo na forma de trabalho. Muitos
comegam um projeto novo desconsiderando
tudo o que ja aconteceu. O Ligue os Pontos
nasceu com a ideia de trabalhar em
conjunto. Somos sediados na Secretaria de
Urbanismo e Licenciamento e trabalhamos
em parceria com as secretarias de
Desenvolvimento Econémico, Trabalho e
Turismo, das Subprefeituras, do Verde e do
Meio Ambiente, de Relagdes Internacionais,
da Educacéo, da Saude e de Governo. Parte
dessas secretarias compde o Comité de
Governanca do projeto. Foi bem importante
reunir os secretirios num comité que
envolvia o gabinete do prefeito. As decisdes
maéaximas poderiam ser tomadas e
destravadas nesse comité. E muito dificil
fazer politica publica articulada e o projeto
foi bem sucedido nisso também. Uma licéo
bem legal de que é possivel fazer junto, e de
que uma politica precisa viver com a outra,
nao conseguimos sozinhos dar conta de
todos os problemas.

O primeiro coworking rural

O Teia Parelheiros é um coworking publico
municipal, como varios que ja existem pela
cidade. N6s apoiamos este que foi o

A equipe do
1gue
Os servi.d(_)res &ﬁqnte _;io Rréj(_ato P

-
Asgistente de Gestiio de Politicas Publlcas o

Atua nas atividades administrativas doprojeto'e'apoia aspectos

juridicos.

Arquiteta e Urbanista

Atua nas frentes “Cadeia de Valor” e “Dados e Evidéncias” e enx

atividades de gestéio do projeto.

S Pontos

primeiro coworking rural de $8&o Paulo, fica
num parque em Parelheiros e possibilita o
acesso a internet e ao computador que
muitos agricultores néo tém. O Teia é o
lugar de acesso ao conhecimento, com apoio
ao empreendedorismo e fomento de
negdcios. No mesmo parque apoiamos a
escola de agroecologia municipal.
Trabalhamos ao lado da Secretaria do Verde
e do Meio Ambiente, compramos com
recursos do projeto moveis e equipamentos
e participamos dos grupos de trabalho,
fizemos varias vitrines de técnicas para que
as pessoas pudessem utilizar este
conhecimento. Vitrines de saneamento de
aguas cinzas com bananeira, coleta de agua,
criacdo de abelha nativa, banco de
sementes, entre varias outras praticas
interessantes. A escola é um legado muito
importante para a cidade. Nos alimentamos
de alimentos que vém de fora de Sdo Paulo,
quando nds temos muitos aqui dentro.
Tivemos um curso de cogumelos da Mata
Atlantica que foi incrivel, essa é a nossa
biodiversidade, o que esta ao nosso redor.
Quanto aos CSA, foram 4 com o foco na
transi¢do, apoiando agricultores a
experimentarem esse processo. Dois deles
sdo CSA populares, proporcionamos acesso.
Pegamos o alimento orgénico e levamos
para duas comunidades de maior
vulnerabilidade, para isso fizemos um
arranjo onde o preco fica acessivel,
incluindo a parceria com organizag¢des que
subsidiaram o valor de parte das cestas em

Analista de dados

consolidacéio de bancos de dados.

Arquiteta e Urbanista
Atuou na equipe de gestéo do projeto.

Arquiteto e Urbanista

Atuou nas frentes “Fortalecimento da agricultura”, “Cadeia 45-Valor

Atuou nas frentes “Fortalecimento da agricultura”, “Cadeia de Valor”
e “Dados e Evidéncias”, oferecendo suporte & produgéo de materiais,
cartografias e metodologias para coleta, anédlises, estruturagéo e

alguns periodos. Tem sido bem
interessante promover o acesso
porque se trata de uma reeducagéo
alimentar, uma possibilidade de que
isso ndo fique somente para as
zonas ricas, queremos que o acesso
seja para todos.

Fizemos a aceleragéio com Ade
Sampa, uma capacitagao
empreendedora para mais de 200
pessoas em varias fases e depois
disso fizemos um edital de sele¢éo
de oito negdcios locais para
acelerar. Para esses oito pequenos
negdcios acelerados, foi entregue
um prémio de R$35 mil com um
acompanhamento por seis meses.
Tivemos varios negocios
contemplados entre agricultores,
um de cicloturismo e uma
plataforma digital. Percebemos que
a aproximacdo entre os atores da
cadeia realmente gera
oportunidades, demandas, grupos e
projetos, saindo todos com mais
capacidade de atuar nesse
ecossistema.

A multiplicacdo do

acesso ao projeto

Existe nesse processo uma visao,
tanto da financiadora quanto da
prefeitura, de que esses
conhecimentos e praticas podem

chegar a mais pessoas. Nesse
sentido, fomos identificando
oportunidades e necessidades
comuns e caminhando junto com
outros lugares que querem levar as
ideias ou a troca de conhecimento a
partir das ferramentas. Isso é bem
interessante para um ganho mutuo.
Quando alguém esta usando a nossa
plataforma SisRural apenas em Séo
Paulo, ele tem uma for¢a. Quando
ele esta sendo usado aqui e no
Parana Mais Organico, que € o
maior programa de certificacio
organica do pais, ele ganha outra
forga, até para o que estamos
fazendo aqui em S&o Paulo. A nossa
ideia é criar uma comunidade de
troca de conhecimento, o sistema é
importante mas ele também
fomenta outros tipos de ganhos
mutuos que sdo muito bons.

Imagens de arquivo do projeto Ligue os Pontos

Técnico-de, A:i‘BR - Engenheiro Agronomo™ ;

Atuou na frente de “Fortalecimento da Agricultura”, prestando
assisténcia técniga a agricultores que ademamw pro;gtvu -

l!f ap

Técnico de ATER Engenheu'o. Agronon'&q

Atuou na frente de“Fortalecimefito d# Ay

ultura®; prestando

assisténciatécnicad agricultores que aderiram ao projeto.
!

Assmténte de ATER - Biélogo ey it
““Atuou na frente de “Portaleclmento da Agricultura®, apomndo as

acoes de campo.

e “Dados e Evidéncias”, no desenvolvimento e implan

plataformas Sampa+Rural e do SisRural, em agdes relacxonadas a

ATER e na gestéo do projeto

Engenheira Florestal

- Engenheiro Agrénomo

“Fortalecimento da Agricultura”, prestando

assisténcia f chica'a agricultores que aderiram ao projeto:

Analista de Politicas Publicas e Gestéio Governamental 1
Atua nas frentes “Fortalecimento da Agricultura”, “Cadeia de Valor” e,

“Dados e Evidéncias”, coordena o desenvolvimento e implantagdo das. *

plataformas Sampa+Rural e do SisRural e atua na gestéo do projeto.

Gedloga
Coordena a frente de “Dados e Evidéncias” e atua na gestdo do. =

projeto. ia

n

Consultores que atuaram no projeto

Analistade Tecnologia
Atuou no desenvolvimento da plataforma de conextio Sampa+Rural e
do SisRural. o !

Arquiteta e urbanista
Idealizadora do projeto, coordenou a frente “Cadeia de V"alor” e atuou
na articulacéio e gestéo do projeto.

Assistente de Politicas Piblicas -
Atuou na moderagéio da Sampa+Rural, no apoio ao desenvolvimento e
implantagéo das plataformas Sampa+Rural e-do SisRural:

Sy
Designer - Arquiteta e Urbanista 1]
Colaborou com a¢des de engajamento e comunicacio do proleto,
através do degenvolvimento de material grafico para web e
publicagbes.

k.

o

. Arti®ulador T

Atuou como gestora dg projeto Ligue os Pontos

!’
Adminis vo - Engenheiro de P}'odu(;iio
Atuou nas g.nwdades administrativas do grojeto e no apom algestio
do pro;‘o. f = -
- a s *
“Awquiteta e"f?rbamsta .
Atuou gwmpe de btio do projeto.

Equipe de Cam

Art] uladora Ternt al Pedzgo_g
¥Atuou na frente “Ca eu;de V‘hlor 5 promovendo a mobl]g.za
engajamento da comunidad| loc_gl com 08 eventos do projeto e no
acompanhamento dosnegécios aceleradoss =
&d g i ,.-'? ;

torial - Gedgrafo ;
Viabilizou a a aciio entre grupos e ator vids
de Valor” da agricultura, atuou na abertura de oportuni
realizacfio de conexdes para o fortalecimento dessa cad

' | /

o+ :

{Coordenador técnico-de ATER Engenheiro Agronomo i e
Atuou na frente de “Fortalecimento da Agricultura”, prestarllda

*assisténcia técnica a agricultores que’aderiram ao projeto.

[Articulador Territorial - Sociélogo :

Atuou na mobi]izagao e engajamento no territério, promovendo a
mmclpagao publica eparcenas institucionais Junto as dxversas
frentes do projeto.

Técnica de ATER - Engenheira Agréonoma
Atuou na frente de “Fortalecimento da Agricultura”, prestat'i:ﬁq
assisténcia técnica a agricultores que aderiram ao projetos. -

Analista de campo - Engenheiro Ambiental e de Segura;lca"'dd -.
Trabalho
Apoiou a coordenacéo da equipe de ATER na frente “Fortalecimento

d'a‘ Africultura”.

Tédhico de ATER - Técnico Agricola
A A na frente de “Fortalecimento da Agricultura”, prestando
|sassisténcia técnica a agricultores que aderiram ao projeto.

nica de ATER - Técnica Agricola
ou na frente de “Fortalecimento da Agricultura”, prestando

assisténcia técnica a agricultores que aderiram ao projeto.

Técnico de ATER - Engenheiro Agrénomo

~=Atuou na frente de “Fortalecimento da Agricultura”, prestando

assisténcia técnica a agricultores que aderiram ao projeto.
Técnico_de';x’l‘ER - Engenheiro Agrénomo
Atuou na frente de “Fortalecimento da Agricultura®, prestando

assisténcia técnica a'agricultores que aderiram ao projeto.
& A -
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Sisrural,

Propriedade agricola organica na cidade de Sao Paulo

o sistema que visa apoiar politicas publicas de desenvolvimento
rural sustentavel e de preservacao ambiental

Dentro do projeto percebemos que nédo
tinhamos ferramentas para assisténcia
técnica rural no municipio. Um técnico
tinha uma ficha em papel, o outro nem
anotava, nada era estruturado. Surgiu
entdo a necessidade de criarmos uma
ferramenta.

Quando entrei no projeto em 2019 isso
era uma ideia e a partir dali recebi a
missdo de concretiza-la. Montamos uma
pequena equipe de trés pessoas internas.
Em minha trajetoria de politicas publicas,
nfo é sempre que temos um recurso
desse.

Poderiamos fazer um sistema pequeno
que atendesse apenas a necessidade
pontual, mas isso ndo daria nem
sustentabilidade para esse sistema e nem
aproveitaria a potencialidade de se ter
um financiamento. Conversamos muito
com os técnicos de campo, os gestores das
politicas publicas e ja estavamos
trabalhando com o governo do estado
através do protocolo de transi¢éo que tem
uma equipe muito engajada. Muito cedo
percebemos que eles também néo tinham
um sistema. Embora no governo do
estado a Secretaria da Agricultura e
Abastecimento seja tradicional e muito
forte com centenas de sistemas, para a
assisténcia técnica e para a transicéo
agroecolégica eles estavam usando o
excel. Muito mais estruturados do que
nds porque eles ja usavam dados, tinham
uma sistematica de informacéo, mas néo
tinham um sistema adequado também.

O SisRural nasceu com a viséo de que poderiamos usar juntos o sistema,
fizemos todo o processo em conjunto com os técnicos do estado de Séo Paulo
e muito proximos da nossa experiéncia com nossos técnicos que perceberam
em campo que ferramentas de fato ajudariam, que tipo de dificuldade
estavam enfrentando com os instrumentos que estavamos usando naquele
momento no projeto. Criou-se entdo uma plataforma que procura ser muito
simples de usar, mas que ao mesmo tempo, entrega muitas ferramentas de
campo que podem ser utilizadas por muitas politicas simultaneamente.
Temos um cadastro unico de agricultores dentro do sistema, todos ajudam a
manté-lo atualizado, mas também tem autonomia para criar seus proprios
instrumentos, fluxos de aprovacgéo das politicas que precisam, check list, o
protocolo de transi¢éo agroecoldgica com check list com pontuacéo, é possivel
montar qualquer tipo de formulario para coleta de dados ou indicadores. A
plataforma tem um resultado bem interessante tanto para o registro de
histérico de atendimento, um perfil de cada produtor com todos os
atendimentos que aconteceram ali, qual é o atual uso de solo, a sua trajetoria,
que recomendacgdes foram dadas, fotos da propriedade, assim como todos os
instrumentos que foram entregues a ele.

A gestdo de dados georreferenciados em mapas facilita tanto para os gestores
de politicas publicas que conseguem entender melhor seu territério, quanto
para viabilizar o trabalho dos extensionistas. Fizemos o sistema pensando em
quatro politicas publicas, duas municipais (a ATER municipal, pagamentos
por servigos ambientais municipal que ainda nédo estd rodando mas esta com
tudo para comecar) e duas estaduais, protocolo de transi¢éo agroecolédgico e
Protocolo de Boas Praticas Agroambientais do governo do estado.

Em novembro de 2020 assinamos um termo de colaboracéo e neste semestre
de 2021 iniciamos a implantac&o e o sistema esté sendo utilizado em todo o
estado pelos técnicos de assisténcia estaduais e passou a ser ferramenta
oficial do protocolo de transi¢éo agroecolégica.

E desafiador porque é uma mudanga de cultura.

O SisRural tem também um aplicativo porque muitas regides das zonas rurais
ndo tém internet e precisdvamos da utilizagdo em campo com todas as

ferramentas sem acesso a internet. O SisRural tem o médulo de relatérios web
que traz parte dos relatorios, mais todas as ferramentas com banco de dados

comum. Temos um arranjo bem
interessante de um comité gestor onde as
decisdes sobre o sistema sdo tomadas de
forma paritaria entre o estado e o
municipio. N6s desenvolvemos e o estado
esta fazendo a hospedagem, manutencéo e
suporte. O sistema é todo em cddigo aberto
e esta disponivel para qualquer um que
queira pegar, baixar, instalar e utilizar.

Dia de visita das criancas e professores s propriedades organicas
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Ligue os Pontos e Parana Mais Organico,

juntos por um Brasil mais saudavel

Nessa parceria com o protocolo de transi¢éo
a equipe nos colocou em contato com o
Parand pois estédo discutindo sobre a adogéo
do protocolo agroecoldgico 1. Entramos em
contato com o Programa Parana Mais
Orgénico, que tinha a mesma questéo que
enfrentamos: a de ndo ter um sistema.
Estamos em pleno processo através de um
termo de cooperacgéo assinado no comego
do ano. Foram feitas muitas trocas, eles
estdo instalando o SisRural 14, faréo as
adaptagdes convenientes, terdo um sistema
separado para adotar como sistema do
Programa Parand Mais Orgénico. Além do
sistema, fizemos um acordo para
intensificar o apoio do governo para a
agricultura do municipio, aumentando as
nossas trocas, aumentando a incidéncia do
estado para fortalecimento da agricultura
aqui em S&o Paulo e no Parana. Prevemos
inserir energia para conseguir essas trocas
de conhecimento, pois eles tem muita
vivéncia, muita técnica, muita experiéncia
para nos ensinar, fortalecendo enquanto
assisténcia técnica e enquanto processos, o
nosso municipio. Essa necessidade que
tinhamos em S&o Paulo néo era s6 nossa,
uma situacéo de varios outros territérios do
Brasil e estamos super abertos para fazer
essas conexdes e dividir esse conhecimento
tanto para novos desenvolvimentos quanto
para uso do sistema em si."

NOTA DA REDACAO

O Parana Mais Orgénico é um programa de
orientacgfo a agricultores familiares
interessados em produzir alimentos de
maneira orginica. O programa visa também
a certificagéo do produtor de alimento

orgénico no estado do Parana. O
programa é uma parceria entre o
Instituto de Desenvolvimento Rural do
Parané-lapar-Emater (IDR-Parana),
vinculado & Secretaria de Estado da
Agricultura e do Abastecimento, a
Superintendéncia Geral de Ciéncia,
Tecnologia e Ensino Superior do
Paran4, o Instituto de Tecnologia do
Parana (Tecpar) e as institui¢des
estaduais de ensino superior. Os
objetivos do PMO séo ofertar servigos
de Assisténcia Técnica e Extenséo Rural
que estimulem a adoc¢éo de inovagdes
tecnolégicas baseadas na agricultura
orgénica, apoiar a organizacéo dos
agricultores familiares nos processos
de comercializac¢do da produgéo
organica e contribuir para a
consolidacéo do estado como o de
maior numero de produtores organicos
do pais. Quem pode participar séo os
agricultores familiares do estado do
Parand. O agricultor interessado deve
entrar em contato com algum dos
nucleos do programa. Um técnico fara
as acbes de assisténcia técnica e
extensdo para adequar a propriedade.
Depois do periodo de adaptacéo, é
realizada uma auditoria. Se estiver em
acordo com a legislagéo, o produtor
recebe o certificado.

Para encontrar um ntcleo acesse:
https://www.agricultura.pr.gov.br/Pagi
na/Parana-Mais-Organico
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Sampa é + Rural

"Sabemos muito pouco de onde vem a nossa comida, quem produz e como produz"

Lia Palm continua nos explicando Esse rural de Sdo Paulo é muito e trazer a importancia dessas areas para a Traz dados anonimizados de cerca de 750
como foi consolidar a plataforma especial e inesperado para muita cidade. Néo é 86 a periferia da cidade, ela é agricultores existentes na cidade. Aqueles
Sampa + Rural e o quanto ela gente, é surpreendente. central para a cidade, é necessaria. Ndo somos agricultores que optam por estar visiveis,
significa para a cidade hoje. Sampa + Rural tem a ideia de o urbano e o rural, somos um sé. Essas areas passam a ter um perfil com informacdes
"Como paulistanos conhecemos entregar visibilidade para os néo sdo um problema, sdo solugéio. HA muita disponiveis para conexdes. Temos aldeias
muito pouco o rural na cidade. agricultores, para as zonas rurais ruralidade em S&o Paulo. A plataforma é guaranis que produzem na zona norte e sul.
Falamos em agricultura familiar e participativa, tinhamos muitas informacgoes da Temos as hortas urbanas, muitas com
queremos saber quem séo eles, zona sul mas queriamos contemplar a cidade atividades comunitarias e de lazer, com
onde estdo, o que produzem, toda. Para isso, fizemos parcerias com outras educagéo ambiental e alimentar. Também as
como eles vivem, do que 850 PauIO esté secretarias e iniciativas da sociedade civil para hortas em equipamentos publicos.
precisam, o que eles podem nos e o o e reunir e atualizar dados que foram sendo Com o tempo as parcerias foram

ensinar. O nosso foco para este cer cada de Iniciativas incorporados na plataforma. Porexemplo, a aumentando. Por exemplo, com o Programa
projeto era inovacéo e ha muitos 7 2 Sampa+Rural é integrada com o "Mapa de Ambientes Verdes e Saudéveis - PAVS, da
tipos de inovagéo, mas a rurais, elas estao em Feiras Orgénicas" do IDEC, um mapeamento Secretaria da Saide, que no trabalho de
tecnologia sempre quer entrar. Foi toda a parte e maravilhoso que abrange o pais inteiro. promocio e protecio da satide inclui a

um desafio grande para nds e se d b o o 2 Foi um Ligue os Pontos entre todos, instalacéo de hortas em UBS e outros

iamos fazer uma plataforma €scobrir 1sso e trabalhamos juntos em vérias iniciativas de equipamentos. A Secretaria da Educacao
precisavamos descobrir o que era gurp_reendente. coleta de novas informagdes. também tem as hortas nas escolas. Na
importante estar nela. Sampa-+Rural estdo ainda dados oficiais de

Feira de alimentos do Projeto  gor54 Jivres e organicas, assim como os

restaurantes com orgénicos, entregas de
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1°° Ligue os Pontos: ligueosporitos.prefeitura.sp.gov.br

orgénicos e servigos para a agricultura.
Temos quem produz e quem comercializa
essa producéo, é importante que as pessoas

conhecam estes lugares, afinal s valorizamos
aquilo que vemos, que tocamos.

Incluimos enté&o, os dois polos de ecoturismo
da cidade, Parelheiros e Cantareira. Além
disso, a categoria vivéncia rural, que séo
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Os selos de Sao Paulo que aproximam a populacao

da platatorma Sa

Lancamos a Sampa em 2020 e no
comeco de 2021 lancamos os selos.
A Sampa + Rural ¢é a plataforma
digital que redne as informacdes e
também os selos fisicos
espalhados por toda a cidade. Os
selos sdo placas com um QR code
que leva para a plataforma. Os
selos aproximam a populagédo da
plataforma, pois séo colocados em
todos os lugares que fazem parte
do programa.

880 dois selos, um para todos que
estéo na Sampa + Rural chamado
“Nés fazemos a Sampa + Rural” e
o outro para estabelecimentos que
distribuem a producéo local
chamado “Aqui tem producéo de

nLals

| @ e

&
sampa+rural

HORTA COMUNITARIA
DA WILA HANCY

AT

¥ [ = ! s !
Agricultores recebendo o selo Sampa + Rural e visita em campo das escolas da cidade

A continuidade do
Programa

O projeto teve o aporte financeiro
por ter ganho o prémio em 2016. A
virada de gestdo em 2017 passou
por momentos turbulentos até
2019. Em 19 a gesté@o que assumiu
o projeto o fortaleceu. O
financiamento acabou em junho
de 2021.

Estamos num processo complexo
para a prefeitura por tudo o que
esta acontecendo. Nossa
expectativa é de internalizag&o.
Hé a necessidade de consolidacéo
desse projeto, de inovagdes,
metodologias, novas formas de se
trabalhar com o rural na cidade. E
um desafio bem grande para a
prefeitura a partir de agora.
Precisamos de mais
extensionistas servidores
publicos.

Os legados do projeto tém
fundamentacéo e continuidade
dentro da propria politica publica,
além da busca de novos
financiamentos. "

Lia Palm se despede da nossa
reportagem nos deixando uma
mensagem contagiante.

"Estamos muito desconectados
das nossas necessidades mais
basicas e mais importantes, num
processo muito pessoal fui
fazendo um caminho de rever
minha alimentacéo, do meu
contato com a natureza e com as
coisas que eram importantes para
mim e naturalmente pelas
vivéncias pessoais e de familia
esses assuntos me interessam.
Estar no projeto foi um momento
de encontro do profissional com o
que eu realmente acredito e gosto.
E aqui que eu quero atuar, aqui é
onde quero fazer a diferenca. Para
mim tem feito cada vez mais eco
ter coeréncia em minha vida.
Como é que conseguimos
trabalhar e dar nossa poténcia
profissional, mas também fazer a
nossa conexio pessoal?

O meu convite é para as pessoas
participarem mais, e participar
esta no conhecer o outro, na
amorosidade, no fazer junto.
Estamos vivendo um momento
absurdo o que leva as pessoas para
um desamparo absoluto, onde elas
ja ndo encontram mais nada ao

mpa + Rural
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Conheca maisem:

https://ligueospontos.prefeitura.sp.gov.br
https://sampamaisrural.prefeitura.sp.gov.br
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redor, uma desconstrucéo de
tudo, uma desesperanca.

Por outro lado tem muitas
sementinhas sendo plantadas em
todos os lugares.

Tem muito projeto interessante,
muitas poténcias para
participarmos a fim de que
facamos a nossa parte e facamos
com que nossas vidas tenham
sentido aqui. Todo mundo faz
parte de um elo, cada um no seu
lugar.

Neste momento como servidora
gostaria também de deixar uma
mensagem para que valorizemos
o servidor publico. Ha uma
imagem de que o servidor néo
trabalha, mas é muito facil
dizermos isso quando temos esse
servico funcionando.

Quando falta o trabalho do
servidor é que percebemos o
quanto precisamos, quando
estamos fragilizados é quando
percebemos o quanto nos falta.
Existem muitos ataques a
institui¢do publica e um deles é a
desconsideracéo, frases como
“néo importa”, “nunca vai dar
certo”, “néo adianta nada”...
Temos muitos problemas, mas
também temos muitas solucdes.

‘ il “ -‘ L
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Precisamos valorizar o
setor publico, as politicas
publicas, precisamos
entender os nossos direitos.
Precisamos buscar esses
direitos que sdo muitos,
para que eles ndo possam
ser atacados, esfacelados e
de fato, néo existirem mais.
Nesse momento como
servidora é importante
dizer isso. Tem muito a ser
feito.”

Ligue os Pontos!

Dados abertos

*Base completa Sampa +
Rural

*Agricultores com contato -
SisRural

*Agricultores da cidade de
Sao Paulo

*Agricultores receptivos em
"vivéncia rural" - Sampa +
Rural

*Hortas Urbanas e Hortas
Equipamentos Publicos -
Sampa + Rural

*Aldeias indigenas Guarani
- Sampa + Rural

*Parceiros da produgéo
local - Sampa + Rural
*Mapa de feiras organicas -
IDEC

1 B lV4

Feira de alimentos orgénicos do Ligue os
Pontos em Sampa

*Feiras livres municipais -
Geocampa, Secretaria
Municipal de
Desenvolvimento Urbano
*Restaurantes orgénicos,
Entregas de orgéanicos e
outras bases de Mercados-
Sampa + Rural

*8ervico para Agricultura -
Sampa + Rural

*Atrativos turisticos dos Polos
de Ecoturismo - Secretaria
Municipal de Turismo
*Iniciativas e Politicas
Publicas - Sampa + Rural
*Pontos de doagdo - SP Cidade
Solidaria
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Queiroz no trabalho com o guarand da Ambev em processo de transi¢éo para orginico

A hlstorla do homem 1ncansavel que leva o
progresso e a transicéo as propriedades agricolas
brasileiras, sua trajetoria ja € patrimonio nacional

Valdecir Queiroz,

é técnico em agropecudria,
especialista em agricultura
orgénica e biodindmica pelo
instituto ELO de Economia
Associativa de Botucatu, em S&o
Paulo. Tem mais de vinte anos
de experiéncia com agricultura
orgénica, ministrou mais de cem
cursos em agricultura organica
no Brasil e no exterior. E sécio
fundador e atual diretor do
Instituto Brasil Orgénico para
regido nordeste e diretor da
empresa Terra Ecologica
Consultoria em agricultura
organica. Querido por onde
passa, ele carrega a misséo da
transformacéo do ser humano e
do solo. Nossa equipe finalizou a
entrevista contagiada e
engajada por este movimento
natural de transformacéo
liderado por ele no Brasil. A
seguir seu relato em primeira
pessoa. Aproveite a leitura.

"Eu nunca havia pensado em
agricultura, jamais. Em minha
familia minha mée criou a mim
e uma irmé, e ela trabalhava,
lavava roupa para fora para nos
criar. Quando eu tinha 14 pra 15
anos entrei no semindrio para
ser padre.

B |

Minha ideia era servir. Tinha o sonho
de ir para a Africa trabalhar com
indios, coisas desse tipo, porém
jamais pensei em agricultura. Nunca!
Porém, quando ainda estava no
semindrio, a Souza Cruz beneficiava
fumo para o agricultor plantar numa
regifio do Rio Grande do Norte, um
grupo de freiras que representava os
produtores identificou que tinham
muitos peixes morrendo no agude. O
padre mandou-me fazer um curso no
Centro de Capacitagio Catdlica em
Pernambuco para que eu pudesse
resolver aquilo. Quando fui estudar,
tive como minha professora Ana
Primavesi. O primeiro curso que fiz
com a professora Primavesi foi
microbiologia de solo, foi mais ou
menos uma semana ao lado dela,
pela manha e pela tarde. Quando
voltei fui pesquisar os peixes e
descobri que morriam porque os
agricultores colocavam veneno para
formiga na plantagéo de fumo, o
veneno ia para dentro do agude e
matava os peixes. Comecei entao a
gostar um pouco de agricultura.

No colégio em que estudei, onde
tinha muitos amigos, no estado do
Rio Grande do Norte, eu queria fazer
geologia porque meu av6 uma vez
cavando um pog¢o numa regido,
descobriu as pedras la no fundo, era
uma espécie de caverna.

Ele me contava essa histéria
quando era pequeno e fiquei louco
para ser geblogo para estudar
pedras e solos.

Aos 18 pra 19 anos eu fui fazer
curso de geologia mas quando
cheguei na escola tinha acabado a
inscrigdo. Tinha ali, entretanto, um
colégio agricola, fui prestar.
Eramos eu e mais seis pessoas, o
Unico que passou fui eu.

Depois disso terminei o colégio
agricola e fui o inico aluno que
nunca saiu de férias. Eu estagiava
dentro do colégio.

Ha uma histéria interessante deste
meu periodo no colégio agricola,
que foi quando ganhei o primeiro
carro da minha vida. No ano de
terminar, faltando quatro meses,
eu ja tinha algumas notas e
faltavam outras, e apareceu um
curso para fazer de mecanizacio
agricola dentro da usina que era do
governador do estado. Por acaso
eu era presidente de classe,
presidente do centro civico,
representante na UNE e presidente
da Cooperativa e eu sempre gostei
muito de ajudar, ajudava muito e a
todos, estava em minha indole,
servir. Eu ndo pensava no meio
ambiente, ndo tinha isso em minha
cabeca ainda. Comecei a fazer o
curso na usina, e no altimo
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periodo, o canavial pegou fogo. O
gerente agricola da usina estava la
avaliando a quantidade de agticar
(ATR). Quando se bota fogo num
canavial antes de produzir, ao
chegar na idade de maturacéo ele
néo apresenta muito teor de
acucar e o rendimento por hectare
é muito pequeno. E entdo aquilo
tudo pegando fogo bem ao lado de
uma area nova. Todos, diretor e
funcionarios tentando apagar
aquele fogo sem sucesso. Ndo sei o
que me deu na cabeca, peguei e
cortei a cana verde no inicio e o
fogo néo passou para dentro da
propriedade nova. Quando fiz isso,
me chamaram de maluco porque
estava quase me queimando os
cabelos. Nio deixei o fogo passar
para outra cana que era nova e
quando terminei todo mundo ficou
feliz, e o diretor comentou que foi
um trabalho bonito, que nunca
tinha visto isso. Me perguntou se
ndo queria estagiar na usina.
Respondi que nem havia
terminado os estudos e ele disse
que quando terminasse era para
procura-los. Foi uma agéo téo
fantéstica que todo aluno que
terminava o curso técnico agricola
tinha o sonho de trabalhar na
usina, pois era uma grande
empresa e a Unica desse porte.

No dia seguinte estdvamos numa
caminhonete pequena com os
instrutores dentro e fomos
parados por um carréo enorme.
Desceu do carro o governador do
estado que era dono da unisa ao
lado do filho, perguntando para o
nosso instrutor:

-Quem ¢ Valdecir Queiroz ai?
Pensei no que eu poderia ter feito
de errado. Me mandaram descer,
desci calado e apreensivo. Ele
disse:

-Julio me falou o que fez. Eu quero
que venha trabalhar comigo. Eu
disse que em dezembro eu
terminaria o curso e iria. Ele disse
que ndo, queria que eu fosse
trabalhar com ele no dia seguinte.
Tinha por volta de 21 anos. Quando
cheguei na porta do colégio no dia
seguinte, estavam a diretora, o
secretario de educacéo do estado,
mais um pessoal me esperando
com meu diploma, minha carteira
de trabalho que eu nem ainda
tinha, dizendo que no dia seguinte
eu tinha que me apresentar na
usina. Na hora que ele me chamou
pra trabalhar eu perguntei se ele
néo tinha como levar meu amigo
junto, ele disse:

- Traga ele! - Fui para a usina,
comecei a trabalhar. Eles tinham
comprado 50 tratores novos e
estavam dando aulas de tratorista
e direcéio defensiva. O diretor geral
me inseriu no trabalho com os
tratoristas que ja tinham 20 anos
de usina para ficar com os

tratoristas novos, cortando a cana
nos canavieiros. Moral da histéria,
em trés meses eu ja havia
aprendido toda a mecanizacao da
maior usina do estado. A partir dali
fiquei um ano trabalhando de dia e
de noite, fui o inico técnico que
entrou na empresa com uma moto,
um carro e uma casa. Eles me
deram tudo isso pra trabalhar com
eles. Era uma empresa grande,
dormia meia noite e acordava as
trés da manha todos os dias.

Foi neste periodo que minha méae
adoeceu, minha mée trabalhava na
cozinha do Seminario em Mossord,
ja estava ficando velhinha com
alguns problemas, no final deste
ano eles queriam que eu
continuasse, mas me cansei e fui
trabalhar para a UNICEF no
mesmo agude dos peixes do
passado quando fiz o curso com
Primavesi. Fiquei ali seis meses,
minha mée faleceu, fui trabalhar
entdo na Cooperativa. Entrei na
universidade, de 89 para 90.
Prestei para Agronomia e passei.
Entrei na faculdade, eu néo podia
me sustentar, minha mée havia
falecido, um dos meus professores
me indicou trabalhar numa
empresa que me garantiu que se eu
trabalhasse 14 ndo me faria falta a
faculdade pois iriam contratar os
maiores especialistas do mundo.
Tinha muita gente realmente,
eram 8 agronomos de Séo Paulo.
Entrei como técnico, coordenei
uma area de uva pequena, um ano
tomava conta da manga, e essa foi
outra histéria que me rendeu
outro carro... Tive os melhores
professores. Passei cinco anos
nessa empresa e eu queria muito
fazer algo a mais, mas nao
consegui. Sai de la de 95 para 96.

Fiz o curso de biodindmico com
um professor da universidade da
Alemanha que veio para Botucatu,
eu ja estava trabalhando no Incra
com projetos de assentamento.
Naquela época o curso
biodindmico custava mais de mil
reais. O Incra e uma Fundacio
brasileira pagaram 80 mil reais
para trazer o curso de biodindmico
para o nordeste. E o Incra tinha
algumas vagas para sorteio, mas eu
néo fui sorteado. Minha esposa
Eulalia que ja trabalhava comigo
(temos 25 anos de casados, 3 filhos)
cogitou vender as coisas de casa
para pagarmos o curso. Entretanto
néo vendemos e eu fui, escute so.
Quando cheguei em Fortaleza,
havia quarenta pessoas neste
médulo que envolvia o Banco do
Nordeste. Como eu néo tinha
dinheiro pedi ajuda ao diretor (que
era Richard Charity) que me
indicou outro diretor para
negociar. Consegui pagar em 12
cheques. Primavesi estava la
também e foi nossa professora. No
quinto dia do curso, tive um
insight e disse para Richard que
achava que eu era o mais burro da
turma porque enquanto todo
mundo estava vendo bruxaria no
biodindmico, eu via diferente. Dos
quarenta que fizeram o curso eu
sou o sobrevivente do campo. Fui o
Unico a fazer meldo orgénico no
Brasil e na América Latina, em
2000 ninguém acreditava que dava
pra fazer meldo orgénico. Fizemos
em Petrolina, depois disso montei
minha empresa de consultoria e
comecei a fazer o trabalho com
manga, com uva, com o meléo
entre outras frutas. Em 2006 fui
para o Equador trabalhar com a
Odebrecht, fazendo consultoria

0 solo vivo nos copinhos durante o curso de Queiroz para os agricultores em transicéo

Valdecir Queiroz ministrando aulas com ajuda da natureza

para manejo orgénico. Quando eu voltei um grupo de
mulheres me procurou, que era o pessoal que auxiliava o
Mabharishi, o guru dos Beatles. Era ainda uma agricultura mais
pura, a que eles praticavam. Conheci o pessoal da Fundacéo
Mokiti Okada também neste periodo. Comecamos entéo a
trabalhar todo o manejo, hoje misturo o manejo de Mokiti
Okada que é o da agricultura natural e da agricultura
orgénica além do manejo de agricultura biodindmica. Estou
trabalhando também neste momento a agricultura eco
inteligente. Neste mesmo periodo Richard estava indo para
Alemanha, me ligou e disse que tinha que ministrar um curso
no Rio Grande do Norte para quarenta agronomos. Me
enviaram uma planilha com os assuntos. E entéo me
convidou para trabalhar com ele e, 14gico que fiquei
lisonjeado, mas sempre achei que néo sabia de nada, embora
tivesse feito o curso de biodindmica com os melhores. Aceitei
e cheguei ao Rio Grande do Norte com aquela planilha nas
maos. Eram quarenta senhores, ndo havia uma mulher,
somente homens. Pensei comigo, o que € que vou fazer? O
curso era de uma semana. Uns assuntos eu até dominava,
entdo comecei a rezar. Chegou meia noite, eu néo conseguia
dormir. Ja tinha ministrado algumas palestras, mas desta vez
era para sujeitos que tinham doutorado. Pensei, Meu Deus, o
que eu fago? Sempre rezo, tenho muita fé e ndo perco essa
minha fé. Rezei e depois da meia noite me veio uma ideia.
Dormi bem, acordei bem, comecei a mudar tudo. Reformulei
o curso todo. Criei um curso vivo. E 0 mesmo curso que
ministro hoje e é para todos. Pessoas que néo entendem nada
de orgénicos, retiro o curso de dentro delas, sem lhes
entregar nada de fora. Isso tem mudado muita gente.
missao
A
Conheci a minha missido quando, em 2008, Richard me
convidou para ser professor do curso de biodindmica para
uma regifo do Ceara. Fiz Richard chorar nesse curso.
Acredito muito no mundo espiritual. Eram doze palestras e
fui intuido a falar do meu jeito.
Peguei parte do Steiner de biodinamica, comecei a ver as
palestras dele e elaborei as minhas do meu jeito, a partir dai.
Neste curso tinham seis agronomos de Pernambuco e de
outros lugares do Brasil, além de trés professores que eu
conhe¢o muito bem e que entendem bem mais do que eu.
Quando estavamos reunidos eles disseram que s6 estavam ali
porque era Queiroz que iria ministrar. Comecei o curso
diante de um mato, levei todo mundo para la. Richard chorou
e disse que ndo pensava daquela maneira, os outros alunos
ficaram calados e depois mencionaram que a biodindmica era
exatamente o que estava lhes dizendo. Steiner ndo queria que
a biodinadmica ficasse para tras, velha. Nés mudamos, o
mundo mudou. E eu consegui levar essa atualizag¢éo no
entendimento. Naquele momento pensei que havia uma
missdo para mim, eu fiquei melhor depois disso, porque tinha
muito medo de néo conseguir passar o que eu tinha a meu
favor por néo ter uma linguagem bonita.
A criatura que esta nesse planeta desde o inicio é a natureza,
Primavesi me ensinou. Se tivermos a minima sabedoria para
observar, vamos aprender. Hoje levo o mesmo curso para
qualquer pessoa, seja quem for. Quando entro numa regido,
por exemplo, a primeira coisa que tento fazer € treinar as
pessoas para entender a linguagem. Tenho 54 anos e faz 21
anos que ministrei esse curso, sem esperar o reconhecimento
de ninguém, vocé precisa fazer porque vocé quer fazer.
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Cear4, Parnaiba, Maranhio, treinei técnicos e
agronomos de Roraima, fiz vérios projetos no
Amazonas e S&o Paulo. Fiz muitos cursos de graca
para muitos produtores e para muitas outras pessoas,
nunca cobrei muito, o que possibilitou a muitas
pessoas participarem. Eu queria que as pessoas
comecassem a ver a agricultura e a natureza de forma
diferente. Se vocé faz o mal ele volta para vocé, essa
lei existe. O que precisamos ¢é gerenciar o tempo que
temos nesse plano. Coloque sua vida de 0 a 80 anos, o
que temos para entregar? Quem vai lembrar de nds se
nao deixarmos um pouco do nosso coragéo aqui, se
nédo nos doarmos? Eu néo quero apenas ser lembrado,
quero que o que eu saiba, continue. Temos varias
regides onde tem gente fazendo isso. Estar o tempo
todo entregando algo a alguém é importante, o dia a
dia é cansativo, por mais feliz que vocé seja precisa de
alguém para caminhar. O que precisamos para mudar
o mundo ¢ isso, energizar as pessoas. Umas as outras.
O bem tem que ser propagado de varias maneiras,
tem de ser propagado com a esséncia, com a
aparéncia, com tudo. As pessoas gostam do bom.
Cristo gostava do bom. Se vocé tem amor, todas as
coisas vem. Eu adoro mudar o ser humano, eu sei
como ¢ o meu planeta, sei o tamanho dele, sei o que
tem ai fora, e o que tem ai fora é muito maior, tem
muito mais gente, nés somos tdo poucos, ndo € nada
perto do que ha fora do planeta. Pegue uma méo de
areia para ver quantos graos consegue carregar, € veja
como néo é nada. Existem muitas coisas 14 fora, mas
temos que nos ater para o que precisamos cuidar que
é este planeta e além dele cuidar de nés, da nossa
alma e do nosso espirito, precisamos comecar a
trabalhar isso, para poder dizer que a nossa energia
positiva vibrou positivamente nesse planeta. Estamos
amparados para conhecer melhores pessoas, passar
melhores momentos para que possamos criar e ter
mais for¢a. Somos luz. A nossa energia é uma energia
universal, Unica, e nés vibramos. Hoje, para onde eu
va consigo criar produtos naturais para curar plantas.
Estou atualmente em contrato com a Ambev para
certificar e montar o manejo de todo o guarana que a
empresa produz no Brasil. Todo o guarana sera
organico.

Experiéncias feitas com solo vivo ensinam e transformam os agricultores

Valdecir Queiroz , sua esposa Eulalia e seus trés filhos, uma histéria brasileira repleta de superagéo e conquistas em familia

Educacao

Tem muita gente nos organicos que olha apenas numa
linha reta e 0 mundo é um caos maravilhoso, € uma
mistura de tudo. Educacéo é a base, educacéo espiritual e
pessoal, educacéo do corpo e educacéo tecnoldgica. Nao
existe futuro nem passado, tudo é s6 o presente. NOs é que
inventamos o futuro e o passado. Temos que fazer parte
do ciclo natural agregando a tecnologia, mas temos que
comecar com a orientac¢éo infantil como diz Augusto Cury,
temos que tirar a escravizacio das criancas. Elas precisam
de orientacéo para que sejam nosso futuro, senéo
estaremos perdidos, pois 86 temos um planeta.

As pessoas inteligentes deste planeta e os politicos
parecem que nédo entendem. NOs s6 temos um planeta,
uma agua, um solo. Nossos minerais estéo se acabando.
Chineses e muitos outros povos estéo saindo do planeta a
procura de vida porque sabem que aqui esta acabando.
Precisamos refletir e comecar a reciclar agua, a respeitar a
produgéo passando a produzir um quilo de feijéo de forma
natural do mesmo jeito que se produz um quilo de
convencional. Tudo é educacéo. Uso em meus cursos uma
linguagem simples porque essa ¢ a linguagem da natureza.
Quem somos nds para sabermos mais do que esse planeta.

Localizagéo dos escritdrios de Valdecir Queiroz que trabalha com a esposa Eulalia

‘i" Russas = CE

Petrolina = PE

Vivemos num mundo ciclico. Tudo vai voltar para nds.
Mudamos a geografia do mundo todo a nosso bel prazer.
No6s mudamos a estrutura dindmica dos seres, ndo
estamos preocupados, achamos que néo precisamos da
natureza. Nossa mente € pequena, deveriamos ter mais
sabedoria. H4 muita gente inteligente que ndo tem
sabedoria alguma. Somos a continuagédo desse planeta. O
presente é continuo. O presente precisa ser uma base boa
para quem vem depois. Eu optei pela missdo de “fazer
pessoas”. O curso que eu ministro é um curso vivo.
Qualquer curso que eu fago transforma as pessoas que
participam. Temos que mostrar que todos nés somos
especiais.

O sol brilha para todo mundo, a 4gua é para todo
mundo. Temos que fazer esse crescimento chegar.
Todos os termos séo necessarios, mas precisamos da
linguagem simples da natureza que ja esta presente
em nosso DNA. Nosso DNA é como se fosse um HD
gigante que guarda todas as informagoes. Vocé vai
saber que vocé sabe. No decorrer do processo as
pessoas concluem isso. Eu fui treinar um pessoal no
Maranhéo por conta de um problema que aconteceu
com um agrénomo, fui convidado para resolver.
Quando cheguei 14, todo mundo achou que eu ia
fazer as coisas. Eu disse que néo faria nada porque o
importante ali eram eles. Eles tinham que usar o
conhecimento que eles tinham e achavam que néo
tinham. Eu fui o instrumento para que utilizassem
seus proprios conhecimentos. Meu curso é
interativo. Comeca numa sala e os alunos ja véo para
a Mata. Ja no primeiro dia os alunos fazem um
trabalho na sala, sentados no chéo, pintando e
brincando. No segundo dia os alunos precisam voltar
para a natureza. Durante trés dias trabalhamos s6
sobre o solo, compreendemos que o solo é vivo. Os
alunos entendem ali o porqué de determinadas
coisas. A partir do terceiro dia vocé vai praticar. Vai
usar a forca bruta. Vai fazer os produtos que se usa
na agricultura em um hectare, aprender como se faz,
por exemplo, combate & praga. O que é uma praga?
Uma praga € um inseto. E um inseto tem horario de
dormir, tem horario de se alimentar. Se eu tenho que
espantar um inseto, néo vou colocar na hora que ele
estd dormindo escondido. Aprendemos o momento
em que ele se reproduz mais, e que neste periodo
temos que nos prevenir, por exemplo. Como as
doengas acontecem e como combaté-las o aluno
também aprendera. Por exemplo, podemos combaté-
la com leite, com vinagre, usamos em grande
quantidade. As grandes industrias ja comegaram a
fabricar seus produtos desta forma. Ao final,
dependendo de onde eu ministrar, ainda tem a parte
de mercado e certificagdo. O curso é sobre mudanca
de atitude. Fago as pessoas experimentarem a
capacidade que elas mesmas tém. Vocé precisa
aprender o que é imitar a energia da natureza. Todos
nés podemos criar. Uso isso em meus cursos. O bem,
mesmo que seja na maior escuridéo, brilha se vocé
conseguir ancorar ele. Essa é a minha meta com as
pessoas. Se vocé tem fé, as boas energias fluiréo para
voce.
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“Meu trabalho ¢ uma missao muito prazerosa, cuidar do meio
ambiente e desenvolver uma agricultura ecologicamente correta,
economicamente viavel e socialmente justa”

Queiroz entre alunos agricultores

S8ao Francisco de Assis do Piaui
Estamos no terceiro médulo do curso pratico de
agricultura orgénica no semiarido do nordeste, na
cidade de Sao Francisco de Assis do Piaui, Projeto
José do Egito. Trata-se do treinamento para produgéo
orgénica no sequeiro. 800 familias seréo
contempladas com a iniciativa da fraternidade Séo
Francisco de Assis. Foram distribuidos vinte micro
tratores com implementos para manter o produtor
no campo com mais agilidade para a produgéo no
sequeiro. Serdo mais dez tratores para as mesmas
familias que tém mais de cinco pessoas produzindo.
Receberdo mais um trator com implementos para
melhorar a for¢a de trabalho. 880 doagdes de
benfeitores da fraternidade na Alemanha. A histéria
de padre Geraldo merece ser conhecida. Um homem
que agora com aproximadamente 72 anos, dedica a
vida a ajudar esses produtores em 8 municipios. Ele
com os amigos da fraternidade que na época mais
seca do ano, quando as pessoas passavam fome,
alimentou oito municipios com doagdes. Ja construiu
um bairro em Simplicio Mendes para familias sem lar.
Imagine o trabalho desde 1967, 0 ano em que nasci.

Entrega de mais 10 tratoritos para o projeto José do Egito

Covidi19

Fiquei doze dias em coma quando contrai Covid19 no
ano passado, recebi muitas orag¢des. Durante o coma
sonhei muita coisa ruim, gente sendo maltratada. Fui
desenganado duas vezes pelos médicos e na segunda
vez cheguei num ponto em que ja estava indo
embora. Cheguei para Cristo no sonho e disse que
ficasse a vontade, o que o Senhor fizesse eu estaria
feliz porque sabia que seria pelo Senhor. Eu estava
téo feliz por estar perto de Cristo, que pensava que
veria minha mée falecida e outros parentes, até que
de um lado era vida e de outro morte. Eu olhava e
Cristo (aquele da série Messias da Netflix) pegava em
minha méo com forga e dizia:

- Nao! Eu quero que vocé va, tem muita coisa para
fazer, estarei com vocé. Sexta feira santa estarei com
vocé, ndo é sua hora.

Ele me puxou pela méo, e eu comecei a melhorar,
melhorar e melhorar. Estou aqui hoje. Estou
vacinado na primeira dose, meus anticorpos estéo
altos."

Bengio durante a abertura do curso em Séo Francisco de Assis do Piaui

A transformacao

O trabalho de Queiroz pelo Brasil tem o objetivo de
capacitar de forma ampla e pratica, técnicos, produtores e
participantes em geral para compreender agricultura
orgénica ou eco inteligente e como praticd-la no dia a dia
de uma propriedade sustentavel.

Nos ultimos quinze anos o mercado global de produtos
organicos vem apresentando taxas de crescimento
constantes, este fato traz & tona questionamentos, quebra
de paradigmas e mudancas de atitudes por parte dos
agricultores e toda a cadeia produtiva de alimentos.

Entrega de tratores para Sio Francisco de Assis do Piaui

O desenvolvimento da agricultura orgénica, assegura o
fornecimento de alimentos saudaveis, mais saborosos e
de maior durabilidade; néo utiliza agrotéxicos, preserva a
qualidade da agua, néo polui o solo nem o lencol freatico e
assegura estrutura e fertilidade dos solos, evitando
erosdes e degradacéo ao longo dos anos.

Atualmente a populagéo busca qualidade de vida através
da alimentagéo mais saudavel, e por esse conjunto de
fatores e muitos outros, a agricultura orgéinica viabiliza a
sustentabilidade dos sistemas, néo sé para agricultura
familiar, mas ampliando também para outras
modalidades de producéo.

O curso pratico em agricultura orgénica ministrado por
Queiroz, capacita o produtor a atender a essas mudancas
e compreender que podemos praticar uma agricultura
mais ecolégica, através do equilibrio e harmonia com a
natureza, mudando habitos e buscando conhecimento.
Com esse propdsito o curso de Queiroz ja mudou a vida
de muitas pessoas, muitos que néo acreditavam e que
hoje conhecem e praticam. Ele traz a tona o desejo de
mudanca de atitudes e tem como principal objetivo
fomentar praticas de produgéio e de consumo
sustentaveis com vista & promocéo e desenvolvimento
mais equilibrado e rentavel.
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Os depoimentos de quem passou pela transformacao
ao lado de Queiroz

"Em relacdo a eficiéncia e eficacia
da agricultura orgénica, o curso
serviu para me mostrar que
realmente funciona, e ndo
funciona porque é coisa de bicho
grilo que quer preservar a
natureza e o homem que se
lasque. Ela funciona porque
melhora a produtividade, reduz
custos, aumenta a producéo e
melhora as condi¢bes de vida do
meio ambiente e das pessoas. Ou
seja, 86 vi como positivo. A grande
e 6tima surpresa que eu tive foi
essa confirmacéio: que os
inseticidas toxicos néo tinham
razéo de ser. E fechamos com
chave de ouro, em grande estilo,
com a fazenda que nés
conhecemos que é uma fazenda
convencional que esta adotando
técnicas orginicas justamente
para poder melhorar sua
produtividade e para melhor
controle de pragas. Isso foi
excepcional para mim.”

“A experiéncia que eu tenho é
com zootecnia, com producéo
de leite e gestao do
agronegoécio. Tenho uma
vivéncia muito grande no que

chamamos de convencional,
ou melhor dizendo, acabei de
aprender no curso,
convencional que é aquela
agricultura burra porque
consome seus principais
recursos que sio solo, agua e a
vida. No curso, fica muito claro
e simples que se vocé mantiver
o ciclo de energia e equilibrio,
esse seu agronegocio vai se
perpetuar por muitas
geracdes. E possivel chegar
num plano de negécios de
conversio, numa lucratividade
que consequentemente vai dar
uma qualidade de vida para a
pessoa que trabalhar de forma
equilibrada com a natureza.”

Carlos Brasil, engenheiro agronomo,
especialista em gestéo do agronegdcio com
mestrado em gestao da qualidade

Marcelo Parahyba, médico cardiologista e produtor

“Eu tenho um histérico do lado convencional de
Jodo Teixeira e quando vim para o curso fiquei
tdo receosa, me perguntando o que tinha a ver
Jodo Teixeira com o orgéanico. Fiquei surpresa
com o que eu Vi, e 0 mais interessante é a
consciéncia e a mudanca de atitude, sem ainda
ser certificado, porque geralmente uma coisa
casa com a outra, quando vocé certifica vocé tem
um interesse a mais que € o financeiro. Quando
vi aquele trabalho todo, muito bem feito e
exemplar, vi que néo tem erro. Vi como um mais
um € dois que a coisa realmente funciona. Foi
fantéstico, ja quero fazer outro curso.”

Maria Falcéo, agronoma

Najla, aspirante a produtora

Oseano, proprietario da empresa Oba Agricola no Piaui

“Eu ndo sei quem de vocés ja teve
que recomecar a vida de alguma
forma, mas o curso de agricultura
orginica para mim é o meu
recomeco. Eu quero agradecer
muito porque tenho dois bebés e
para continuar na roca é dificil, foi
através de um outro agricultor
que fiz o primeiro contato com
Queiroz. Nenhuma pessoa me
olhando, loirinha, branquinha
com carinha de fragil, imagina que
eu ia querer ir para uma horta e
botar a méo na terra, fazer isso
tudo no sol. Agradeco pela
oportunidade sem julgamento.

E a coisa que mais me faz feliz
hoje, ter feito esse curso.”

__“Desejo ao Valdecir Queiroz
muita saude, seu curso é muito
proveitoso, absorvemos bem
toda a experiéncia, tanto o
pessoal da roga quanto os
convidados. Vamos usar, além
da producéo de melao que sera
o melhor meléo orgénico do
mundo, na producao de manga
todo o conhecimento
adquirido.”

__Mateus, seminarista de Simplicio Mendes,
no Piaui

“A palavra que vem & minha
cabeca é agradecimento. No
primeiro dia de aula o professor
nos perguntou quais eram as
nossas perspectivas para o curso.
Eu disse que era aprender e
colocar em pratica na pequena
fazenda que meu pai tem. O
professor Valdecir nos disse que
ele ndo trouxe nada e que o curso
seria tirado de nds. Eu nao falei,
mas pensei, esse homem é louco.
E realmente ele tirou o curso de
cada pessoa que estava ali, um
pouco de cada um e formou esse
belissimo curso onde cada um de
nés aprendeu bastante.

Falo por mim que néo tinha nenhuma noc¢éo de agricultura e hoje sei fazer

um biofertilizante, sei fazer um fungicida através dessas orientagdes do
professor. Ele ndo nos deu nenhuma receita pronta, mas ele foi nos dizendo o
que era e para que servia cada planta. Nés, entéo, fizemos a elaboracéo dos

produtos através dos conhecimentos que ele nos deu através das plantas.
Estudamos o solo e as plantas. Particularmente achei o curso uma maravilha,
pois mudou a minha vida, além de uma visdo mais ampla da questéo da

agricultura orgéanica, mudou também o conhecimento sobre plantas e solos.

Hoje sei o porque uma folha de uma planta esta enrolada, sei o que esta
faltando. Reconheco o que falta em uma folha que esta queimada.

86 tenho a agradecer.”
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Primeira arte da série da campanha Brasil Mais Organico
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